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Formaban siilt szeletelt szendvics- és toast kenyér

AKME, illetve a KME arany fokozatt védjegyek elnyerésére olyan formaban siilt szendvics- és toast
kenyér elnevezésii termékekkel lehet palyazni, amit dontd részben gabonadrleményekbol, kovaszos
technolodgiaval, tésztakészitéssel, alakitdssal, lazitassal, majd tetével ellatott formaban torténd
siitéssel allitanak eld, szeletelve és csomagolva hoznak forgalomba, és amelynek eldallitasi
koriilményei és a termék megfelelnek a hatalyos magyarorszagi és unios jogszabalyi eldirasoknak,
tovabba a késztermék a Magyar Elelmiszerkonyv el6irasan tal megfelel az alabbi kovetelményeknek.

Kotelezo elemek

Osszetevokre vonatkozo Kritériumok:

- a gyartds csak a gyartd sajat orszagabol szarmazd liszt alapanyagbol torténhet, melyre
vonatkozoan negyedévente kotelezé a DON-toxin vizsgalat
- kizarélag a Magyar Elelmiszerkonyvben felsorolt anyagok hasznalhatok fel az alabbiak
kivételével:
- kovaszt helyettesitd kovaszkészitmény' nem hasznalhat fel
- szojaterméket nem tartalmazhat,
- palmaolaj nem hasznalhato, kizarolag abban az esetben, ha az fenntarthatdé RSPO
igazolassal rendelkezik,
- tartositoszer nem hasznalhato.

Késztermékre vonatkozo kritériumok:

- A termék kozvetett tésztakészitéssel, kovaszos technologidval késziilhet.
Kovasz technologiai mutatoi:
o kovasznagysag: minimum 10 % (m/m)
o kovaszsiiriség: minimum 80 % (m/m)
o kovasz érési ideje: minimum 12 6ra
- Mindségmegorzési ideje: legalabb 7 nap.
- Toxinvizsgalatok évente egyszer (ochratoxin, deoxinivalenol, zearalenon, (aflatoxin B1;
aflatoxin B1+B2+G1+G2 6sszege) T-2 és HT-2 toxin Gsszege)
- Akrilamid-vizsgalat évente egyszer.
- Mikrobiologiai vizsgalatok évente egyszer (Salmonella, E. coli).

U Kovdszkészitmény: fermentdcioval készitett, rendszerint a kézvetlen kenyérkészités hatranyainak mérsékiésére
alkalmazott, szaritott por alaku vagy folyékony segédanyag, amelynek bélzetszinezé hatasa nincs.”
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Fizikai, kémiai jellemzok:

A bélzet szarazanyagdra vonatkoztatott:

Sotartalom NaCl-ban kifejezve legalabb 1,25 % (m/m) és legfeljebb 2,1 % (m/m)
Zsirtartalom legalabb 3 %

Savfok legalabb 4,0

Tomeg: a késztermék tomege 250 g-mal oszthatd, de legalabb 250 gramm legyen.

Erzékszervi jellemzok:

Alak: A siitéformara jellemzd, egyenletes vastagsagu, teljes szeletekbdl all. Ne legyen torz.

H¢j: A felhasznalt liszttd] fiiggden vilagos vagy sotétebb barna, egyenletes szineloszlasu, teteje sima,
kissé domboru, oldala matt, hosszanti repedéstdl mentes. Ne legyen égett, azott, atnedvesedett vagy
feltinden sériilt. Ne tartalmazzon idegen anyagokat.

Bélzet: Szine egységes, a felhasznalt alapanyagokra jellemz6. Allomanya, szerkezete egyenletesen
lazitott, homogén porozitast, kellden atsiilt. Ne legyen szalonnas, ragacsos, ne legyen morzsalodo,
szétesO. Ne tartalmazzon idegen anyagokat.

[z és szag: A felhasznalt anyagokra jellemz6, kellemes. Ne legyen idegen izii vagy szagu.

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatt védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezben teljesitendd eldirasokon tilmenden megfelel az 1. és II. valaszthatdo elem
kategdridban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék eldallitasanak folyamata
A termék Onellendrzése

1. A terméknek napi gyartasi tételekbdl véletlenszerlien (érzékszervi, fizikai-kémiai és
mikrobiologiai) lizemi 6nellendrzése.

2. Termékelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyozasi diagram készitése
az analitikai és mikrobiologiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irany-,
figyelmeztetési- €s/vagy hatarértékek meghatarozasaval. Ezeket az értékeket kell az
aktualis, Onellendrzés keretében kapott adatokkal Osszevetni, és sziikség esetén
intézkedéseket hozni.

3. Az oOnellendrzési rendszer keretében engedélyezett sajat vagy kiilsd laboratériumban
elvégeztetett vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében:
a. Bélzet szarazanyag-tartalma
b. Bélzet szdrazanyagara vonatkoztatott sotartalom NaCl-ban kifejezve
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c. Bélzet szdrazanyagara vonatkoztatott zsirtartalom
d. Savfok

Az adott évben legyartott és értékesitésre atadott kiillonbozoé gyartasi tételekbol
véletlenszerlien megmintazva évente legalabb 9 db mintat kell megvizsgaltatni ugy,
hogy minden negyedévbdl keriiljon be legalabb egy minta.

A termék mikrobiologiai ellendrzése Salmonella ¢és E. coli, Penészgomba
paraméterekre vonatkozodan kéthavonta sajat vagy kiils6 laboratériumban vizsgalva.

Akrilamid-vizsgalat évente 2 alkalommal.
Fiiggetlen szervezet 4altal tantsitott élelmiszerbiztonsadgi és mindségiranyitasi

rendszerek (pl. IFS, ISO 22000, BRC, BRCGS FOOD, FSSC 22000) miikddtetése,
igazol6 tantsitvany megléte.

A termék eldallitas folyamata

7.

8.

9.

10.

11.

KME-védjegyes alap-és/vagy jarulékosanyag felhasznélasa.
Mindségmegorzési id6 hosszabbitasara hokezelés(pasztorizalas) alkalmazésa.
Feliiletszennyezddés nélkiili termékhiités (HEPA filter).

Vonalba épitett egyedi sulyellenérzé mérleg minden athaladé termékre.

Vonalba épitett fémdetektor vagy rontgen minden athaladd termékre.

I1. Fenntarthatosag

Kornyezetvédelem (kornyezeti ldbnyom csokkentése, zold logisztika)

12.

Kornyezetbarat, megujulo energiaforrasok alkalmazasa

Az lizem/palyazéd a termék eldallitas, illetve aruvd készités soran megujulod
energiaforrasokbodl (pl. termalviz, f6ldhd, napelem, biogdz) nyeri energidjanak egy
meghatarozott részét.

(A vallalkozas rendelkezik mindsitett zold termékkel, zold szolgaltatassal, vagy értékesit
zold energiat /napenergia, szélenergia, vizenergia, biogaz, geotermikus energia/.
Igazolas az elmult iizleti év teljes és megujulo villamos energia fogyasztasanak
megoszldsarol.)

Fenntarthatd gazdalkodasi inputok/technologiai modszerek alkalmazasa
13.

Az erdforrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas, anyag-, energia- és vizgazdalkodas,
valamint kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technologidk korszertisitése (pl.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

regenerativ hévisszanyerés, hulladékhd hasznositdsa, a hiitérendszerek hatasfokanak
javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

(Igazolni kell, hogy

- van-e kérnyezetvédelmi megfelelése, igazolasa

- vesz-e igénybe miitkodéséhez mindsitett zold terméket vagy szolgaltatast.
Rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli és reagal a
kornyezeti és tarsadalmi kockazatokra és lehetoségekre.
Annak vizsgalata sziikséges, hogy a vallalkozas, illetve az annak értéklancaiban
szereplo  vallalkozasok altal felhasznadlt anyagok mekkora hanyada szamit
ujrahasznositott, visszaigényelt, megujulo, ¢és nem megujulo alapanyagnak
/korforgdsos gazdasag/.)

Energia-visszanyero rendszer a gyartogépeken.

(Példaul olyan berendezés alkalmazasa, ami felfogja a kompresszor hulladékhojét és
tovabbitja azt. Héenergia ujrahasznositisa egyéb hot vagy gozt igénylé mas ipari
folyamatok szamara).

Kornyezetvédelmi megfeleldséget tanusitdo, az MSZ EN ISO 14001:2015 szamu
szabvany szerinti Kornyezetkozponti Irdnyitdsi Rendszer (KIR) vagy EMAS
(Kornyezetvédelmi vezetési €s hitelesitési rendszer) alkalmazésa.

(Evente jelentés készitése, amely bemutatia az energiafelhaszndldst, hulladékkezelést,
vizhasznalatot és az egyéb kornyezeti hatdsokat.)

Igazoltan és rendszeresen alkalmazott kdrnyezetkiméld és/vagy viztakarékos tisztito-
¢s takaritoszerek.

(Igazolo tanusitasok, biztonsagi adatlapok, specifikaciok, védjegyek a csomagolason.
Tanusito szervezetek igazolasai, pl. Ecocert, Zold Mindsités, Breeam, Leed.)

A melléktermékek hasznositasa, a termék- €s anyagveszteségek minimalizalésa.

(A vallalkozas rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja,
ertékeli, és reagal a kornyezeti és tarsadalmi kockdzatokra és lehetoségekre. A
vallalkozas haszndl a kérforgasos gazdasag elvei szerint alapanyagokat, hulladékbol
eloallitott masodnyersanyagokat és a terméktervezés soran figyelembe veszik a
korforgasos gazdasag kovetelményeit a termék csomagolasara is kiterjedden.)

Hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia (pl. biologiai
szennyvizkezelés).

Fajlagos vizhasznalat igazolt csokkentése.

(Példaul berendezésekbol elfolyo melegviz masodlagos tisztitasi feladatokra torténo
felhasznaldasa, csepegteté ontozés, esoviz gyujtése és ujrahasznositdisa, sziirkeviz
hasznositdsa.)
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e 70ld minOsités

20.

21.

22.

23.

Elismert, tanusitott és az eurdpai unidés hatalyos jogszabalyoknak megfeleld
fenntarthat6sagi mindsités hivatalos igazolasa (pl., de nem kizarolagosan: EcoVadis, B
Corp, BREEAM, LEED, ISCC).

7061d beszerzési politika dokumentaltan: olyan beszallitok elényben részesitése, akik
fenntarthat6sagi beruhazasokat hajtottak végre.

(A vallalkozas a beszallitoival kornyezetvédelmi értékelést végeztet a termékek és/vagy
szolgaltatasok tekintetében. Annak bemutatasa, hogy a beszallitok milyen ardanyban
hasznalnak  fel példaul megujulo energiaforrasokat, figyelembe vesznek-e
épiiletenergetikai szempontokat, kornyezetkimélo hulladékrendszert miikodtetnek,
minimalizaljak a logisztikai hdlozat és a szallitds kornyezeti hatdsat.)

A véllalat rendelkezik SBTI (Science Based Target Initiative) vallalassal.

A termék eldéllitasakor haszndlt alapanyag az (EU) 2018/848 eurdpai parlamenti és
tanacsi rendeletnek megfelelden tanusitott 6kologiai termel6tdl (gazdasagi szerepldtol
vagy gazdalkodoi csoporttol) szdrmazik, vagy extenziv gazdéalkodéasbol szérmazik,
vagy mas, tudomédnyosan igazolhatd6 modon csokkentett kornyezeti labnyommal
rendelkezd termelésbdl szarmazik. Pl. Okologiai jeloléssel ellatott termék,
kdrnyezetbarat termék.

e Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazésa.

24.

25.

Csomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagoldsi megoldds alkalmazasa
(csokkentett csomagolas méret, vagy alternativ csomagoléanyagok pl.: komposztalhato
/FSC vagy PEFC logd/).

A termékkel érintkezd elsddleges csomagoléanyag beszallitok BRC vagy IFS
PACsecure tantsitvannyal rendelkeznek.

o Szallitas

26.

27.

28.

A {6 0sszetevd sajat gazdasagbol, vagy 100 km-en beliilrdl kertil a feldolgozo tizembe.

(Termohely, gyarto- és/vagy feldolgozohely lehet 100 km tavolsdagon beliil.)

Szallitas optimalizalasa, Gtvonaltervezés, a kibocsatasok csokkentése érdekében.

(Lean & Green program)

A termék rovid ellatasi lancon beliil kertil a fogyasztohoz.

Tarsadalmi szempontok

29.

SMETA (Supplier Ethical Data Exchange) audit megléte.
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30. Az ¢élelmiszerpazarlas megel6zése adomanyozassal.

31. Az élelmiszerpazarlas megelzése a keletkezés megakadalyozasaval a gyartasban €s a
logisztikaban.
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