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Mozzarella sajt

A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére kizarolag pasztSrozott tehén-
vagy bivalytejbdl/tejszinbdl késziilt, jellegzetes érzékszervi tulajdonsagu, lagy vagy félkemény,
hevitett, gyurt, homogén mozzarella sajttal — beleértve a laktézmentes termékeket - lehet
palyazni. Hagyomanyos fiistdléssel késziilt termék esetében is nyljthatd be palyazat.

Kotelezo elemek

A termék el6allitasi koriilményeinek és a terméknek meg kell felelnie a hatalyos magyarorszagi
¢€s europai unios jogszabalyi eldirasoknak, valamint az alabbi kritériumoknak:

Felhasznalhato osszetevok

a) tehén- vagy bivalytej,

b) sovanytej, részben f616z06tt tej, vagy ezek keverékei,
c) tejszin,

d) tejsavbaktérium-szintenyészetek,

e) oltéenzim,

f) étkezési so,

g) tejsav,

h) citromsav.

A sajt alakja és tomege

Alak:
— Lagy mozzarella sajt: gdmb vagy mini gomb,
— Félkemény mozzarella sajt: hasab vagy henger.

Tomeg:
— Lagy mozzarella sajt: 50 g - 400 g,
— Félkemény mozzarella sajt: 100 g - 2500 g.

Szeletelt vagy reszelt sajt esetében a gyartonak garantalnia kell, hogy a terméke az ebben a
termékleirasban szerepld kritériumoknak megfeleld sajtbol szarmazik.

Minéségi kovetelmények

Lagy mozzarella sajt (felontélével egyiitt csomagolt termék):
— Zsirtartalom a szarazanyagban: 40-53%
— Szarazanyag-tartalom: 32-42%
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Light Mozzarella:

Zsirtartalom a szarazanyagban: 26-32%
Szarazanyag-tartalom: 32-42%

Félkemény mozzarella sajt:

— Zsirtartalo

m a szarazanyagban: 36 - 50%

— Széarazanyag-tartalom: 42 - 54%

Light pizza mozzarella esetén:

— Zsirtartalo

m a szarazanyagban: 20 -32%

— Széarazanyag-tartalom: 45 - 52%

Erzékszervi kovetelmények

Kiilso

Lagy mozzarella sajt: gdomb vagy minigémb alaki, egyenletesen domborq,
kéreg nélkiili. A sajt feliilete egyenletesen fehér szinti, rugalmas, nedves
tapintasu, sima.

(alak, kiils0)

Félkemény mozzarella sajt: szabalyos hasab vagy henger alak, feliilete
egyenletesen domboru, kéreg nélkiili. A csomagolas sértetlen. A sajt feliilete
egyenletesen fehér, halvany krémszini, rugalmas, nedves tapintasu.

Belso (szin,

Egyenletes szinli, a metszéslap zart, lyukaktdl mentes.

lyukazottsag)
Lagy mozzarella sajt: lagy, enyhén rugalmas, vagésra esetleg szérumot
eresztd, jellegzetesen szalas.

Allomény
Félkemény mozzarella sajt: rugalmas, jol vaghato, reszelhetd, jellegzetesen
szalas szerkezet(l.

Szag Enyhén savanykas, tejre jellemz0 tiszta, idegen szagtdl mentes.

i, Enyhe iz{i, enyhén savanykas, tejre jellemzd, friss harmonikus, idegen iztdl

mentes.

Mikrobiologiai kovetelmények:

— Salmonellan=50/25 g
— Coliform n=5 c=2 m=10 cfu/g M=102
— Listeria monocytogenes n=5 0/25 g
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Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatii védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni,
amely a fentieken talmenden megfelel az 1. és a II. valaszthato elem kategdridban felsorolt
pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termékeléallitas folyamata

A termék OnellenOrzése

1.

A terméknek gyartasi tételenkénti teljes korti (a KME-ben meghatarozott
érzékszervi, analitikai és mikrobiologiai paraméterekre vonatkozo) ilizemi
onellendrzése. Ez az analitikai paraméterek koziil legalabb a kovetkezdket
tartalmazza:

— zsirtartalom,

— szarazanyag-tartalom,

— zsirmentes szarazanyag-tartalom,

— fehérjetartalom,

— tejidegen zsir, amennyiben az lizemben ndvényi zsirt is felhasznalnak,

— netto tomeg.

Eltarthat6sagi vizsgalatok minden gyartasi tétel kapcsan, érzékszervi, analitikai
¢s mikrobiologiai paraméterek vizsgalata, dokumentélésa.

Termékelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzéasi diagram
készitése az analitikai és mikrobioldgiai értékek grafikus megjelenitése céljabol
irany-, figyelmeztetési- és/vagy hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket
kell az aktualis, onellendrzés keretében kapott adatokkal dsszevetni, €s sziikség
esetén intézkedéseket hozni.

Az oOnellendrzési rendszer keretében kiilsd laboratoriumban elvégeztetett
vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében:

— zsirtartalom,

— széarazanyagtartalom,

— zsirmentes szarazanyagtartalom,

— viztartalom a zsirmentes sajtanyagban,

— tejidegen zsir, amennyiben az iizemben ndvényi zsirt is felhasznalnak,

— mikrobioldgia (a termékleirasban szerepld mikroorganizmusokra),

— netto tomeg

— laktézmentes termék esetében laktoztartalom

Az adott évben legyartott és értékesitésre atadott kiilonbozo gyartasi tételekbdl
véletlenszerlien megmintdzva évente legalabb 9 db mintat kell megvizsgaltatni
ugy, hogy minden negyedévbdl keriiljon be legalabb egy minta.
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Tejfeldolgozasi modszerek

5.

10.

11.

12.

13.

14.

A feldolgozd a beszallitdoi szerzodésekbe foglalja bele, hogy kizardlag
hatartértéket nem meghalad6 aflatoxin-M1 tartalmu tejet és tejszint vesz at a
tejgazdasagtol, melyet valamennyi, az lizembe beszallitott €s atvett nyers tej
¢s/vagy tejszin tételbol maga is ellendriz. A vizsgalati modszernek olyannak kell
lennie, amellyel a mindenkori hatalyos, az €lelmiszerekben eléforduld egyes
szennyezdanyagok felsé hatarértékérdl szold rendeletben meghatarozott
hatarérték teljesitése vizsgalhato.

Bizonyitottan magasabb beltartalmi értékekkel biré (pl. magasabb Ca-
tartalmu/fehérjetartalmu) tejbol eléallitott termék.

Az lizembe érkez0 nyers elegytej €s tejszin mikrobioldgiai vizsgalata havonta 3
alkalommal az alabbi paramétereknek valé megfelelés igazolasara:

— Salmonellan=50/25 g

— S. aureus n=5 c=2 m=10> M=5%10?

— Listeria monocytogenes n=5 0/25 g

—  Coliform n=5 c=1 m=10 M=10?

—  Mikrobaszam n=5 c=2 m=10° M=3*10°

— E. faecalis n=5 c=2 m=10 M=10?

— E. coli n=5 c=1 m<1 M<10

—  Szulfit redukalé Clostridium n=5 ¢=2 m=10 M=10?

A termék-eldallitas (a nyers tej/tejszin atvételétdl a késztermék kiszallasaig)
folyamatéra iranyul6 tételenkénti 6nellendrzés.

Pasztorozott  alapanyagtej] mikrobiologiai  vizsgalata minden 10. tétel
alapanyagabol, de legalabb havi 2 alkalommal az alabbi paramétereknek valo
megfelelés igazoldsara:
— S. aureus n=5 c=2 m=1 M=10
Listeria monocytogenes n=5 0/25 g
Coliform n=5 c=1 m=1 M=10
—  Mikrobaszdm n=5 c=2 m=10* M=10°
—  E. faecalis n=5 c=2 m=10 M=10?

Alapanyag értékeld/beszallitoi program milkddtetése, melynek keretében
trendelemzést végeznek a nyers tej/tejszin labor eredményeibdl.

Zart gyartastechnolégia.
KME-védjegyes alapanyag felhasznalasa.
Jogosultsag a Tejsziv logd hasznalatara.

Az (EU) 2024/1143 eurodpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint az Europai
Unié f0ldrajzi arujelzdinek nyilvantartasiba bejegyzett, oltalom alatt 4llo
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eredetmegjeldléssel (OEM) vagy oltalom alatt allo foldrajzi jelzéssel (OFJ)
ellatott termék.

Allattartas (az input eléallitasanak folyamata)

15

16.

17.

18.

19.

20.

GMO-mentes termelésben felhasznalhato takarméanyok etetése.

Tanusitott 6kologiai termelés az (EU) 2018/848 eurdpai parlamenti €s tandcsi
rendeletben meghatarozott ellendrzési €és tanusitasi rendszer szerint. (A 27. és
34. ponttal egyiitt nem valaszthato.)

AKG-programban val6 részvétel.

Az éllattart6 telep érvényes Global GAP allatjoléti tanusitassal rendelkezik.

Az allattart6 telep unids forrasbol allatjoléti timogatasban részesiil.
Amennyiben a tejfeldolgozd egyben tejtermeld is, negyedévente legalabb
egyszer elvégzett és dokumentalt aflatoxin-vizsgalat a sajat termesztésu

takarmanybol, valamint az esetlegesen hozzavasarolt takarmanyokbdl (tomeg,
abrak, kiegészité premixek) is.

Fogyasztobarat csomagoldsi megoldas alkalmazasa

21.

Kényelmi, praktikussagi szempontbol a piacon elérhetd hasonld termékek
csomagolasatol egyértelmlien megkiilonboztethetd és eldnyds megoldas.
Fogyasztobarat csomagolas esetében figyelembe kell venni a II. valaszthatd
elem kategéria szerinti fenntarthatdsagi szempontokat is. Nem fogadhato el
olyan fogyasztobarat csomagolas, amelynek okologiai
labnyoma/kdrnyezetterhelése nagyobb, mint a piacon elérhetd hasonlo
termékekeé.

I1. Fenntarthatosag

Kornyezetvédelem (kornyezeti labnyom csokkentése, zold logisztika)

22.

Kornyezetbarat tragyakezelési modszerek alkalmazasa.

(A vallalkozas rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja,
ertéekeli, és reagal a kornyezeti és tarsadalmi kockdzatokra és lehetoségekre.
(kornyezetkimélo tragyatarolas, kijuttatott tragya mennyisége))
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o Kornyezetbarat, megujulo energiaforrasok alkalmazéasa

23.

Az lizem/palyazd a termék eldallitas, illetve aruva készités sordn meguajulo
energiaforrasokbdl (pl. termdlviz, f6ldhd, napelem, biogdz) nyeri energidjanak
egy meghatarozott részét.

(A vallalkozas rendelkezik mindsitett zold termékkel, zold szolgaltatassal, vagy
ertekesit zold energiat /napenergia, szélenergia, vizenergia, biogaz,
geotermikus energia/.

Igazolas az elmult iizleti év teljes és megujulo villamos energia fogyasztasanak
megoszlasarol).

e Fenntarthat6 gazdalkodasi inputok/technoldgiai modszerek alkalmazasa

24.

25.

26.

27.

Az er6forrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodds, anyag-, energia- ¢és
vizgazdalkodas, valamint kdornyezetterhelést csokkentd  feldolgozasi
technoldgidk korszerlisitése (pl. regenerativ hdvisszanyerés, hulladékhd
hasznositasa, a hiitérendszerek hatasfokéanak javitdsa, energiafelhasznalas
csokkentése).

(Igazolni kell, hogy

- van-e kornyezetvédelmi megfelelése, igazoldsa

- vesz-e igénybe miikodéséhez mindsitett zold terméket vagy szolgaltatast.
Rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli és
reagal a kérnyezeti és tarsadalmi kockdzatokra és lehetoségekre.
Annak vizsgalata sziikséges, hogy a vallalkozas, illetve az annak
ertéklancaiban szereplo vallalkozasok altal felhasznalt anyagok mekkora
hanyada szamit ujrahasznositott, visszaigényelt, megujulo, és nem megujulo
alapanyagnak /kérforgdsos gazdasag/.)

Energia-visszanyerd rendszer a gyartogépeken.

(Példaul olyan berendezés alkalmazasa, ami felfogja a kompresszor
hulladékhojét és tovabbitja azt. Hoenergia ujrahasznositasa egyéb hot vagy
gozt igényld mads ipari folyamatok szamara).

Kornyezetvédelmi megfeleldséget tantsitd, az MSZ EN ISO 14001:2015 szamt
szabvany szerinti Kornyezetkézponta Iranyitasi Rendszer (KIR) vagy EMAS
(Kornyezetvédelmi vezetési €s hitelesitési rendszer) alkalmazésa.

(Evente jelentés készitése, amely bemutatia az energiafelhaszndldst,
hulladékkezelést, vizhasznalatot és az egyéb kornyezeti hatasokat.)

Igazoltan és rendszeresen alkalmazott kornyezetkiméld és/vagy viztakarékos
tisztito- €s takaritoszerek. (A 16. ponttal egyiitt nem valaszthat6)

(Igazolo tanusitasok, biztonsagi adatlapok, specifikaciok, védjegyek a
csomagolason. Tanusito szervezetek igazolasai, pl. Ecocert, Zold Mindsités,
Breeam, Leed.)
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28.

29.

30.

A melléktermékek hasznositasa, a termék- €s anyagveszteségek minimalizalasa.

(A vallalkozas rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja,
ertékeli, és reagal a kornyezeti és tarsadalmi kockdzatokra és lehetoségekre. A
vallalkozas haszndl a korforgdsos gazdasag elvei szerint alapanyagokat,
hulladékbol eloallitott masodnyersanyagokat és a terméktervezés soran
figyelembe veszik a korforgdsos gazdasag kévetelmenyeit a termék
csomagolasara is kiterjedoen.)

Hatékony ¢és kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia (pl. biologiai
szennyvizkezelés).

Fajlagos vizhasznalat igazolt csokkentése.

(Példaul berendezésekbdl elfolyo melegviz masodlagos tisztitasi feladatokra
torténd felhaszndldasa, csepegteto ontozes, esoviz gyujtése és ujrahasznositasa,
sziirkeviz hasznositasa.)

7.01d min6sités

31.

32.

33.

34.

Elismert, tantsitott €és az eurdpai unids hatalyos jogszabalyoknak megfeleld
fenntarthatosdgi mindsités hivatalos igazoldsa (pl., de nem kizar6lagosan:
EcoVadis, B Corp, BREEAM, LEED, ISCC).

Z06ld beszerzési politika dokumentaltan: olyan beszallitok elényben részesitése,
akik fenntarthatosagi beruhazasokat hajtottak végre.

(A vallalkozas a beszallitoival kornyezetvédelmi értékelést végeztet a termékek
és/vagy szolgdltatasok tekintetében. Annak bemutatasa, hogy a beszallitok
milyen aranyban hasznalnak fel példaul megujulo energiaforrasokat,
figyelembe vesznek-e épiiletenergetikai szempontokat, kérnyezetkimélo
hulladékrendszert miikodtetnek, minimalizaljak a logisztikai halozat és a
szallitas kornyezeti hatdsat.)

A vallalat rendelkezik SBTI (Science Based Target Initiative) vallalassal.

A termék eldallitasakor felhasznalt alapanyag az (EU) 2018/848 eurdpai
parlamenti és tandcsi rendeletnek megfelelden tantsitott 6kologiai termeldtdl
(gazdasagi szereplotdl vagy gazdalkodoi csoporttol) szarmazik, vagy extenziv
gazdalkodasbol szarmazik, vagy mas, tudomdanyosan igazolhatdé modon
csokkentett kornyezeti ldbnyommal rendelkezd termelésbdl szarmazik. Pl.
okologiai jeloléssel ellatott termék, kdrnyezetbarat termék. (A 16. ponttal egytitt
nem valaszthat6)
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e Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

35. Csomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagoldsi megoldas alkalmazasa
(csokkentett csomagolds méret, vagy alternativ csomagoldéanyagok pl.:
komposztalhato /FSC vagy PEFC logo/).

36. A termékkel érintkez6 elsédleges csomagoldanyag beszallitok BRC vagy IFS
PACsecure tanusitvannyal rendelkeznek.

e Szallitas

37. A f6 Osszetevo sajat gazdasagbol, vagy 100 km-en beliilrdl keriil a feldolgozo
lizembe.

(Termohely, gyarto- és/vagy feldolgozohely lehet 100 km tavolsagon beliil.)
38. A takarmany szallitasa 100 km-en beliil torténik.
39. Eléallat szallitdsa 100 km-en beliil torténik.

40. Szallitas optimalizalasa, Gtvonaltervezés, a kibocsatasok csokkentése érdekében.

(Lean & Green program)
41. A termék rovid ellatasi lancon beliil kertil a fogyasztohoz.
Tarsadalmi szempontok

42. SMETA (Supplier Ethical Data Exchange) audit megléte.
43. Az ¢lelmiszerpazarlas megeldzése adomanyozassal.

44. Az ¢lelmiszerpazarlas megelozése a keletkezés megakadalyozasaval a
gyartasban és a logisztikaban.
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