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Liba friss hasa

A KME, illetve a KME arany fokozatanak elnyerésére engedélyezett vagohidon torténd vagast
kovetden az 543/2008/EK rendelet szerinti liba (Anser anser domesticus) friss hisdval' lehet
palyézni:

fiatal liba vagy Kkisliba: olyan madédr, amelyben a szegycsont vége hajlékony (nem
csontosodott el); a vagott dllaton a zsirréteg mindeniitt vékony vagy mérsékelten vastag; a
fiatal liba zsirja specialis taplalasra utalo szinti lehet;

liba: olyan madar, amelyben a szegycsont vége szilard (elcsontosodott); a vagott allaton
mindenhol mérsékelten vastag vagy vastag zsirréteg taldlhato.

A fentieken talmenden a végasi életkor, valamint a hasznositdsi irdny szempontjab6l a KME-re
palyazo liba frisshiis megnevezései az dltalanos hazai gyakorlattal 6sszhangban az alédbbiak lehetnek:

A pecsenyeliba/pecsenyeludd friss hisa kifejezés a brojler tipusu, 8-10 hetes, elso vedlés el6tt
vagott allatot jeloli.

A 13-16 hetes korban levagott fiatal hizlalt liba/lid friss hisa — nagyobb vagotomegi és
jobb mellkihozatald.

Husliba/huslid friss hisa alatt a 16-23 hetes ludakat értjiik, amelyeket keveréktakarmannyal
etettek, vagy labon hizlaltak.

Ha a hizlalds folyaman a kukoricét zabbal helyettesitik és a takarmanyozasban teljesiilnek az
543/2008/EK rendelet vonatkoz6 eldirasai, a husliba kifejezést a zabos-, vagy zabon hizlalt
liba valtja fel.

A hizott liba/lad vagy majliba/lud friss hisa a toméssel hizlalt majhasznu lid.

A védjegyhasznalatra a hisvizsgdlattal fogyasztasra alkalmasnak itélt és ,,A” osztdlyd hlismindsitési
kategdridba besorolt pecsenyeliba/pecsenyelid, fiatal hizlalt liba/lid, hisliba/hdslid, zabos liba,
hizott liba/lid vagy m4jliba/lud megnevezéseknek megfeleld libahtssal lehet palyazni.

A termék eldallitasi koriilményeinek és a terméknek meg kell felelnie a hatdlyos magyarorszagi és
eurdpai unids jogszabalyi eldirasoknak, beleértve az édllatok tartdsdara, vagohidra szdllitdsara (az
allatok rakoddsa és szdllitdsa) vonatkozé allatjoléti, valamint vdgasdra, daraboldsara vonatkoz6
technoldgiai higiéniai kovetelményeket.

Szeletelt és/vagy kockézott termék esetén a hust a darabolést kovetden 24 6ran beliil kell szeletelni,
és/vagy kockazni, csomagolni.

Fagyasztast kovetden felengedett hiis nem hozhato forgalomba KME-védjeggyel.

U A friss hus fogalmat az allati eredetii élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak megallapitasarol szolo
853/2004/EK Eurépai Parlamenti és Tandcsi rendelet I. melléklet 1.10 pontjdban hatarozza meg.
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A hizott libak feldolgozasara vonatkozo kiilonleges kovetelmények

Azoknal a madaraknal, melyekbdl a hizott majat emelik ki, fokozottan iigyelni kell az allati test teljes
kivéreztetésére. A hizott maj kiemelése torténhet ,,melegen”, kozvetleniil a vagds sordn, vagy
,hidegen”, az Un. késoi kizsigerelés soran. A mdj kiemelése utdn a majrdl a szivet, a majkapuba futé
ereket, az epehodlyagot, a fliggesztd szalagokat és a maj két lebenye kozotti hajat el kell tavolitani.

Az allattartasra vonatkozo kovetelmények

Az €16 allatok takarmdnyozdsit az alabbiak szerint kell végezni:

— Az etetett takarmdnykeverékek csak GMO-mentes termelésben felhasznalhaté gabondt és
gabondbdl szdrmazo termékeket tartalmaznak.

— A hizott libdkat ugy takarmanyozzak, hogy a m4j elzsirosodott megnagyobboddsa jojjon
1étre.

— A telepen beliili gy6gyszerfelhasznélds csak sziikséges és indokolt esetekben, dokumentéltan
torténjen. Kizarolag allatorvos altal elrendelt és feliigyelt gydgyszeres kezelés engedélyezett.
A kezelés el6tt, vagy legkésébb annak megkezdésével parhuzamosan rezisztencia vizsgélat
elvégzése sziikséges.

Allategészségiigvi kovetelmény:

A védjegy hasznalata csak olyan egészséges, a husvizsgalattal fogyasztasra alkalmasnak {télt allati
test, darabolt testrész, belsdség esetén megengedett, amely esetében az orszagos hatésdgi monitoring
mintavétel sordn, valamint a véllalkozas éltal 6nellendrzés keretében végzett laboratoriumi vizsgalat
soran hatarérték feletti szermaradék (reziduum) nem volt kimutathatd.

A friss huissal szemben tamasztott kovetelmények

Mikrobioldgiai paraméterek:

Technoldgiai higiéniai kritériumok az élelmiszerekben el6forduld mikrobioldgiai szennyezddések
megengedhetd mértékérdl szolo 4/1998. (XI. 11.) EGiM rendelet alapjan:

—  Salmonella: n=5 mintdban M=0/25 g nem mutathato ki.

—  Staphylococcus aureus: n=5 mintabodl legfeljebb c=2 mintdban mutathatd, ki m=10?
M=10°

— E. coli: n= 5 mintdbdl, legfeljebb c=2 mintiban mutathaté ki, m=50/g, M=5x10?

— Mikrobaszdm: n= 5 mintabél, legfeljebb c=3 mintdban mutathaté ki, m=10°, M=10’

Mindségi paraméterek:

— Hus maghdémérséklet: 0-4 °C, belséség 0-3 °C
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— HuspH 5,8 £0,2
— Zsirtartalom:
e pecsenyeliba hisa: 10-12 %
e husliba hisa:
o egész (grill) test: 18-36 %
o mell: 25-30 %
o comb: 22-42 %

e hizott liba husa:
o mell: 25-40 %
o comb: 30-50 %
e hizott liba m4ja: 31-60 %
e boros haj: 70-80 %
e testhdj: 90-95 %

— Csepegési veszteség legfeljebb:
o egész (grill) test: 4-5 %
o mell: 3-4 %
o comb: 3-4 %

— Adszorbedlt viztartalom:
e Levegds hiitésnél: 0 %
e Permetezéses hiitésnél legfeljebb 2,0 %
e Bemeritéses hiitésnél: legfeljebb 2,0 %

Erzékszervi kovetelmények:

— Fényesen csillogo.

— Nem ragad, nem csuszik, nem tapad.

— Idegen szagtol mentes, husra jellemzd illat.

— Tiszta, mentes barmilyen lathato idegen anyagtol, szennyezddéstdl vagy vértol.

— Mentes a lathat6 vérfoltoktol, bevérzésektol.

— Mentes a nyilt csonttorésektol.

— Mentes a silyos ziz6dasoktol.

— A husformdk gusztusosak, az dllatfajra, hasznositdsi tipusra, az éllat koréra, ivardra
jellemzéek. A mell jol kifejlodott, széles, hosszu és hlisos, és a combok is hdsosak. A
mellen, a haton, a combon ¢és a hastirben alland6 zsirréteg lehet.

— Néhany kis toll, tolltok €s pihe lehet a mellen, a ldbon, a faron, a labiziileteken és a
szarnyvégeken.

— Némi karosodas, zuz6das vagy elszinezddés megengedett, amennyiben nincs sok beldle,
kicsi és nem feltling, és nem a mellen vagy a combokon van. A szadrnyvég hidnyozhat. A
szarnyvégek enyhén pirosak lehetnek.

— A mdjra hizlalt liba méjanak (foie gras) tomege minimum 400 g, tiszta feliiletli, ép,
sérillésmentes, egyenletesen puha, kissé tésztas tapintatd, sargés rézsaszini, a lebenyek
nem ardnyosan fejlettek.

— A mdjra hizlalt liba kicsontozott melle (Magret vagy maigret): tartalmazza a mellizmot
boritd bdrt és a bor alatti zsirszovetet, a mélyen fekvdé mellizomzat kivételével.
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Valaszthaté elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatdnak elnyerésére olyan termékkel lehet palydzni, amely a fenti,
kotelezden teljesitendd eldirdsokon tilmenden megfelel az 1. €s a II. valaszthato elem kategoriaban
felsorolt pontok koziil legaldbb egynek-egynek.

I. A termék-eléallitas folyamata
Onellendrzés

1. Rendszeres beszallitéi auditok végzése dokumentalt modon, az Onellendrzés
keretében meghatarozott szempontok szerint kialakitott kockazatbecslés alapjan
meghatédrozott gyakorisdggal Gigy, hogy minden beszallité 3 év alatt legaldbb egyszer
sorra keriiljon.

2. Az eldéallitdas folyamatdban a termékkel érintkezd feliiletek (pl. eszkozok,
berendezések, edények stb.) ill., a termék eldallitds kdrnyezete tisztasdganak
ellendrzése mikrobioldgiai vizsgalattal az élelmiszerekben eléforduld mikrobioldgiai
szennyezddések megengedhetd mértékérdl szolo 4/1998. (XI. 11.) EiiM rendeletben
foglaltaknak val6 megfelelés biztositasa céljabdl, legalabb negyedévente.

3. Véagast és/vagy darabolast végzd 1étesitményben az onellendrzési rendszer keretében
engedélyezett sajat, vagy kiils6 laboratériumban legaldbb negyedévente
véletlenszerien  kivalasztott ~KME-termékre  elvégeztetett  vizsgalatok a
mikrobioldgiai  kritériumok  tekintetében az  élelmiszerekben eléfordulo
mikrobiologiai szennyezddések megengedhetd mértékérdl szold 4/1998. (XI. 11.)
EiiM rendeletben foglaltaknak valé megfelelés biztositdsa céljabol, tgy, hogy egy
éven beliil minden KME-védjegyes terméktipus legaldbb egyszer sorra keriiljon.

4. A termék teljes korii (a KME-ben meghatirozott érzékszervi, fizikai-kémiai és
mikrobiologiai paraméterekre vonatkozo) iizemi onellendrzése negyedévente.

5. A KME eldirasiban eldirt mikrobiologiai paramétereknek valé megfelelés
(Salmonella, S. aureus, E. coli, mikrobaszdm) ellendrzése a KME-védjegyes termék
vonatkozdsdban negyedévente, kiils6 akkreditalt laboratériumban.

6. Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése
az analitikai és mikrobioldgiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irany-,
figyelmeztetési- €s / vagy hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket kell az
aktudlis, Onellendrzés keretében kapott adatokkal Osszevetni, és sziikség esetén
intézkedéseket hozni.

7. A termék eljuttatdsa a fogyasztohoz a vagast kovetden 72 6ran beliil.
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Allattartds

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Olyan technoldgiai folyamatok (takarmédnyozds, 4llathigiénia, &llatvédelem)
alkalmazdsa a gazdasdgban, amelyeket folyamatosan elemeznek a vdagéhidi
visszacsatoldsok eredményeivel egyiitt, mert ezek egyiittesen befolydsoljdk a
gazdasagbol a vagohidra szallitott ¢ldallatok mindsitését. Sziikség esetén javitd
intézkedéseket vezetnek be, jO tartdsi és takarmanyozdsi gyakorlatokat hatdroznak
meg, és ennek megfelelden képzik a munkatarsakat.

GMO-mentes termelésben felhasznélhat6 takarmanyok etetése.

Takarméanyozas soran allati eredetli fehérjét nem hasznélnak fel.

Tanusitott Okologiai termelés az (EU) 2018/848 eurdpai parlamenti €s tandcsi
rendeletben meghatarozott ellendrzési €s tanusitasi rendszer szerint. (A 21. és 28.
ponttal egyiitt nem vélaszthato)

AKG-programban val6 részvétel.

Az éllattarto telep érvényes Global GAP allatjoléti tanusitassal rendelkezik.

Az éllattarto telep unids forrdasbdl allatjoléti tiamogatasban részesiil.

A telep lizemeltetdje biztositja azt, hogy a nevelési iddszakban, egyhetes kort

kovetden antibiotikumot kapott jarvanytani egységbdl szarmazo6 allatok hisa nem
viselheti a KME-védjegyet.

I1. Fenntarthatésag

Kornyezetvédelem (kornyezeti labnyom csokkentése, zold logisztika)

16

. Kornyezetbarit tragyakezelési mddszerek alkalmazésa.

(A vdllalkozds rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja,
értékeli, és reagal a kornyezeti és tarsadalmi kockazatokra és lehetoségekre.
(kornyezetkimelo tragyatarolas, kijuttatott tragya mennyisége))

e Kornyezetbarit, meguijulé energiaforrdsok alkalmazdsa

17

. Az lzem/palydzd a termék eldallitds, illetve aruvd készités sordn meghjuld
energiaforrasokbdl (pl. termalviz, f6ldhd, napelem, biogdz) nyeri energiajanak egy
meghatdrozott részét.

(A vallalkozas rendelkezik mindsitett zold termékkel, zold szolgaltatassal, vagy

értékesit zold energidt /napenergia, szélenergia, vizenergia, biogdz, geotermikus
energial.
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Igazolas az elmiilt iizleti év teljes és megiijulo villamos energia fogyasztdsdnak
megoszldsdrol).

e Fenntarthat6 gazdalkodasi inputok/technolégiai médszerek alkalmazdsa

18

19.

20.

21.

22.

23.

. Az erOforrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas, anyag-, energia- ¢és

vizgazdalkodas, valamint kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technologiak
korszertisitése (pl. regenerativ hdvisszanyerés, hulladékhd hasznositasa, a
hitérendszerek hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

(Igazolni kell, hogy

- van-e kornyezetvédelmi megfelelése, igazoldsa

- vesz-e igénybe miikodéséhez mindsitett zold terméket vagy szolgaltatast.
Rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli és reagdl a
kornyezeti és tdrsadalmi kockdzatokra és lehetéségekre.
Annak vizsgdlata sziikséges, hogy a vdllalkozds, illetve az annak értékldncaiban
szereplo vallalkozasok altal felhasznalt anyagok mekkora hanyada szamit
ujrahasznositott, visszaigényelt, megujulo, és nem megiijuléo alapanyagnak
/korforgdsos gazdasdg/.)

Energia-visszanyerd rendszer a gyartogépeken.

(Példaul olyan berendezés alkalmazadsa, ami felfogja a kompresszor hulladékhojét és
tovabbitja azt. Hoenergia ujrahasznositisa egyeb hot vagy gozt igénylé mas ipari
folyamatok szamdra).

Kornyezetvédelmi megfeleldséget tanusitdo, az MSZ EN ISO 14001:2015 szdmu
szabvany szerinti Kornyezetkdozponti Irdnyitdsi Rendszer (KIR) vagy EMAS
(Kornyezetvédelmi vezetési és hitelesitési rendszer) alkalmazdsa.

(Evente jelentés készitése, amely bemutatja az energiafelhaszndldst, hulladékkezelést,
vizhaszndlatot és az egyéb kornyezeti hatdsokat.)

Igazoltan és rendszeresen alkalmazott kornyezetkiméld és/vagy viztakarékos tisztito-
és takaritoszerek. (A 11. ponttal egyiitt nem valaszthatd)

(Igazolo taniisitdsok, biztonsdgi adatlapok, specifikdciok, védjegyek a csomagoldson.
Tanusito szervezetek igazolasai, pl. Ecocert, Zold Mindsités, Breeam, Leed.)

A melléktermékek hasznositdsa, a termék- és anyagveszteségek minimalizél4sa.

(A vdllalkozds rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja,
értékeli, és reagal a kérnyezeti és tarsadalmi kockdzatokra és lehetoségekre. A
vdllalkozds haszndl a korforgdsos gazdasdg elvei szerint alapanyagokat, hulladékbol
eloallitott masodnyersanyagokat és a terméktervezés sordn figyelembe veszik a
korforgasos gazdasag kovetelményeit a termék csomagolasara is kiterjedoen)

Hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technoldgia (pl. bioldgiai
szennyvizkezelés).
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24. Fajlagos vizhasznalat igazolt csokkentése.

(Példaul berendezésekbol elfolyo melegviz masodlagos tisztitasi feladatokra térténo
felhasznalasa, csepegtetd ontozés, esoviz gylijtése és ujrahasznositasa, sziirkeviz
hasznositdsa.)

Z06ld mindsités

25. Elismert, tandsitott és az eurdpai uniés hatdlyos jogszabalyoknak megfeleld
fenntarthat6sagi mindsités hivatalos igazolasa (pl., de nem kizarélagosan: EcoVadis,
B Corp, BREEAM, LEED, ISCC).

26. Zold beszerzési politika dokumentaltan: olyan beszallitok elonyben részesitése, akik
fenntarthatdsagi beruhdzasokat hajtottak végre.

(A vdllalkozds a beszdllitéival kornyezetvédelmi értékelést végeztet a termékek
és/vagy szolgdltatdsok tekintetében. Annak bemutatdsa, hogy a beszdllitok milyen
ardnyban haszndlnak fel példdul megijulo energiaforrdsokat, figyelembe vesznek-e
épiiletenergetikai szempontokat, kornyezetkimélé hulladékrendszert miikédtetnek,
minimalizdljdk a logisztikai hdlozat és a szdllitds kornyezeti hatdsdt.)

27. A vallalat rendelkezik SBTI (Science Based Target Initiative) vallaldssal.

28. A termék eldallitdsakor felhaszndlt alapanyag az (EU) 2018/848 eurdpai parlamenti
¢és tandcsi rendeletnek megfelelden tanUsitott Okologiai termel6tdl (gazdasagi
szereplotdl vagy gazdalkodoi csoporttol) szarmazik, vagy extenziv gazdalkodasbol
szarmazik, vagy mads, tudomdnyosan igazolhat6 modon csokkentett kornyezeti
labnyommal rendelkezd termelésbdl szarmazik. Pl. 6koldgiai jeloléssel ellatott
termék, kornyezetbarat termék. (A 11. ponttal egyiitt nem véalaszthato)

Kornyezetbarat csomagoldsi megoldés alkalmazédsa
29. Csomagolt termék esetében kornyezetbardt csomagoldsi megoldds alkalmazasa
(csokkentett csomagolds méret, vagy alternativ csomagoléanyagok pl.:

komposztilhat6é /FSC vagy PEFC logd/).

30. A termékkel érintkezd elsddleges csomagoloanyag beszallitbk BRC vagy IFS
PACsecure tandsitvannyal rendelkeznek.

Szallitas
31. A {6 OsszetevO sajat gazdasagbol, vagy 100 km-en beliilrél kertil a feldolgoz6 tizembe.
(Termdhely, gyarto- és/vagy feldolgozohely lehet 100 km tdvolsdgon beliil.)

32. A takarmény szdllitdsa 100 km-en beliil torténik.

33. Eldallat szallitasa 100 km-en beliil torténik.
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34. Széllitas optimalizalasa, ttvonaltervezés, a kibocsatdsok csokkentése érdekében.

(Lean & Green program)
35. A termék rovid ellatési ldncon beliil keriil a fogyasztéhoz.
Térsadalmi szempontok
36. SMETA (Supplier Ethical Data Exchange) audit megléte.
37. Az élelmiszerpazarlas megeldzése adomanyozassal.

38. Az ¢lelmiszerpazarlas megel6zése a keletkezés megakadalyozasaval a gyartasban és
a logisztikaban.
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