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A KME védjegy elnyerésére olyan tehéntejbol, tejsavbaktérium szintenyészet felhasznalasaval, oltos
alvasztassal késziilt, jellegzetes érzékszervi és siitési tulajdonsagu, félkemény, zsiros, félzsiros vagy
zsirszegény grillsajtokkal lehet palyazni, amelyeknek eldallitasi kortilményei megfelelnek a hatalyos
magyarorszagi és unids jogszabalyi eldirasoknak, a Magyar Elelmiszerkonyvi el8irdsnak tovabba
mindezeken til megfelel az alabbi kovetelményeknek. Laktozmentes termék esetén laktaz enzim
alkalmazasa megengedett. Izesitett és hagyomanyos fiistoléssel késziilt termék esetében is nytjthatd
be palyazat.

Termék leirasa: pasztorozott tehéntejbdl, oltos alvasztassal eldallitott zsiros/félzsiros/zsirszegény
grillezni valo félkemény sajt.

Kotelezo elemek

A felhasznalt 6sszetevokre vonatkozo kritériumok:
- tej fehérjetartalma legalabb 3,2 g/100 g,
- aroma (a fiistaromat is beleértve) nem hasznalhato,
- felhasznalhat6 ¢élelmiszer-adalékanyag: kalcium-klorid.

Késztermékre vonatkozo kritériumok

- Sotartalom: 2,0 %(m/m) (+/-0,5%)
- Viztartalom a zsirmentes sajtanyagban: 58-64 %(m/m)

Zsirfokozat Zsirtartalom a szdrazanyagban, % (m/m) | Sz.a.% (m/m)
Zsiros 47 (+/-2,5) 58 (+/- 2,5)
félzsiros 32 (+/- 2,5) 53 (+/- 2,5)
zsirszegény 22,5 (+/- 2.,5) 47,5 (+/- 2,5)
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Valaszthato elemek

A KME védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely a fenti, kotelezden teljesitendd
eléirasokon talmenden megfelel az 1. ¢és II. vélaszthatd elem kategdriaban felsorolt pontok koziil
legalabb egynek-egynek.

I. A termék eloallitasi folyamata
Onellendrzés

1. Az 6nellendrzési rendszer keretében az alapanyagra €s a késztermékre engedélyezett sajat, vagy
kiils6 laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatok meghatarozott id6kdzonként az alabbi kritériumok
tekintetében:

- érzékszervi jellemzdk siités elott és utan

- szarazanyag-tartalom

- viztartalom a zsirmentes sajtanyagban

- sotartalom

- zsirtartalom a szdrazanyagban

- laktézmentes termék esetén laktoztartalom

- mikrobioldgia (a 4/1998. (XI.11.) EiiM. és a 2073/2005/EK rendeletek szerint)

2. A késztermék gyartas kozben/végén gyartasi tételenkénti teljes korli (fizikai-kémiai és
mikrobiologiai paraméterek) onellendrzése dokumentéltan.

3. Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyozasi diagram készitése az analitikai
¢s mikrobiologiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irany-, és figyelmeztetési és/vagy
hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket kell az aktudlis, onellendrzés keretében kapott
adatokkal Osszevetni, és sziikség esetén intézkedéseket hozni.

4. Fuggetlen szervezet altal tanusitott élelmiszerbiztonsagi és mindségiranyitasi rendszerek (pl.
IFS, ISO 22000, BRC, BRCGS FOOD, FSSC 22000) mikodtetése, igazold tantisitvany megléte.

A termék eloallitasanak folyamata
5. Alapanyag értekeld/beszallitoi program miikodtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

6. Tanusitott okoldgiai termelés az (EU) 2018/848 eurdpai parlamenti €s tanacsi rendeletben
meghatarozott ellendrzési és tantsitasi rendszer szerint. (A 22. ponttal egyiitt nem valaszthato).

7. KME-védjegyes és/vagy termel6i, helyi alapanyagok felhasznalasa.

8. Vonalba épitett fém-vagy rontgendetektor minden athaladé elsédleges csomagolasra.
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I1. Fenntarthatosag

Kornyezetvédelem (kornyezeti labnyom csokkentése, zold logisztika)
9. Kornyezetbarat tragyakezelési modszerek alkalmazasa.

Megjegyzés: A vallalkozas rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja,
ertekeli, és reagal a kornyezeti és tarsadalmi kockazatokra és lehetoségekre. (kornyezetkimélo
tragyatarolas, kijuttatott tragya mennyisége,)

e Kornyezetbarat, megujulo energiaforrasok alkalmazasa

10. Az lizem/palyazo a termék eloallitas, illetve aruva készités soran megujuld energiaforrasokbol
(pl. termdlviz, f61dh6, napelem, biogaz) nyeri energidjanak egy meghatarozott részét.

(A vallalkozas rendelkezik mindsitett zold termékkel, zold szolgaltatdssal, vagy értékesit zold
energiat /napenergia, szélenergia, vizenergia, biogadz, geotermikus energia/.

Igazolas az elmult iizleti év teljes és megujulo villamos energia fogyasztasanak megoszlasarol).

e Fenntarthat6 gazdalkodasi inputok/technolégiai modszerek alkalmazasa

11. Az er6forrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodds, anyag energia- €s vizgazdalkodas, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozéasi technologidk korszeriisitése (pl. regenerativ
hévisszanyerés, hulladékhd  hasznositdsa, a  hiitdrendszerek hatasfokanak  javitasa,
energiafelhasznélas csokkentése).
(Igazolni kell, hogy
- van-e kornyezetvédelmi megfelelése, igazolasa
- vesz-e igénybe miikodéséhez mindsitett z6ld terméket vagy szolgaltatast.
Rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli és reagal a
kérnyezeti és tarsadalmi kockdzatokra és lehetéségekre.
Annak vizsgalata sziikséges, hogy a vallalkozas, illetve az annak értéklancaiban szereplo
vallalkozasok altal felhasznalt anyagok mekkora hanyada szamit ujrahasznositott,
visszaigenyelt, megujulo, és nem megujulo alapanyagnak /korforgasos gazdasag/.)

12. Energia-visszanyer6 rendszer a gyartogépeken.
(Példaul olyan berendezés alkalmazasa, ami felfogja a kompresszor hulladékhdjét és tovabbitja
azt. Hoenergia ujrahasznositasa egyéb hot vagy gozt igénylo mas ipari folyamatok szamara).

13. Kornyezetvédelmi megfeleldséget tantsitd, az MSZ EN ISO 14001:2015 szamu szabvany
szerinti Kornyezetkozpontl Iranyitasi Rendszer (KIR) vagy EMAS (Koérnyezetvédelmi vezetési €s
hitelesitési rendszer) alkalmazasa.

(Evente jelentés készitése, amely bemutatja az energiafelhaszndldst, hulladékkezelést,
vizhasznalatot és az egyeb kornyezeti hatdasokat.)

14. Igazoltan és rendszeresen alkalmazott kornyezetkiméld és/vagy viztakarékos tisztito- €s
takaritoszerek.

(Igazolo tanusitasok, biztonsagi adatlapok, specifikaciok, védjegyek a csomagolason. Tanusito
szervezetek igazolasai, pl. Ecocert, Zold Mindsités, Breeam, Leed.)

15. A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa.
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(A vallalkozas rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli, és reagal
a kornyezeti és tarsadalmi kockdzatokra és lehetoségekre. A vallalkozas hasznal a korforgasos
gazdasag elvei szerint alapanyagokat, hulladékbol eloallitott masodnyersanyagokat és a
terméktervezés soran figyelembe veszik a kérforgasos gazdasag kovetelményeit a termék
csomagolasara is kiterjedoen. )

16. Kornyezetkiméld hulladékgazdalkodasi rendszer mukodtetése. Szelektiv hulladékgyiijtés és
ujrahasznositds dokumentalt formaban.

(A vallalkozasnak van engedélye a kérnyezetben tartosan megmarado szerves szennyezé anyagok
hulladékka valasuk utan kornyezetet nem szennyezé modon torténd kezelésére, osszegyiijtésere,
szallitasara, tarolasara és lerakasara.)

17. Hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia (pl. biologiai szennyvizkezelés).

18. Fajlagos vizhaszndlat igazolt csokkentése.

(Példaul berendezésekbdl elfolyo melegviz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznaldsa,
csepegteto ontozés, esoviz gylijtése és ujrahasznositdsa, sziirkeviz hasznositdsa.)

e Z0ld mindsités

19. Elismert, tanusitott és az eurdpai unids hatdlyos jogszabalyoknak megfeleld fenntarthatosagi
mindsités hivatalos igazolasa (pl., de nem kizardlagosan: EcoVadis, B Corp, BREEAM, LEED,
ISCC).

20. Zold beszerzési politika dokumentaltan: olyan beszallitok eldnyben részesitése, akik
fenntarthatosagi beruhazasokat hajtottak végre.

(A vallalkozas a beszallitoival kornyezetvédelmi értékelést végeztet a termékek és/vagy
szolgaltatasok tekintetében. Annak bemutatasa, hogy a beszallitok milyen ardanyban hasznalnak fel
példaul megujulo energiaforrasokat, figyelembe vesznek-e épiiletenergetikai szempontokat,
kornyezetkimélo hulladékrendszert mitkodtetnek, minimalizaljak a logisztikai hdlozat és a szallitas
kornyezeti hatdsat.)

21. A vallalat rendelkezik SBTI (Science Based Target Initiative) vallalassal.

22. A termék eldallitasakor felhasznalt alapanyag az (EU) 2018/848 europai parlamenti és tandcsi
rendeletnek megfelelden tantsitott dkologiai termel6tdl (gazdasagi szereplotdl vagy gazdalkodoi
csoporttol) szarmazik, vagy extenziv gazdalkodasbol szarmazik, vagy mas tudoméanyosan igazolhato
modon csokkentett kdrnyezeti labnyommal rendelkezd termelésbdl szarmazik. Pl okologiai
jeloléssel ellatott termék, kornyezetbarat termék. (A 6. ponttal nem valaszthat6)

e Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

23. Csomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa (csokkentett
csomagolas méret, vagy alternativ csomagoldanyagok pl.: komposztalhaté /FSC vagy PEFC logd/).

24. A termékkel érintkezd elsddleges csomagoldanyag beszallitok BRC vagy IFS PACsecure
tanusitvannyal rendelkeznek.
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o Szallitas

25. A 16 Osszetevo sajat gazdasagbol, vagy 100 km-en beliilrdl kertil a feldolgozo lizembe.
(Termohely, gyarto- és/vagy feldolgozohely lehet 100 km tavolsdagon beliil.)

26. Elballat szallitasa 100 km-en beliilrél torténik.

27. Széllitas optimalizalasa, itvonaltervezés, a kibocsatasok csokkentése érdekében.
(Lean & Green program)

28. A termék rovid ellatasi lancon beliil kertiil a fogyasztohoz.

Tarsadalmi szempontok

29. SMETA (Supplier Ethical Data Exchange) audit megléte.
30. Az élelmiszerpazarlas megel6zése adomanyozassal.

31. Az élelmiszerpazarldas megel6zése a keletkezés megakaddlyozdsaval a gyartdsban és a
logisztikdban.
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