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Gyiimolcsdzsem, extra gyimolcsdzsem

A KME védjegyek elnyerésére olyan hdokezeléssel tartositott gyiimolcsdzsem, és gyiiméles
extradzsemekkel lehet palydzni, amelyeknek eldallitasi koriilményei megfelelnek a hatalyos
magyarorszagi és unios jogszabalyi eléirasoknak, a Magyar Elelmiszerkonyvi el8irasnak tovabba
mindezeken tal megfelel az alabbi kdvetelményeknek.

Kotelezo elemek

A termék meghatarozasa:

A dzsem cukor, egy- vagy tobbféle gyiimolcspulp és/vagy gyiimolespiiré és viz megfelelden zselés
allomanyu keveréke. A citrusdzsem eléallithato egész, csikozott és/vagy szeletelt gyiimolesbol is.

Az extradzsem cukor, és egy vagy tobbféle siiritetlen gylimdlcspulp, valamint viz megfeleléen
zselés allomanyu keveréke.

A csipkebogyo, a magnélkiili malna, a feketeszeder, a fekete ribiszke, az afonya €s a piros ribiszke
extradzsem eldallithat6 az adott gylimolesbdl készitett stiritetlen piirébdl is.

A citrus extradzsem eldéallithato egész, csikozott €s/vagy szeletelt gyiimolcsbdl is.

Mas gylimdlccsel keverve extradzsem eléallitisara nem hasznalhatok: alma, korte, nem
magvavalo szilva, sargadinnye, gordgdinnye, sz610, siitétok, uborka és paradicsom.

Alapanyagra és egyéb felhasznalt 6sszetevore vonatkozo Kritériumok:
- Friss gylimdlcs felhasznalasa esetén az alapanyag minél eldbb keriiljon feldolgozésra az
alabbiak szerint:
- magozas utan azonnal: szilva,
- 12 4ran beliil: meggy, cseresznye,
- megfeleld tarolas mellett 24-48 6ran beliil: bogyds terméstiek, pl. eper, malna,
szeder.

Egyéb Osszetevoként:
- Adalékanyagok koziil csak gyltimolespektin hasznalhato.
- Tartositoszer sem adhatd hozza, még atvitt (carry over) forméaban sem.
- Edesitészert sem tartalmazhat.
- Savassag bedllitasdhoz csak citromlé, lime vagy ezek siiritményei, homoktovis vagy verjus
(z6ld sz6161¢€) hasznalhato fel.
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Késztermékre vonatkozo kritériumok

- 1000 g dzsem késztermék eldallitdsahoz felhasznalt gytimdlespulp €s/vagy gylimolcespiiré
mennyisége nem lehet kevesebb mint:

©)
@)

@)
©)

o

450 g altalanos szabalyként,
350 g piros ribiszke, madarberkenye, homoktovis, feketeribiszke, csipkebogyd €s
birsalma esetében,
180 g gyombér esetében,
230 g kasualma esetében,
80 g passiogylimolcs esetében.

- 1000 g extradzsem késztermék eldallitasahoz felhasznalt gytimolcspulp mennyisége nem
lehet kevesebb mint:

@)
@)

@)
@)
@)

500 g altalanos szabalyként,

450 g piros ribiszke, madarberkenye, homoktdvis, feketeribiszke, csipkebogy6 és
birsalma esetében,

280 g gydombér esetében,

290 g kasualma esetében,

100 g passidgyiimolcs esetében.

- Csonthéjas magot, magtoretet, szarrészt, egy€b idegen anyagot nem tartalmazhat.
- Uveg zéras esetén kizarélag PVC mentes lapka hasznalhato.

Valaszthato elemek

A KME védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely a fenti, kotelezden teljesitendd

eléirasokon tilmenden megfelel az 1. és II. valaszthatd elem kategéridban felsorolt pontok kdoziil

legalabb egynek-egynek.

I. A termék eldallitasi folyamata

Onellenérzés

1. Az onellendrzési rendszer keretében az alapanyagra ¢és a késztermékre engedélyezett sajat, vagy
kiils6 laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatok meghatarozott idokdzonként az alabbi kritériumok

tekintetében:

e ¢érzékszervi jellemzok

e vizben oldhat6 szdrazanyag-tartalom

e ndvényvéddszer-maradék a novényi és allati eredetii élelmiszerekben és takarméanyokban,
illetve azok feliiletén talalhatdé megengedett ndvényvéddszermaradékok hatarértékérdl

sz010 396/2005/EK rendelet szerint.
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2. Tomegellenérzés (pl. vonalba épitett egyedi tomegellenérz6 mérleggel) minden &thalado
elsddleges csomagolésra vonatkozoan.

3. Olyan mddszerek alkalmazasa az tizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik a termelési
folyamatokat és a termék biztonsdgossagat — beleértve a mikrobiologiai paraméterek gyartas kdzbeni
ellendrzését a termékben és a termékkel érintkezd feliileteken, a gyartasi folyamatok alatti
homérséklet ellendrzést, a higiéniat, azaltal, hogy minden terméktételre rogzitik a mért értékeket,
majd ebbdl trendelemzést végeznek. Az eredmények alapjan javito intézkedéseket vezetnek be, jo
gyakorlatokat hataroznak meg, és ennek megfelelden képzik a munkatérsakat.

4. A késztermék gyartas kozben/végén (mosas, magozas, darabolas, f6zés, zaras, hokezelés, hiités)
gyartasi tételenkénti teljes kori [fizikai-kémiai és mikrobiologiai paraméterek onellendrzése
dokumentaltan. (hdkezelési 1d6 és hdmérséklet ellendrzés, PH érték, zarasellendrzés, tivegellendrzés)

5. Fliggetlen szervezet altal tantsitott élelmiszerbiztonsagi és mindségiranyitasi rendszerek (pl.
IFS, ISO 22000, BRC, BRCGS FOOD, FSSC 22000) miikodtetése, igazol6 tanusitvany megléte.

A termék eloallitasanak folyamata

6. Alapanyag értékeld/beszallitoi program mitkddtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

7. Az alapanyag tanusitott 6koldgiai gazdalkodasbol szarmazik (26. ponttal egyiitt nem valaszthato).

8. KME-védjegyes és/vagy termeldi, helyi alapanyagok felhasznalasa.

9. Az Eurdpai Unio 4ltal oltalom alatt all6 gyiimoélcs felhasznalasa.
10. Az alapanyag természetvédelmi teriiletrdl szarmazik.
11. A termel6 természetvédelmi tervvel rendelkezik

12. Az alapanyag termesztd rendelkezik Global G.A.P. tantsitvannyal

13. Vonalba épitett fém-vagy rontgendetektor minden 4thalado elsédleges csomagolésra.

I1. Fenntarthatosag

Kornyezetvédelem (kornyezeti labnyom csokkentése, zold logisztika)

e Kornyezetbarat, megujulo energiaforrasok alkalmazasa

14. Az lizem/palyazé a termék eldallitas, illetve aruva készités soran megujulod energiaforrasokbol
(pl. termalviz, foldhd, napelem, biogaz) nyeri energidjanak egy meghatarozott részét.

(A vallalkozas rendelkezik mindsitett zold termékkel, zold szolgaltatdssal, vagy értékesit zold
energidt /napenergia, szélenergia, vizenergia, biogaz, geotermikus energia/.

Igazolas az elmult iizleti év teljes és megujulo villamos energia fogyasztasanak megoszldsarol).

e Fenntarthat6 gazdalkodasi inputok/technolégiai modszerek alkalmazasa
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15. Az eréforrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas, anyag energia- €s vizgazdalkodas, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozéasi technologidk korszeriisitése (pl. regenerativ
hovisszanyerés, hulladékhé  hasznositdsa, a  hiitrendszerek  hatdsfokanak  javitasa,
energiafelhaszndlas csokkentése).
(Igazolni kell, hogy

- van-e kornyezetvédelmi megfelelése, igazolasa

- vesz-e igénybe miikodéséhez mindsitett zold terméket vagy szolgaltatast.
Rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli és reagal a kornyezeti és
tarsadalmi kockazatokra és lehetoségekre.
Annak vizsgalata sziikséges, hogy a vallalkozas, illetve az annak értéklancaiban szereplo
vallalkozasok altal felhasznalt anyagok mekkora hanyada szamit ujrahasznositott, visszaigényelt,
megujulo, és nem megujulo alapanyagnak /kérforgasos gazdasagy/.)

16. Energia-visszanyerd rendszer a gyartogépeken.
(Példaul olyan berendezés alkalmazasa, ami felfogja a kompresszor hulladékhojét és tovabbitja
azt. Hoenergia ujrahasznositasa egyéb hot vagy gozt igénylo mds ipari folyamatok szamara).

17. Kornyezetvédelmi megfeleldséget tanusitdo, az MSZ EN ISO 14001:2015 szam® szabvany
szerinti Kornyezetkdzponta Iranyitasi Rendszer (KIR) vagy EMAS (Kornyezetvédelmi vezetési és
hitelesitési rendszer) alkalmazasa.

(Evente jelentés készitése, amely bemutatja az energiafelhaszndldst, hulladékkezelést,
vizhasznalatot és az egyéb kornyezeti hatdsokat.)

18. Igazoltan ¢és rendszeresen alkalmazott kornyezetkiméld és/vagy viztakarékos tisztitd- és
takaritoszerek.

(Igazolo tanusitasok, biztonsagi adatlapok, specifikaciok, védjegyek a csomagolason. Tanusito
szervezetek igazolasai, pl. Ecocert, Zold Mindsités, Breeam, Leed.)

19. A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa.

(A vallalkozas rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli, és reagal
a kornyezeti és tarsadalmi kockazatokra és lehetoségekre. A vallalkozas hasznal a kérforgdsos
gazdasag elvei szerint alapanyagokat, hulladékbol eléallitott masodnyersanyagokat és a
terméktervezés soran figyelembe veszik a korforgasos gazdasag kovetelményeit a termék

csomagolasara is kiterjedoen.)

20. Kornyezetkiméld hulladékgazdéalkodéasi rendszer mitkddtetése. Szelektiv hulladékgytijtés és
ujrahasznositads dokumentalt formaban.

(A vallalkozasnak van engedélye a kérnyezetben tartosan megmarado szerves szennyezo anyagok
hulladékka valasuk utan kornyezetet nem szennyezé modon torténd kezelésére, osszegyiijtésere,
szallitasara, tarolasara és lerakasara.)

21. Hatékony és kdrnyezetbarat szennyvizkezelési technologia (pl. biologiai szennyvizkezelés).

22. Fajlagos vizhasznalat igazolt csokkentése.

(Példaul berendezésekbol elfolyo melegviz masodlagos tisztitasi feladatokra torténo felhasznalasa,
csepegteto ontozes, esoviz gylijtése és ujrahasznositasa, sziirkeviz hasznositdsa.)

e Z06ld minosités
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23. Elismert, tanusitott és az eurdpai unids hatdlyos jogszabalyoknak megfeleld fenntarthatdsagi
mindsités hivatalos igazolasa (pl., de nem kizardlagosan: EcoVadis, B Corp, BREEAM, LEED,
ISCO).

24. Zold beszerzési politika dokumentéaltan: olyan beszallitok eldnyben részesitése, akik
fenntarthat6sagi beruhazasokat hajtottak végre.

(A vallalkozas a beszallitoival kornyezetvédelmi értékelést végeztet a termékek és/vagy
szolgdlatasok tekintetében. Annak bemutatasa, hogy a beszallitok milyen aranyban haszndlnak fel
példaul megujulo energiaforrasokat, figyelembe vesznek-e épiiletenergetikai szempontokat,
kornyezetkiméld hulladékrendszert mitkodtetnek, minimalizaljak a logisztikai halozat és a szallitas
kérnyezeti hatasat.)

25. A vallalat rendelkezik SBTI (Science Based Target Initiative) vallalassal.

26. A termék eldallitasakor haszndlt alapanyag tantsitott 6kologiai vagy extenziv gazdalkodasbol
szarmazik vagy mads, tudomédnyosan igazolhatd6 moédon csokkentett kdrnyezeti ldbnyommal
rendelkezik. (7. ponttal egylitt nem valaszthato)

(PL. ,,0kologiai jeloléssel ” ellatott termék, kornyezetbardt termék vagy szolgaltatas.)

o Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

27. Csomagolt termék esetében kornyezetbardt csomagolasi megoldas alkalmazésa (csokkentett
csomagolas méret, vagy alternativ csomagoloéanyagok pl.: komposztalhat6 /FSC vagy PEFC logd/).

28. A termékkel érintkezd elsddleges csomagoloanyag beszallitok BRC vagy IFS PACsecure
tantsitvannyal rendelkeznek.

o Szallitas

29. A 16 0sszetevo sajat gazdasagbol, vagy 100 km-en beliilrdl kertil a feldolgozo lizembe.
(Termohely, gyarto- és/vagy feldolgozohely lehet 100 km tavolsagon beliil.)

30. A ndvényvéddszerek, a talaj termékenységét fenntarto javitd anyagok gyartasa 100 km-en beliil
torténik és onnan keriilnek a termelShelyre.

31. Szallitas optimalizalasa, utvonaltervezés, a kibocsatasok csokkentése érdekében.
(Lean & Green program)

32. A termék rovid ellatasi lancon beliil keriil a fogyasztohoz.

Tarsadalmi szempontok

33. SMETA (Supplier Ethical Data Exchange) audit megléte.

34. Az ¢élelmiszerpazarlds megel6zése adomanyozassal.
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35. Az élelmiszerpazarldas megeldzése a keletkezés megakadalyozdsaval a gyartdsban és a
logisztikéban.
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