KIVALO MINOSEGU ELELMISZER TANUSITO VEDJEGYRENDSZER

KIVALO MINOSEGU ELELMISZER
(KME)

TANUSITO VEDJEGYRENDSZER

SPECIALIS TANUSITASI KOVETELMENYEK

Jégkrémek, jeges desszertek

1. kiadas

Budapest, 2025. junius 30.



KIVALO MINOSEGU ELELMISZER

kme.hu

Jégkrémek, jeges desszertek

A KME védjegyek elnyerésére olyan jégkrémmel és fagyasztott llapotban fogyasztott jeges
desszerttel lehet palyazni, amely meghatarozott 6sszetevokbol hdkezeléssel, vagy — csak jeges
desszertek esetén - hideg technologiaval, rendszerint homogénezéssel, sziikség szerint érlelés-
sel és hiitott allapotban végzett habositassal, ezt kdvetd fagyasztassal késziil. A késztermék
szilard vagy pépes szerkezetii, csomagolt termék, melyet fagyasztott allapotban tarolnak, szal-
litanak, arusitanak és fogyasztanak, és amelynek eléallitasi koriilményei megfelelnek a hata-
lyos magyarorszagi és unids jogszabdlyi eldirasoknak, jégkrém esetén a jégkrémekrdl sz6lo
Magyar Elelmiszerkonyv 2-401 szamu iranyelvének (a tovabbiakban: ME) is.

Palyazhato termékcsoportok
o ME szerinti jégkrémek:

- tejjégkrém

- tejes jégkrém

- gylmolcsjégkrém

- szorbé

- tejes gylimolcsjégkrém

- jégkrém

- vizes jégkrém
o Jeges desszertek:

ME szerinti jégkrémektél eltérd termék pl. ,,tejmentes epres jeges desszert”.

Kotelezo elemek

Jégkrémekre vonatkozé kritériumok az ME-ben meghatarozott elgirasokon til:

— Tejes és tejjégkrémekhez permeatum, ird, tejszérum nem hasznalhato fel.

— Gylimolcsjégkrém és tejes gylimolcsjégkrém esetében a termék gylimolcstartalma legalabb 25
% (m/m), az ME 1. mellékletében meghatarozott esetek kivételével.

— Szinezésre kizardlag szinezd €lelmiszer, vagy €lelmiszer-nyersanyagokbol kivont, illetve elo-

allitott szinezék hasznalhato fel.
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—  {zesitésre csak természetes aromaanyag, természetes aromakészitmény, vagy izesitd tulajdon-
sagokkal rendelkez6 novényi élelmiszerek drleményei, pasztai, pliréi hasznalhatok.

— A jégkrém eldallitasa soran csak RSPO igazolassal rendelkezd palmaolaj hasznalhato.

— Kizarolag friss tojas, vagy tartositoszer nélkiili tojaskészitmény hasznalhato.

— Bevonathoz, mértashoz kizarélag az ME 1-3-2000/36 eléirasnak megfelelé csokoladé, tejcso-
koladé és fehércsokolddé hasznalhato.

— Fehérjepotlasra rovarfehérje nem hasznalhato.

— Habositoszer, emulgealdszer technoldgiai funkcidval rendelkezd, a 1333/2008/EK rendelet
szerinti ¢lelmiszer-adalékanyagok — a zsirsavak mono- és digliceridjei (E 471) és a lecitinek
(E 322) kivételével — nem hasznalhatok.

— Di6félék, mandula, mogyordéfélék, aszalt vagy szaritott gyiimdlesok felhasznalasa esetén az
alapanyagbol 0Osszes aflatoxin ¢és aflatoxin Bl valamint Ochratoxin A megengedett
hatarértékének ellendrzése beszallitdsonként (beszallitdo vagy gyarto altal).

— Gyilimdlcs- illetve zoldségkészitmények hasznalata esetében ndvényvéddszer-maradék jelen-
1étének ellendrzése beszallitasonként (beszallitd vagy gyarto altal).

— Szojatermék nem hasznalhat6. (kivétel csokoladé termékek)
Jeges desszertekre vonatkozo Kkritériumok:
—  Gylilimdlcsos termék esetén a termék gylimolcestartalma legalabb 30 % (m/m).

— Szinezésre kizardlag szinez6 élelmiszer, vagy élelmiszer-nyersanyagokbdl kivont, illetve eld-
allitott szinezék hasznalhato fel.

—  lzesitésre csak természetes aromaanyag, természetes aromakészitmény, vagy izesit6 tulajdon-
sagokkal rendelkezd novényi élelmiszerek drleményei, pasztai, piiréi hasznalhatok.

— Jeges desszert eldallitasa soran csak RSPO igazolassal rendelkezd palmaolaj hasznalhato.

— Fehérjepotlasra rovarfehérje nem hasznalhato.

— Habositoszer, emulgealdszer technologiai funkcioval rendelkezd, a 1333/2008/EK rendelet
szerinti €lelmiszer-adalékanyagok — a zsirsavak mono- és digliceridjei (E 471) és a lecitinek
(E 322) kivételével - nem hasznalhatok.

— Dio6félék, mandula, mogyorofélék, aszalt vagy szaritott gylimdlesok felhasznaldsa esetén az
alapanyagbol 6sszes aflatoxin €s aflatoxin B1 valamint Ochratoxin A megengedett hatarérté-
kének ellendrzése beszallitasonként (beszallitd vagy gyarto altal).

— Gylimolcs- illetve zoldségkészitmények hasznalata esetében novényvédodszer-maradek jelen-
1étének ellendrzése beszallitdsonként (beszallitd vagy gyarto altal).
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— Rizs vagy rizstermékek (pl. rizsliszt, rizskeményitd, rizsital, rizskrém stb.) hasznalata esetén
kadmium, 6lom, szervetlen arzén megengedett hatarértékének ellenérzése beszallitasonként
(beszallitd vagy gyarto6 altal).

— Zab vagy zabtermékek (pl. zabpehely, zabliszt, zabital stb.) haszndlata esetén 6sszes aflatoxin
¢s aflatoxin B1, Ochratoxin A, Deoxinivalenol, T-2 és HT-2 toxinok megengedett hatarértéké-
nek ellendrzése beszallitasonként (beszallitd vagy gyarto altal).

— Szdjatermék nem hasznalhat6. (kivétel csokoladé alternativa)

Jégkrémekre és a jeges desszertekre vonatkozo tovabbi kritériumok:

Késztermékre vonatkozo érzékszervi jellemzok:

— Kiils6 megjelenés: fajtara, izesitésre és diszitésre jellemzo, tetszetds, hibatlan szint, ép alak.
— Allag: tipusra jellemzé, sima, nem tal olvadékony. Csomoktol, jégkristalyokté] mentes. Nya-

16s, vagy gumiszerii dllag nem megengedett.

— Iz, illat: az izesitésnek, tipusnak megfeleld, tiszta, jellegzetes.

Adagonként csomagolt, fapalcikas késztermékek esetén a palcika legyen:
— szalkamentes,
— hokezeléssel fertotlenitett,

— kornyezetbarat, bioldgiai iton lebomlé alapanyagbdl késziilt.

Valaszthato elemek

A KME védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely a fenti, kotelezéen tel-
jesitendd eldirasokon tilmenden megfelel az 1. és I1. valaszthatd elem kategdridban felsorolt
pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eloallitas folyamata

A termék onellenorzése

1. A késztermék gyartasi tételenkénti teljes korti (mindségi paraméterek, fizikai-kémiai és mik-
robiologiai jellemzok, csomagolas, tdmeg, jelolés) onellendrzése.
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2. Olyan moédszerek alkalmazasa az lizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik a ter-
melési folyamatokat és a termék biztonsagossagat — beleértve a mikrobioldgiai paraméterek
gyartas kozbeni ellendrzését a termékben ¢€s a termékkel érintkezo feliileteken, a gyartasi fo-
lyamatok alatti homérséklet ellendrzést, valamint a késztermék tarolasi homérsékletének szi-
goru ellendrzését — mindségét, a higiéniat, azaltal, hogy minden terméktételre rogzitik a mért
értékeket, majd ebbdl trendelemzést végeznek. Az eredmények alapjan javitd intézkedéseket
vezetnek be, jo gyakorlatokat hatdroznak meg, és ennek megfeleléen képzik a munkatarsakat.

3. Filiggetlen szervezet altal tanusitott élelmiszerbiztonsagi és mindségiranyitasi rendszerek (pl.
IFS, ISO 22000, BRC, BRCGS FOOD, FSSC 22000) miikodtetése, igazolo tanusitvany meg-
1éte.

4. Trendelemzés az dnellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az anali-
tikai és mikrobiologiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irdny-, figyelmeztetési és/vagy
hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket kell az aktualis, 6nellenOrzés keretében ka-
pott adatokkal dsszevetni, és sziikség esetén intézkedéseket hozni.

5. Vonalba épitett egyedi sulyellendrzé mérleg minden athalado6 elsddleges és gyiijtdcsomago-
lasra.

6. Csomagolasi megfeleldség dokumentalt ellendrzése 2 oranként.

A termék eloallitasanak folyamata

7. A gyartas folyaman oranként dokumentalt érzékszervi mindsités (allag, iz, illat,) és maghd-
mérséklet ellendrzés.

8. Magasabb higiéniai kovetelményeknek valé megfelelés a termék-eldallitasi folyamat soran:
az élelmiszerekben eléforduld mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetd mértékeérdl
sz016 4/1998. (XI. 11.) EiiM rendelet 4. mellekletében talalhatd mikrobiologiai paraméterek
ellendrzése az alapanyagokra vonatkoz6an minden 10. tétel gyartasi alapanyagabol, de leg-
alabb havonta egy alkalommal.

9. A termék-eldallitas (alapanyag atvételétdl a késztermék kiszallitasaig) folyamatara iranyuld
tételenkénti onellendrzés.

10. Alapanyag értékeld/beszallitdi program miikddtetése, melynek keretében trendelemzést vé-
geznek a labor eredményeibdl.

11. Az alapanyag beszallitoknak fiiggetlen szervezet éltal tantsitott élelmiszerbiztonsagi és mi-
ndségiranyitasi rendszerek (pl. IFS, ISO 22000, BRC, BRCGS FOOD, FSSC 22000) miikdd-
tetése, igazolo tanusitvany megléte.

12. KME-védjegyes alapanyag felhasznélasa.

13. Vonalba épitett fém- vagy rontgen detektor minden athaladé elsédleges csomagolasra.

I1. Fenntarthatésag
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Kornyezetvédelem (kornyezeti labnyom csokkentése, zold logisztika)

e Kornyezetbarat, megujulo energiaforrasok alkalmazasa

14. Az iizem/palyazoé a termék eldallités, illetve aruva készités soran megujuld energiaforrasok-
bol (pl. termalviz, f6ldhd, napelem, biogaz) nyeri energidjanak egy meghatarozott részét.
(A vallalkozas rendelkezik mindsitett zold termékkel, z6ld szolgaltatassal, vagy értékesit zold
energidt /napenergia, szélenergia, vizenergia, biogaz, geotermikus energia/.
Igazolas az elmult iizleti év teljes és megujulo villamos energia fogyasztasanak megoszlasa-
rol).

e Fenntarthaté gazdalkodasi inputok/technologiai modszerek alkalmazasa

15. Az eréforrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas, anyag energia- és vizgazdalkodas, vala-
mint kdrnyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technoldgidk korszeriisitése (pl. regenerativ
hévisszanyerés, hulladékhd hasznositasa, a hiitérendszerek hatasfokanak javitasa, energiafel-
hasznalas csokkentése).

(Igazolni kell, hogy

- van-e kornyezetvédelmi megfelelése, igazolasa

- vesz-e igénybe miikodéséhez mindsitett zold terméket vagy szolgaltatast.
Rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli és reagal a kérnye-
zeti és tarsadalmi kockdzatokra és lehetoségekre.
Annak vizsgalata sziikséges, hogy a vallalkozas, illetve az annak értéklancaiban szereplo val-
lalkozasok altal felhasznalt anyagok mekkora hanyada szamit ujrahasznositott, visszaige-
nyelt, megujulo, és nem megujulo alapanyagnak /kérforgdsos gazdasag/.)

16. Energia-visszanyer0 rendszer a gyartogépeken.
(Példaul olyan berendezés alkalmazdsa, ami felfogja a kompresszor hulladékhdjét és tovab-
bitja azt. Hoenergia ujrahasznositasa egyeb hot vagy gozt igénylo mas ipari folyamatok sza-
mara,).

17. Kornyezetvédelmi megfeleldséget tantsitd, az MSZ EN ISO 14001:2015 szamu szabvany
szerinti Kornyezetkdzpontu Irdnyitasi Rendszer (KIR) vagy EMAS (K6rnyezetvédelmi ve-
zetési €s hitelesitési rendszer) alkalmazasa.

(Evente jelentés készitése, amely bemutatia az energiafelhaszndldst, hulladékkezelést, viz-
hasznalatot és az egyéb kérnyezeti hatdasokat.)

18. Igazoltan és rendszeresen alkalmazott kornyezetkiméld és/vagy viztakarékos tisztitd- €s ta-
karitoszerek.
(Igazolo tanusitasok, biztonsagi adatlapok, specifikaciok, védjegyek a csomagolason. Tanu-
sito szervezetek igazoldsai, pl. Ecocert, Zold Mindsités, Breeam, Leed.)

19. A melléktermékek hasznositasa, a termék- €s anyagveszteségek minimalizaléasa.
(A vallalkozas rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli, és
reagadl a kornyezeti és tarsadalmi kockdzatokra és lehetoségekre. A vallalkozas hasznal a
korforgasos gazdasag elvei szerint alapanyagokat, hulladékbol eloallitott masodnyersanya-
gokat és a terméktervezés soran figyelembe veszik a korforgdsos gazdasag kovetelményeit a
termék csomagolasara is kiterjedoen.)
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Kornyezetkiméld hulladékgazdalkodasi rendszer miikodtetése. Szelektiv hulladékgytijtés és
ujrahasznositds dokumentalt formaban.

(A vallalkozdasnak van engedélye a kornyezetben tartosan megmarado szerves szennyezo
anyagok hulladékka valasuk utan kornyezetet nem szennyezé modon torténd kezelésére, 6sz-
szegytijtesere, szallitasara, taroldasara és lerakdsara. )

Hatékony ¢€s kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia (pl. biologiai szennyvizkezelés).

Fajlagos vizhasznalat igazolt csokkentése.

(Példaul berendezésekbdl elfolyo melegviz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasz-
nalasa, csepegteto ontozés, esoviz gytijtése és ujrahasznositasa, sziirkeviz hasznositasa.)

Z.61d minosités

Elismert, tantsitott és az eurdpai unids hatalyos jogszabalyoknak megfelel6 fenntarthatosagi
mindsités hivatalos igazolasa (pl., de nem kizarolagosan: EcoVadis, B Corp, BREEAM,
LEED, ISCC).

Z06ld beszerzési politika dokumentaltan: olyan beszallitok elényben részesitése, akik fenn-
tarthatdsagi beruhdzasokat hajtottak végre.

(A vallalkozads a beszallitoival kérnyezetvédelmi értékelést végeztet a termékek és/vagy szol-
galatdsok tekintetében. Annak bemutatasa, hogy a beszallitok milyen aranyban haszndlnak
fel példaul megujulo energiaforrdsokat, figyelembe vesznek-e épiiletenergetikai szemponto-
kat, kornyezetkimélo hulladékrendszert miikodtetnek, minimalizaljak a logisztikai halozat és
a szallitas kornyezeti hatdsat.)

A véllalat rendelkezik SBTI (Science Based Target Initiative) vallalassal.

A termék eldallitasakor hasznalt alapanyag tanusitott 6koldgiai vagy extenziv gazdalkodéasbol
szarmazik vagy mas, tudomanyosan igazolhatd6 modon csokkentett kornyezeti labnyommal
rendelkezik.

(PL. ,, okologiai jeloléssel” ellatott termék, kornyezetbardt termék vagy szolgaltatas.)

Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

Csomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazésa (cs6kkentett
csomagolas méret, vagy alternativ csomagoloanyagok pl.: komposztalhato /FSC vagy PEFC
logd/).
A termékkel érintkezd elsddleges csomagoloanyag beszallitok BRC vagy IFS PACsecure ta-
nusitvannyal rendelkeznek.

Szallitas
A 16 0sszetevo sajat gazdasagbol, vagy 100 km-en beliilrdl kertil a feldolgozé lizembe.

(Termohely, gyarto- és/vagy feldolgozohely lehet 100 km tavolsagon beliil.)

Védjegyiroda, | Cim: 1024 Budapest, Keleti Karoly utca 24.

Elelmiszerlanc-biztonsagi | Levelezési cim: 1525 Budapest, Pf. 212
Centrum Nonprofit Kft. | E-mail. inffo@kme.hu, vedjegy@elbc.hu

Telefon: +36-30/306-4238 | Web: kme.hu, elbc.hu



30. A novényvédodszerek, a talaj termékenységét fenntartod javitd anyagok gyartdsa 100 km-en
beliil torténik és onnan keriilnek a termel6helyre.

31. Szallitas optimalizalasa, Utvonaltervezés, a kibocsatasok csokkentése érdekében.
(Lean & Green program)

32. A termék rovid ellatasi lancon beliil keriil a fogyasztéhoz.

Tarsadalmi szempontok

33. SMETA (Supplier Ethical Data Exchange) audit megléte.
34. Az élelmiszerpazarlas megel0zése adomanyozassal.

35. Az élelmiszerpazarlas megeldzése a keletkezés megakadalyozaséaval a gyartasban és a logisz-
tikaban.
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