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Burgonya

A KME, illetve a KME arany fokozatd védjegyek elnyerésére az Eurépai Unio Kozos
Fajtajegyzékében/Nemzeti Fajtajegyzékben megtaldlhatd azon burgonya fajtakkal lehet palyazni,
amelyek eldallitasi koriilményei megfelelnek minden hatdlyos jogszabalyi eldirasnak, valamint a
34/2016. (V. 4.) FM rendelet forgalmazasi kovetelményeinek, illetve a feltételrendszerben szerepld
egyéb rendelkezéseket is teljesitik, tovabba amelyeket Magyarorszagon vagy a vilagpiacon
elfogadott, jo arumindséget add, Solanum tuberosum L. fajbdl termesztettek, és nem ipari
felhaszndlasra szantak.

A burgonyaval szemben tamasztott specialis kovetelmények:

- Szolanin tartalom: legfeljebb 100 mg/kg
- Redukalécukor tartalom: legfeljebb 2 %

Novénytermesztés kotelezoé paraméterei:
A termesztés integralt termesztéstechnologidval és biologiai ndvényvédelem mellett torténik
(kérositok megeldzésére szolgald technoldgiai eszkdzok, ndvényvédelmi eldrejelzd
rendszerek alkalmazdsa, monitoringozas). Bizonyos kémiai hatdéanyagok, készitmények

alkalmazasa csak novényvédelmi szakmérndk, ndvényorvos irdsos engedélye alapjan
megengedett.

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatt védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezden teljesitendd eldirasokon tilmenden megfelel az L., II. és a III. valaszthatd elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. Termék jellemzoi

Keményitd tartalom fajtara jellemzd f6zési tipus szerint

1. ,,A” salata burgonya: max. 13 %
2. ,,B” kozepesen szEtfovo, siitnivald: max.16 %
3. ,,C” szétfévo: max.18 %
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II. Technolégia

1. Nem 6koldgiai ndvénytermesztés:

A nem 0Okoldgiai (bio) termékek esetében a termék-eldallitds folyamataban tételenkénti
azonositd alkalmazasa a nyomonkdvethetdség biztositasa érdekében, tovabba a palyazonak
rendelkeznie kell tanusitott mindségbiztositasi rendszerrel (pl. GlobalGAP).

2. Tanusitott 6kologiai gazdalkodas:

A tanusitott 6kologiai gazdalkodasbol szarmazo dkologiai (bio) termékek esetén a termeld és
a palyazé nevére kiallitott érvényes okoldgiai tanusitvany.
3. Global-GAP — helyes mezdgazdasagi gyakorlat — tantsitvany megléte

4. Tarolasi technoldgia:

g

Hutott és szabalyozott légterti hiitétarolds esetén a homérséklet, paratartalom O és CO>
tartalom helyes beallitadsa, mérése, dokumentalasa.

Hiitve tarolas esetén:

homérséklet: 4-6 °C

paratartalom: 85-90 %

Szabalyozott 1égterti tarolas esetén:

02:2-3% CO2:1-4 %

5. Onellenérzés:

Olyan modszerek alkalmazdsa a termék eldallitdsa folyamatiban, aminek keretében
rendszeresen elemzik dokumentalt médon a termesztési, betakaritasi, tarolasi folyamatokat
(ktilonos tekintettel a helyes szikkasztés, szelldztetés, és hdmérséklet tartdsara), és a termék
mindségét. Az eredmények alapjan javitdo intézkedéseket vezetnek be, jO gyakorlatokat
hataroznak meg, és ennek megfeleléen képzik a munkatarsakat.

III. Fenntarthatosag

Fogyasztobarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

6. Kényelmi, praktikussagi szempontbol a piacon elérhetd hasonld termékek csomagolasatol
egyértelmiien megkiilonboztethetd és eldnyds megoldas. Fogyasztobarat csomagolas esetében
figyelembe kell venni a fenntarthatdésagi szempontokat is. Nem fogadhatdo el olyan
fogyasztobarat csomagolés, amelynek 6kologiai ldbnyoma/kdrnyezetterhelése nagyobb, mint
a piacon elérhetd hasonlo termékekeé.

Kornyezetbarat, megijuld energiaforrasok alkalmazasa

7. A pélyazé a termék-eldallitas, illetve aruvd készités sordn megujuld energiaforrasokbol
(példaul termalviz, f6ldhd, napelem, biogaz) nyeri energidjanak egy részét.
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Fenntarthat6 technoldgiai modszerek alkalmazasa

8. Az er6forrasokkal val6 hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint

J

kornyezetterhelést csokkentd technoldgiak alkalmazésa, meglévé technologidk korszertsitése
(példaul regenerativ hdvisszanyerés, hulladékhd-hasznositds, hiitérendszerek hatasfokanak
javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

9. Kornyezetvédelmi megfelelést tantisité MSZ EN ISO 14001:2015 rendszer alkalmazasa.
10. Kornyezetkiméld tisztito- és takaritoszerek alkalmazasa.

11. A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa, kdrnyezetet
kimél6 hulladékgazdalkodasi rendszer.

12. Takarékos vizhasznalat (példaul csepegteté ontdzési mod alkalmazésa, talajtakaras), hatékony
¢s kornyezetbarat szennyvizkezelési technoldgia.

13. Olyan beszallitok preferalasa, akik kornyezetvédelmi célii beruhdzasokat hajtottak végre.

14. Kornyezetbarat/ujrahasznosithatd  csomagolasi megoldas alkalmazédsa  (csokkentett
csomagolasméret vagy bioldgiailag lebomld, komposztalhatdé csomagoléanyagok)

Szallitasi tavolsag

15. A termék a rovid ellatasi lanc részeként 100 km-en beliil keriiljon a termesztés helyérdl a
csomagolohelyre.
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