KIVALO MINOSEGU ELELMISZER TANUSITO VEDJEGYRENDSZER

KIVALO MINOSEGU ELELMISZER
(KME)

TANUSITO VEDJEGYRENDSZER

SPECIALIS TANUSITASI KOVETELMENYEK

Puffasztassal és piritassal elGallitott gabonatermékek
Puffasztott szeletek, ropogtatni valdk

1. kiadas

Budapest, 2023. 12. 20.



KIVALO MINOSEGU ELELMISZER

kme.hu

Puffasztassal és piritassal eloallitott gabonatermékek
Puffasztott szeletek, ropogtatni valok

A KME, illetve a KME arany fokozatt védjegyek elnyerésére olyan feldolgozott gabonafélékbél
késziilt puffasztott/extrudalt vagy piritott termékkel lehet palyazni, ami jellegébdl adoddan azonnali
fogyasztasra alkalmas ropogtatni vald snackként illetve szelet formajaban, és amelynek eldallitasi
koriilményei megfelelnek a hatalyos magyarorszagi és unids jogszabalyi eldirasoknak, tovabba a
termék a vonatkozo jogszabalyi eldirdsokon tul megfelel az alabbi kdvetelményeknek.

Kotelezo elemek

Alapanyagokra vonatkozé kritériumok:

— Kizardlag hazai gabona felhasznélésa.
— Szervetlen idegen anyag: legfeljebb 0,1 %
— Tortszem: legfeljebb 2 %

A késztermékre vonatkozo kritériumok:

— Fehérjetartalom: legalabb 8 g/100 g

— Rosttartalom: legalabb 3 g /100 g

— Sétartalom: legfeljebb 0,9 g/100 g

— lzesitett és szinezett termék esetében kizardlag szinezé élelmiszereket, valamint az
1334/2008/EK rendelet szerinti természetes aromaanyagokat és aromakészitményeket lehet
felhasznalni.

— Martott termékekhez kizardlag a Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-2000/36 eldirdsaban szerepld
ét- és tejesokoladé hasznalhato fel.

Erzékszervi kovetelmények

Jellegzetes, a felhasznalt gabonafélékre
Kiilsd jellemzd szinli, egyenletes szineloszlasu.
Szinezett termékek esetében a szinezésre
hasznalt szinezd élelmiszerre jellemzd.
Kellemesen roppands, szajban/nedvességre
omlossa valik. Kemény, égett részt, szemet
nem tartalmaz.

Szag Az Osszetételnek megfeleléen kellemesen
aromas, tiszta, idegen szagtol mentes.
Jellegzetesen zamatos, Osszetételtdl fiiggden

Alloméany

iz kellemesen ¢deskés vagy sos, tovabbi
izesitésnek megfeleld, tiszta, idegen iztdl
mentes.
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Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozata védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely

a fenti,

kotelezden teljesitendd eldirdsokon tilmenden megfelel az 1. és II. valaszthatdé elem

kategoridban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eloallitas folyamata

A termék OnellenOrzése

1.

10.

A késztermék negyedévenkénti teljes kori (mindségi paraméterek, fizikai-kémiai és
mikrobiologiai jellemzdk /Salmonella, Penészgomba, Mikrobaszam, E. coli/, csomagolés,
tomeg, jelolés) onellendrzése.

Foként teljes kiorlésti gabonadrlemény felhasznalasa esetén toxin-vizsgélatok, a kukorica
alapt termékeknél elsdsorban F2(Zearalenon) és Fumonizin (B1+B2) toxinokra. Kiilénb6zo
gyartasi tételekbol véletlenszeriien megmintazva kéthavonta legalabb egy minta.

Asvanyi anyagokkal és vitaminokkal dusitott termékek esetében évente kétszeri vizsgalat
az érintett Osszetevokre, folsav és B12 vitaminra vonatkozoan évente legalabb kétszer.

Peszticid maradvanyok ellendrzése a felhasznalt gabona alapanyagban évente legalabb
kétszer, szaroproba-szeriien.

Arzén, kadmium, 6lom mennyiség vizsgalata rizs alapanyagbol évente legalabb kétszer.
Tobb beszallitd esetén minden beszallitora sort kell keriteni egy éven beliil.

A felhasznaland6 gabonaérlemény alapanyag 6nellenérzése (ME paraméterei, Salmonella,
Enterobacteriaceae, Penészgomba vizsgalata): negyedévenként legalabb 1 minta. T6bb
beszallitd esetén minden beszallitora sort kell keriteni fél éven beliil.

Olyan modszerek alkalmazasa az lizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik
dokumentalt mdédon a termelési folyamatokat és a termék biztonsagossagat, mindségét, a
higiéniat, az eredmények alapjan javité intézkedéseket vezetnek be, jO gyakorlatokat
hatdroznak meg, és ennek megfeleléen képzik a munkatarsakat.

ISO 22000, BRC, FSSC 22000 vagy IFS tanusitvany megléte.

Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobioldgiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irany-, figyelmeztetési
¢s/vagy hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket kell az aktudlis, onellendrzés
keretében kapott adatokkal 6sszevetni, €s sziikség esetén intézkedéseket hozni.

Vonalba ¢épitett egyedi sulyellendrz6 mérleg minden athaladd elsddleges ¢és
gylijtdcsomagolésra.
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A termék eldallitasanak folyamata
11. A gyartas folyaman miszakonként dokumentalt érzékszervi mindsités, nedvességtartalom
meéres.
12. Magasabb higiéniai kvetelményeknek vald megfelelés a termék-eldallitasi folyamat soran:
az élelmiszerekben eléforduld mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetdé mértékérdl
sz010 4/1998. (XI. 11.) EiM rendelet 4. mellékletében taldlhatdo mikrobiologiai paraméterek

ellendrzése az alapanyagokra vonatkozoan minden 10. tétel gyartasi alapanyagabol, de
legalabb havonta egy alkalommal.

13. A termék-eldallitas (alapanyag atvételétol a késztermék kiszallitasaig) folyamatara irdnyuld
tételenkénti onellendrzés.

14. Alapanyag értékeld/beszallitéi program miikddtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

15. Alapanyag beszallitok ISO 22000 vagy IFS tanusitvannyal rendelkeznek.
16. KME-védjegyes alapanyag felhasznalasa.

17. Részben vagy teljesen sajat termelésii alapanyag felhasznalasa.

18. Puffasztott buzatermékeknél durumbiiza hasznalata.

19. Elsédleges csomagolas idéalapt nyomonkovetésének biztositasa.

20. Kotelezd, vonalba épitett fémdetektor minden athalado elsddleges csomagolésra.
21. Visszazarhat6 csomagolas.

Novénytermesztés (az input eldallitdsanak folyamata)

22. Tanusitott 6kologiai gazdalkodas (a 26. ponttal egylitt nem valaszthato).
23. AKG-programban valo részvétel.

24. A gabona termeldje Global GAP — helyes mezdgazdasagi gyakorlat — tanusitassal
rendelkezik.

II. Fenntarthatosag

Kornyezetbarat, megujuld energiaforrasok alkalmazésa

25. A palyazo megajuld energiaforrasokbol (példaul foldhd, napelem, biogéz, napkollektor)
nyeri energiajanak egy részét.

Fenntarthaté gazdalkodasi inputok/technologiai médszerek alkalmazasa

26. A termék eldallitaisahoz hasznalt alapanyag tanusitott Okologiai, vagy extenziv
gazdalkodasbol szarmazik (a 22. ponttal egylitt nem valaszthato).
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27. Az er6forrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technologidk alkalmazésa, meglévo technoldgiak
korszertisitése (példaul regenerativ hdvisszanyerés, a hulladékhd-hasznositds, a
hiitérendszerek hatdsfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

28. Energia-visszanyero rendszer a gyartogépeken.
29. Kornyezetvédelmi megfelelést tantsité ISO 14001 rendszer alkalmazasa.

30. Kornyezetkiméld ¢€s/vagy viztakarékos tisztito-, takaritdo- és fertOtlenitOszerek és/vagy
berendezések alkalmazasa.

31. A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagvesztesé gek minimalizalasa, kornyezetet
kimél6 hulladékgazdalkodasi rendszer.

32. Szelektiv hulladékgytijtés és Gjrahasznositas (papir és folia hulladék esetén).

33. Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhasznalds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz méasodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznalasa),
hatékony ¢és kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia.

34. Olyan beszallitok preferalasa, akik kornyezetvédelmi céli beruhazasokat hajtottak végre.

Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

35. Csomagolt termék esetében kdrnyezetbarat csomagolasi megoldés alkalmazasa (csokkentett
csomagolas méret, vagy alternativ csomagoldanyagok pl.: komposztalhato).

36. Csomagolasi megfeleloség dokumentalt ellendrzése 2 6ranként.

37. Csomagoldanyag-beszallitok BRC tanusitvannyal rendelkezzenek.
Szallitasi tavolsag

38. A termék-eldallitds soran felhasznalt alapanyagok 100 kilométeren beliilrdl keriilnek a
feldolgoz6 tizembe.
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