KIVALO MINOSEGU ELELMISZER TANUSITO VEDJEGYRENDSZER

KIVALO MINOSEGU ELELMISZER
(KME)

TANUSITO VEDJEGY

SPECIALIS TANUSITASI KOVETELMENYEK

Hbkezeléssel tartdsitott élelmiszerek
Bef6ttek
Alma-, korte- és birsbefott

2. kiadas

Budapest, 2025. aprilis 23.



KIVALO MINOSEGU ELELMISZER

kme.hu

Hokezeléssel tartositott alma-, korte- és birsbefott

A KME, illetve a KME arany fokozat védjegyek elnyerésére olyan hokezeléssel tartésitott alma
(Malus domestica), korte (Pyrus L.) és birs (Cydonia oblonga) befott termékkel lehet palyazni,
amelynek eldallitasi koriilményei megfelelnek a hatalyos magyarorszagi €s unids jogszabalyi
eldirasoknak, a Magyar Elelmiszerkonyv elirdsainak, tovabba ezen eléirasokon til megfelel az
alabbi kovetelményeknek.

Kotelezo elemek

A termék meghatarozasa:

A Dbef6tt olyan, hokezeléssel tartdsitott termék, amelynek felontélevében kiilonféle modon
elokészitett lehetdleg alaktartd, fajtaazonos gylimolcskomponenseket tartalmaz.
Jelen kovetelményrendszer nem vonatkozik az alkoholos bef6ttekre.

Alapanyagra vonatkozo kritériumok:

- Kizardlag friss gyiimolcs hasznalhato fel.

- Befott készitésé¢hez megfeleld fajtak (pl. Jonathan, Idared, Jonagold alma, illetve Bosc
kobak, Packham’s Triumph, Conference korte fajtak) hasznalata.

- Az alapanyag az lizembe keriiléstdl 1 6ran beliil keriiljon feldolgozasra.

Késztermékre vonatkozé kritériumok:

- Magtél, maghdzmaradvanytol, kdsejtes daraboktol mentes legyen.

- A gylimdlcs szine egyontetii, nem bebarnult, tilpuhult. A felontdlé foszlanyos darabokat
nem tartalmaz, iiledéktol mentes.

- A termék vizben oldhatd szarazanyagtartalma alma €s korte esetében 15+ 2 ref%, birsalma
esetében 18 + 2 ref%.

- Aromat (beleértve a természetes aromakat is) nem tartalmazhat.

- Csomagoléasra BPA-NI doboz és doboztetd vagy konzerves iiveg és PVC —mentes lapka
hasznalhato
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Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozata védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezOen teljesitendd eldirasokon tilmenden megfelel az 1. és II. valaszthato elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék eléallitasi folyamata
Onellené6rzés

1. Az Onellendrzési rendszer keretében az alapanyagra és a késztermékre engedélyezett sajat
laboratériumban vagy kiils6 laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatok meghatarozott idékozonként
az alabbi kritériumok tekintetében:

o ¢érzékszervi jellemzdk

e vizben oldhat6 szirazanyagtartalom
e jeldlésen szerepld cukortartalom

e pH érték

e homoktartalom

e novényvéddszer-maradék a novényi és allati eredetii élelmiszerekben és takarmanyokban,
illetve azok feliiletén talalhaté megengedett ndvényvéddszermaradékok hatarértékérdl
sz016 396/2005/EK rendelet szerint.

2. Vonalba épitett egyedi tomegellendrzé mérleg minden athaladé elsédleges csomagolasra.

3. Olyan mddszerek alkalmazasa az tizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik a termelési
folyamatokat és a termék biztonsagossagat — beleértve a mikrobiologiai paraméterek gyartas kozbeni
ellendrzését a termékben és a termékkel érintkezd feliileteken, a gyartasi folyamatok alatti
homérséklet ellendrzést, a higiéniat, azaltal, hogy minden terméktételre rogzitik a mért értékeket,
majd ebbdl trendelemzést végeznek. Az eredmények alapjan javitd intézkedéseket vezetnek be, jo
gyakorlatokat hataroznak meg, és ennek megfeleléen képzik a munkatarsakat.

4. A késztermék gyartas kozben/végén (valogatas, mosas, osztalyozas, maghazeltavolitas, darabolas,
toltés, felontés, zards, hokezelés, hiités) gyartasi tételenkénti teljes korti [fizikai-kémiai és
mikrobiologiai (hokezelés utani) paraméterek] onellendrzése dokumentaltan. (hdkezelési 1d6 és
hémérséklet ellendrzés, zarasellendrzés, tivegellendrzés)

5. ISO 22000, BRC FOOD, BRCGS FOOD, FSSC 22000 vagy IFS tantsitvany megléte.

A termék eléallitasanak folyamata

6. Alapanyag értékeld/beszallitol program miikddtetése, melynek keretében trendelemzést végeznek
a labor eredményeibdl.

7. Az alapanyag tantusitott 0kologiai gazdalkodasbol szarmazik (20. ponttal egyiitt nem valaszthato)
8. KME-védjegyes alapanyag felhasznalasa.
9. Az Eurdpai Uni¢ altal oltalom alatt all6 gylimolcs felhasznaldsa.

10. Az alapanyag természetvédelmi teriiletrdl szarmazik.
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11. A termel6 természetvédelmi tervvel rendelkezik

12. Az alapanyag termesztd rendelkezik Global G.A.P. tantsitvannyal

13. Vonalba épitett fém-vagy rontgendetektor minden athalado elsédleges csomagolésra.

I1. Fenntarthatésag

Kornyezetbarat, megijul6 energiaforrasok alkalmazasa

14. A palyazo a termék-eldallitas, illetve aruva készités soran megujuld energiaforrasokbol
(példaul termélviz, f61dhd, napelem, biogdz) nyeri energiajanak egy meghatarozott részét.

Fenntarthato technologiai modszerek alkalmazasa

15. Az er6forrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd technoldgidk alkalmazéasa, meglévd technoldgidk korszeriisitése
(példaul regenerativ hdvisszanyerés, hulladékhd-hasznositas, hiitérendszerek hatasfokanak
javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

16. Kornyezetvédelmi megfelelést tantisit6 MSZ EN ISO 14001:2015 Kornyezetkdzpontl Iranyitasi
Rendszer (KIR) alkalmazésa.

17. A melléktermékek hasznositdsa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa, kornyezetet
kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer.

18. Kornyezetkiméld tisztito- és takaritoszerek alkalmazésa.
19. Olyan beszallitok valasztasa, akik kornyezetvédelmi célu beruhdzasokat hajtottak végre.

20. A termék eldallitasahoz hasznalt alapanyag tanusitott 0kologiai, vagy extenziv gazdalkodasbol
szarmazik. (a 7. ponttal egylitt nem véalaszthato)

21. Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa (csokkentett csomagoldsméret vagy
biologiailag lebomlo, ujrahasznosithatd, komposztalhaté csomagoldanyagok)

22. Keényelmi, praktikussagi szempontbol a piacon elérhetd hasonld termékek csomagolasatol
egyértelmiien megkiilonboztethetd €s eldnyds megoldas. Fogyasztobarat csomagolds esetében
figyelembe kell venni a fenntarthatdsdgi szempontokat is. Nem fogadhat6 el olyan fogyasztobarat
csomagoléas, amelynek Okologiai labnyoma/kdrnyezetterhelése nagyobb, mint a piacon elérhetd
hasonl6 termékekeé.

Szallitasi tavolsag
23. A termékeldallitas soran felhasznalt alapanyagok sajat gazdasagbol és/vagy 100 km-en beliilrdl
kertiljenek a feldolgozo tizembe.
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