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A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére az Eurdpai Unid Kozos
Fajtajegyzékében/Nemzeti Fajtajegyzékben megtalalhat6 fajtakkal lehet palyazni, amelyek eldallitasi
koriilményei megfelelnek valamennyi hatalyos jogszabalyi eldirasnak, valamint az 543/2011/EU
rendelet 1. sz. mellékletének A. részében talalhatd altalanos forgalmazasi eldirasban rogzitett
kovetelményeket teljesitik, tovabba amelyeket Magyarorszdgon vagy a vildgpiacon elfogadott, jo
arumindséget adé Daucus carota subsp.sativus a Petroselinum crispum és a Pastinaca sativa fajbol
termesztettek kozvetlen fogyasztasra és ipari felhasznalasra is szantak.

Kotelezo elemek

Novénytermesztés kotelezé elemei

— A termesztés integralt termesztéstechnoldgiaval €s biologiai novényvédelem mellett torténik
(karositok megelézésére szolgaldo technologiai eszkozok, novényvédelmi elére jelzd
rendszerek alkalmazédsa, monitoringozas). Bizonyos kémiai hatéanyagok, készitmények
alkalmazédsa csak novényvédelmi szakmérndk, ndvényorvos irdsos engedélye alapjan
megengedett.

— Mindségi paraméterek
o friss, fajtara jellemzden 1édus,
o fajtara jellemzden aromas és adott esetben édes
¢ megjelenése legyen megfeleld,
e fasodastol és erds iztdl mentes.

— A tarolasi koriilmények biztositsdk a termék jo mindségének megdrzését. (példaul hiitott
tarolas feltételei: homérséklet: 0-5 °C, relativ paratartalom: 85-90 %).

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatt védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely

a fenti, kotelezOen teljesitendd eldirdsokon tilmenden megfelel az 1. és Il. valaszthatd elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.
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I. Technolégia

1. Nem okoldgiai novénytermesztés:

- A termék-eldallitds folyamatdban a palyazonak rendelkeznie kell tanusitott
mindségbiztositasi rendszerrel (pl. Global GAP), vagy

- Nyomonkovetési dokumentéacioval a novénytermesztéstél a betakaritdson at a
feldolgozasig. Az onellendrzési rendszer keretében engedélyezett sajat vagy kiilsd
laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében:

- novényvéddszer-maradék
- érzékszervi vizsgalat

2. Tanusitott 6kolégiai gazdalkodas:

A tanusitott 6kologiai gazdalkodasbol szarmazo okologiai (bio) termékek esetén az 1. pontban
foglaltak helyett elegendé a termelé és a palyazd nevére kiallitott érvényes Okologiai
tanusitvany.

3. Kistermelok:

A kistermeldi élelmiszer-eldallitast és -értékesitést végzd palyadzoknak az 1. pontban foglaltak

helyett a kis mennyiségli, helyi és marginalis élelmiszer-eléallitas és értékesités higiéniai
feltételeirdl szo616 60/2023(X1.15) AM rendeletben foglaltaknak kell megfelelniiik

4, Termék onellenorzése:

Az oOnellendrzési rendszer keretében rendszeres érzékszervi vizsgalatok, vagy
laboratoriumban elvégzett vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében.

- novényveéddszer-maradék,

- nitrit-nitrat vizsgalat

- érzékszervi (iz, alak szin, frissesség)

- mikrobiologiai vizsgalatok tarolas alatt (Salmonella, E-coli, penészgomba)

I1. Fenntarthatésag

Kornyezetbarat, megujulé energiaforrasok alkalmazasa

"o

5. A palyaz6 a termék-eldallitas soran megujuld energiaforrasokbdl (példaul termalviz, f6ldho,
napelem, biogdz) nyeri energiajanak egy részét.

Fenntarthaté technolégiai modszerek alkalmazasa

6. Az er6forrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd technologidk alkalmazasa, meglévo technoldgidk korszertisitése
(példaul regenerativ hdvisszanyerés, hulladékhd-hasznositas, hiitérendszerek hatasfokanak

javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).
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7. Kornyezetvédelmi megfelelést tanusit6 MSZ EN ISO 14001:2015 Kornyezetkdzponta
Iranyitasi Rendszer (KIR) alkalmazasa

8. A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa, kornyezetet
kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer.

9. Takarékos vizhasznalat (példaul talajtakaras), hatékony €s kornyezetbarat szennyvizkezelési
technologia.

10. Kornyezetbarat csomagolas, alternativ csomagoloanyagok (pl. komposztalhato)

Szallitasi tavolsag
11. A novényvédoszerek, a talaj termékenységét fenntartd, javitdo anyagok, 100 km-en beliilr6l
keriilnek a termel6helyre.

12. A termék sajat gazdasagbol vagy 100 kilométeren beliil keriil a feldolgoz6 iizembe vagy a
fogyasztohoz.

13. A termék rovid ellatasi lancon beliil keriil a fogyasztohoz.
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