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Malomipari termékek és érlemények
Rizs és rizsliszt

A KME, illetve a KME arany fokozatli védjegyek elnyerésére olyan ,,A” min3ségii hantolt rizzsel és
rizsérleménnyel lehet palyazni, amelyeket az MSZ 6351 szerinti élelmezési rizsfajtak (Oryza sativa
L.) szemtermésébdl allitottak eld, és amelynek elballitasi koriilményei megfelelnek a hatalyos
magyarorszagi és unids jogszabalyi eldirasoknak, a Magyar Elelmiszerkonyvi szabéalyozasnak,
tovabba, a késztermékre vonatkozé jogszabalyi eldirasokon tul, megfelel az alabbi
kovetelményeknek.

Kotelezo elemek

Késztermékre vonatkozo kritériumok:

1. Rizs - ,,A” min6ségii hantolt rizs:
- Darabos tormelék: legfeljebb 6 % (m/m).
- Voros csikos szem: legfeljebb 4 % (m/m).
- Kotelez6 kadmium, 6lom, szervetlen arzén és aflatoxin vizsgalat évente 2 alkalommal
termoteriiletenként.

- Novényvédoszer maradvanyok ellenérzése évente 2 alkalommal terméteriiletenként.

2. Rizsliszt, barna rizsliszt:
- Rizsliszt az ME 2-201/5/1-2 szerinti rizs felhasznalasaval késziil (,,A” mindségii rizs ardnya
minimum 50 %).
- Barna rizsliszt az ME 2-201/5/3 szerinti barnarizs felhasznalasaval késziil.
- Orlési finomsag: 360 pm-en atesd rész: legalabb 90 % (m/m).
- ldegen szerves- és szervetlen anyag Gsszesen: legfeljebb 0,3 % (m/m).
- Kotelezd kadmium, 6lom, szervetlen arzén vizsgalat alapanyagbol és/vagy késztermékbdl

évente 2 alkalommal.

Novénytermesztés kotelez6 paraméterei:
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— A termesztés integralt termesztéstechnologiaval és biologiai ndvényvédelem mellett torténik
dokumentaltan (karositok megeldzésére szolgélo technoldgiai eszkdzok, ndvényvédelmi elére
jelzé rendszerek alkalmazasa, monitoringozas).

— A termesztés soran a technologiai elemek megvalasztasa a kivalo mindségii termék eldallitasat
szolgaljak (pl. fajtavalasztas, tenyészidd, ontdzési technika stb.)

— 59/2008. (IV. 29.) FVM rendelet vizek mezdgazdasagi eredetli nitratszennyezéssel szembeni
védelméhez sziikséges cselekvési program részletes szabalyairol, valamint az adatszolgaltatas
¢s nyilvantartas rendjérdl és abban foglaltak betartasa.

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatli védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezOen teljesitendd elGirasokon tilmenden megfelel az 1. és Il. valaszthaté elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. Technologia

1. Nem okologiai novénytermesztés:

- A termék-eléallitas folyamatdban a palydzonak rendelkeznie kell tanusitott
mindségbiztositasi rendszerrel (pl. Global GAP), vagy

- Nyomonkovetési dokumentacioval a novénytermesztéstdl a betakaritison at a
feldolgozasig.

2. Tantsitott 6kologiai gazdalkodas:

A tanusitott 6kologiai gazdalkodasbol szarmazd oOkologiai (bio) termékek esetén az 1.
pontban foglaltak helyett elegend6 a termeld és a palyazo nevére kiallitott érvényes 6kologiai
tanusitvany.

Termesztési koriilmények

3. A talajba mikrobioldgiai, talaj és novény kondicionalok hasznalata miitragya helyettesités, és
csokkentés céljabol. (példaul: mikroelemek, biologiailag aktiv anyagok, aminosavak,
huminsavak, vagy él6flora visszajuttatasa a talajba).

4. Rovardldszerek mennyiségének csokkentése természetes modszerekkel (példaul: kelesztd
arasztasi id6 meghosszabbitasa).

5. Zold tragyandvény vetése rizstermd teriilet pihentetése alatt.
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A termék-eloallitas folyamata

A termék OnellenOrzése

6. A késztermék fél évente teljeskorii onellendrzése és az eredmények alapjan megfeleld javito
intézkedések bevezetése, mindezt dokumentalt moédon: mindségi paraméterek, fizikai-kémiai
¢s mikrobiologiai jellemzdk, nettd tomeg.

7. Olyan modszerek alkalmazasa az lizemben, aminek kerectében rendszeresen elemzik
dokumentalt modon a termelési folyamatokat, a termékbiztonsagot, a mindséget, a higiéniat,
az eredmények alapjan javitéd intézkedéseket vezetnek be, jo gyakorlatokat hatdroznak meg,
¢s ennek megfelelden képzik a munkatarsakat.

8. Vonalba ¢pitett egyedi tomegellendrzé mérleg minden athaladd -elsédleges vagy
gylijtécsomagolasra.

9. 1SO 22000, BRC FOOD, BRCGS FOOD, FSSC 22000 vagy IFS tanusitvany megléte.
A termék eldallitasanak folyamata

10. Alapanyag értékelé/beszallitdi program miikddtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

11. A termék-eldallitas (alapanyag atvételtdl a késztermék kiszallitdsaig) folyamatara irdnyuld
tételenkénti onellendrzés.

12. Kotelez6, vonalba épitett fémdetektor minden athaladé elsédleges vagy gylijtécsomagolasra.
13. Fogyasztobarat csomagolas alkalmazasa (pl. visszazarhatd, ragasztofiiles, simitozaras, stb.)
14. A beszallito AKG programban vesz részt

15. A rizs termelje alkalmazza a 4/2004. (I.13) FVM rendelet szerinti ,,Helyes Mez0gazdasagi
¢és Kornyezeti Allapot, illetve a Helyes Gazdalkodasi Gyakorlat” feltételrendszerét.

Il. Fenntarthatosag

Kornyezetbarat, megijuld energiaforrasok alkalmazasa

16. A palyazé megujuld energiaforrasokbol nyeri a termék gyartashoz sziikséges energiajanak
legalabb 25%-at.

Fenntarthaté gazdalkodasi inputok/technologiai médszerek alkalmazéasa

17. Az eréforrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag- és energiatakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technoldgiak alkalmazasa, meglévd technoldgidk
korszerlisitése (példaul regenerativ hdvisszanyerés, a hulladékhd hasznositds, a
hiitérendszerek hatasfokéanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

18. A melléktermékek hasznositasa, a termék- €s anyagveszteségek minimalizalasa, kornyezetet
kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer alkalmazésa.
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19. Szelektiv hulladékgytijtés és ujrahasznositas.

20. Kornyezetvédelmi megfelelést tanusito MSZ EN 1SO 14001:2015 Kornyezetkdzponta
Rendszer (KIR) alkalmazasa

21. Kornyezetkiméld és/vagy viztakarékos tisztito, takarito és fertdtlenitdszerek hasznélata.

22. Részben vagy teljesen sajat termelésii alapanyag felhasznalasa.

Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

23. Csomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa. pl.
alternativ csomagoldanyagok.

24. Csomagolasi megfeleldség dokumentalt ellendrzése 2 dranként (tomeg, ragasztas, hegesztés,
varras, datumozas, jelolés).

25. A csomagoldanyag beszallitok BRC tanusitvannyal rendelkezzenek.

Szallitasi tavolsag
26. A novényvédoszerek, a talaj termékenységét fenntartd, javitd anyagok 100 km-en beliilrdl

keriilnek a termel6helyre.

27. A termék eldallitasa soran felhasznalt alapanyag sajat gazdasagbol vagy 100 kilométeren
beliilrdl keriil a feldolgoz6 tizembe.

28. A termék 100 kilométeren beliil keriil a fogyasztohoz.
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