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Kacsa friss husa

A KME, illetve a KME arany fokozatanak elnyerésére engedélyezett vagdhidon torténd vagast
kovetden az 543/2008/EK rendelet szerinti hazikacsa (Anas platyrhynchos domesticus), a hazi
pézsmakacsa (Cairina moschata domestica) és ezek keresztezésével tenyésztett hibrid, a
mulardkacsa friss htisaval® lehet palyazni:

— fiatal kacsa vagy kiskacsa, fiatal pézsmakacsa, fiatal mulardkacsa: olyan baromfi, amelynek
szegycsontja hajlékony (nincs elcsontosodva),

— kacsa, pézsmakacsa, mulardkacsa: olyan baromfi, amelynek szegycsontja merev
(elcsontosodott).

A fentieken tilmenden a vagasi életkor, a testtomeg, valamint a hasznositasi irany szempontjabol a
hazikacsa, a hazi pézsmakacsa és a mulardkacsa megnevezései az altalanos hazai gyakorlattal
Osszhangban az alabbiak lehetnek:

— Pecsenyekacsa a fiatal, 35-60 napos kacsa, testtomege 2,2-3,5 kg kézott mozog.
— A pecsenye-pézsmakacsa tojok 9-10 hetes korban 2,4-2,7 kg, mig a gacsérok 12 hetesen
4,5-4,8 kg ¢élotomeggel vaghatok.

— A pecsenye-mulardkacsa 10 és 13 hetes kor kozott vagoérett, él6tomege ekkor 3,5-4,4 kg
(€letkor és 1var szerinti eltérésekkel).

— Hizott kacsa a toméssel hizlalt — tobbnyire méajhaszni — madar. Az erre a célra nevelt allatot
majalapanyag, tomdalapanyag vagy sovanykacsa névvel illetjiik.

A védjegyhaszndlatra a husvizsgélattal fogyasztasra alkalmasnak itélt és ,,A” osztalyd hlismindsitési
kategoriaba besorolt pecsenyekacsa, pecsenye-pézsmakacsa, pecsenye-mulardkacsa, valamint hizott
kacsa megnevezéseknek megfeleld termékkel lehet palyazni.

A terméknek meg kell felelnie a hatdlyos magyarorszagi €s eurdpai unids jogszabalyi eldirasoknak,
beleértve az allatok tartasara, vagohidra szallitasara (az allatok rakodasa és szallitasa) vonatkozo

allatjoléti, valamint vagasara, darabolasara vonatkoz6 technologiai higiéniai kovetelményeket.

Szeletelt és/vagy kockazott termék esetén a hust a darabolast kovetéen 24 oran beliil kell szeletelni,
¢s/vagy kockdzni, csomagolni.

Fagyasztast kovetéen felengedett hiis nem hozhaté forgalomba KME-védjeggyel.
A hizott kacsak feldolgozasara vonatkozo kiilonleges kovetelmények

Azoknal a madaraknal, melyekbdl a hizott méjat emelik ki, fokozottan ligyelni kell az éllati test teljes
kivéreztetésére. A hizott mdj kiemelése torténhet ,,melegen”, kozvetleniil a vagas sordn, vagy

! Friss hus alatt az allati eredetii élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak megallapitdsarél sz6l6 853/2004/EK
Eurépai Parlamenti és Tanacsi rendelet I. melléklet 1.10 pontjdban meghatarozott fogalmat értjiik.
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,hidegen”, az Un. késoi kizsigerelés soran. A maj kiemelése utan a majrdl a szivet, a majkapuba futo
ereket, az epeholyagot, a fiiggesztd szalagokat és a maj két lebenye kozotti hajat el kell tavolitani.

Az allattartasra vonatkozo kovetelmények

Az €10 allatok takarmanyozasat az alabbiak szerint kell végezni:

— Az etetett takarmanykeverékek csak GMO-mentes termelésben felhasznalhatd gabonat és
gabonabol szarmazo termékeket tartalmaznak,

— a hizott kacsékat ugy takarmanyozzak, hogy a m4j elzsirosodott megnagyobbodasa j6jjon
létre,

— atelepen beliili gyogyszerfelhasznalas csak sziikséges €s indokolt esetekben, dokumentaltan
torténjen. Kizarolag allatorvos altal elrendelt és feliigyelt gyogyszeres kezelés engedélyezett.
A kezelés elott, vagy legkésébb annak megkezdésével parhuzamosan rezisztencia vizsgalat
elvégzése sziikséges.

Allategészségiigyi kovetelmény:

A védjegy hasznalata csak olyan egészséges, a husvizsgalattal fogyasztasra alkalmasnak itélt allati
test, darabolt testrész, belsdség esetén megengedett, amely esetében az orszdgos hatdsagi monitoring
mintavétel sordn, valamint a vallalkozas altal 6nellendrzés keretében végzett laboratoriumi vizsgalat
soran hatarérték feletti szermaradék (reziduum) nem volt Kimutathato.

A friss hissal szemben tamasztott kovetelmények

Mikrobiolbgiai paraméterek:

Technoldgiai higiéniai kritériumok az élelmiszerekben el6forduld mikrobioldgiai szennyezddések
megengedhetd mértékérdl szol6 4/1998. (XI. 11.) EiiM rendelet alapjan:

- Salmonella: n=5 mintaban M=0/25 g nem mutathat6 ki.

- Staphylococcus aureus: n=5 mintabol legfeljebb c=2 mintaban mutathatd, ki m=102
M=10°

- E. coli: n=5 mintabél, legfeljebb c=2 mintidban mutathat6 ki, m=50/g, M=5x10?

- Mikrobaszam: n= 5 mintabol, legfeljebb c=3 mintdban mutathato ki, m=10°, M=10’

Mindségi paraméterek:

— Hus maghomérséklet: 0-4°C, belséség 0-3°C
— HuspH5,8+0,2
— zsirtartalom:
e pecsenyekacsa husa:
o egész (grill) test: 21-34%
o mell: 15-30%
o comb: 24-40%
e pecsenyekacsa maja 4,5-6%
e hizott kacsa husa:
o mell: 20-42%
o comb: 30-51%
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e hizott kacsa maja: 38-63%
e boros haj: 70-80%
o testhdj: 90-95%
— Csepegési veszteség (pecsenyekacsa)
o egész test: 4-6%
o mell: 3-4%
o comb: 3-4%
— Adszorbealt viztartalom:
e Levegos hiitésnél 0%
e Permetezéses hiitésnél legfeljebb 2,0%
e Bemeritéses hiitésnél: legfeljebb 2,0%

Erzékszervi kovetelmények:

— Fényesen csillogo.

— Nem ragad, nem csuszik, nem tapad.

— A majra hizlalt kacsa majanak (foie gras) tomege minimum 300 g, tiszta feliiletd, ép,
sériilésmentes, egyenletesen puha, kissé tésztas tapintatl, sargas rozsaszinii, a lebenyek
nem aranyosan fejlettek, a nagylebeny vége kiszélesedd, a m4;j feliiletén bordak okozta
voroses foltok és véragassag megengedett. Legfeljebb 5 mm mély repedések, szakadasok
el6fordulhatnak a feliilet 1/10 részén.

— A majra hizlalt kacsa kicsontozott melle (Magret vagy maigret) tartalmazza a mellizmot
boritd bort és a bor alatti zsirt, a mélyen fekvd mellizomzat kivételével.

— ldegen szagtol mentes, husra jellemz6 illat.

— Tiszta, mentes barmilyen lathat6 idegen anyagtol, szennyez6déstdl vagy vértol.

— Mentes a lathat6 vérfoltoktol kivéve a kicsi, nem feltino vérfoltokat.

— Mentes a nyilt csonttorésektol.

— Mentes a stlyos zuzdédasoktol.

— A husformédk gusztusosak, az allatfajra, hasznositasi tipusra, az allat koréra, ivarara
jellemzéek. A mell jol kifejlodott, széles, hossza és hlisos, és a combok is hisosak. A
mellen, a haton, a combon és a hastirben allando zsirréteg lehet.

— Néhany kis toll, tolltok €s pihe lehet a mellen, a 14bon, a faron, a labiziileteken és a
szarnyvégeken.

— Némi karosodas, zuz6das vagy elszinezddés megengedett, amennyiben nincs sok beldle,
kicsi és nem feltling, €s nem a mellen vagy a combokon van. A szarnyvég hianyozhat. A
szarnyvégek enyhén pirosak lehetnek.
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Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatanak elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely a fenti,
kotelezden teljesitendd eldirdsokon tilmenden megfelel az 1. €s a II. valaszthat6 elem kategoriaban
felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eldallitas folyamata

Onellenérzés

1.

Allattartas
9.

Rendszeres beszallitoi auditok végzése dokumentalt modon, az Onellendrzés keretében
meghatarozott szempontok szerint kialakitott kockéazatbecslés alapjan meghatarozott
gyakorisdggal tigy, hogy minden beszallito 3 év alatt legalabb egyszer sorra kertiljon.

Olyan dokumentalt technologiai folyamatok alkalmazasa a termék eldallitdsa soran,
amellyel folyamatosan biztosithato a KME altalanos és specialis kovetelményeinek
teljesiilése, az esetlegesen elforduld hibdk kiszlirése, a sziikséges javitd intézkedések
megtétele.

Az eldallitas folyamataban a termékkel érintkez6 feliiletek (pl. eszkdzok, berendezések,
edények stb.) ill., a termék elballitas kornyezete tisztasaganak ellendrzése mikrobiologial
vizsgalattal az élelmiszerekben el6fordulé mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetd
mértékérdl szolo 4/1998. (XI. 11.) EUM rendeletben foglaltaknak valdo megfelelés
biztositasa céljabol, legalabb negyedévente.

Végast ¢s/vagy daraboladst végzd Iétesitményben az Onellendrzési rendszer keretében
engedélyezett sajat, vagy kiilsé laboratoriumban legalabb negyedévente véletlenszeriien
kivalasztott KME-termékre elvégeztetett vizsgalatok a mikrobioldgiai kritériumok
tekintetében az  élelmiszerekben eléforduldé  mikrobioldgiai  szennyezddések
megengedhetd mértékérdl szolo 4/1998. (XI. 11.) EiM rendeletben foglaltaknak vald
megfelelés biztositasa céljabol, ugy, hogy egy éven beliill minden KME-védjegyes
terméktipus legaldbb egyszer sorra kertiljon.

A termék teljes kori (a KME-ben meghatarozott érzékszervi, fizikai-kémiai és
mikrobiologiai paraméterekre vonatkozo) iizemi onellendrzése negyedévente.

A KME eléirasaban eldirt mikrobiologiai paramétereknek valé megfelelés (Salmonella,
S. aureus, E. coli, mikrobaszam) ellendrzése a KME-védjegyes termék vonatkozasaban
negyedévente, kiilsé akkreditalt laboratoriumban.

Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliill: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai ¢és mikrobiologiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irany-,
figyelmeztetési- és / vagy hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket kell az
aktualis, Onellendrzés keretében kapott adatokkal Osszevetni, és sziikség esetén
intézkedéseket hozni.

A termék eljuttatasa a fogyasztohoz a vagast kovetéen 72 oran beliil.

Olyan technologiai folyamatok (takarmanyozas, allathigiénia, allatvédelem) alkalmazasa
a gazdasagban, amelyeket folyamatosan elemeznek a vagohidi visszacsatolasok
eredményeivel egyiitt, mert ezek egyiittesen befolyasoljdk a gazdasagbol a vagohidra
szallitott ¢ldallatok mindsitését. Sziikség esetén javitd intézkedéseket vezetnek be, jo
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10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

tartasi €s takarmanyozasi gyakorlatokat hataroznak meg, és ennek megfeleléen képzik a
munkatarsakat.

GMO-mentes termelésben felhasznalhato takarméanyok etetése.
Takarmanyozas soran allati eredetli fehérjét nem hasznalnak fel.

Tanusitott 6kologiai gazdalkodasbol szarmazé allatok.

AKG-programban val6 részvétel.

Az allattarto telep érvényes Global GAP allatjoléti tanusitassal rendelkezik.
Az éllattart6 telep unids forrasbol allatjoléti tamogatasban részesiil.

A telep lizemeltetdje biztositja azt, hogy a nevelési idoszakban, egyhetes kort kdvetden
antibiotikumot kapott jarvanytani egységbdl szarmazo6 allatok htisa nem viselheti a KME-
védjegyet.

II. Fenntarthatosag

Kornyezetbarat, megijuld energiaforrasok alkalmazéasa

17.

A palyazé megujuld energiaforrasokbol (példaul foldhd, napelem, biogdz) nyeri
energidjanak egy részét.

Fenntarthat6 gazdalkodasi inputok/technoldgiai modszerek alkalmazésa

18.
19.

20.
21.
22.

23.

Kornyezetbarat tragyakezelési modszerek alkalmazésa.

A palyazo erbforrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodast folytat: anyag-, energia- és
viztakarékos, valamint kornyezetterhelést csokkentd modszerek alkalmazéasa, meglévo
technologidk korszerlisitése (példaul regenerativ hdvisszanyerés, a hulladékho-
hasznosités, a hlitérendszerek hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

Kornyezetvédelmi megfelelést tantsito MSZ EN 1SO 14001:2015 rendszer alkalmazasa.
Kornyezetkiméld tisztitd- és takaritoszerek alkalmazasa.

A melléktermékek hasznositdsa, a termék- ¢€s anyagveszteségek minimalizalésa,
kornyezetet kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer alkalmazasa.

Takarékos vizhasznélat (példaul a fajlagos vizfelhasznalds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd
felhasznalasa), hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia.

Szallitasi tavolsag

24. Takarmanykeverék beszerzése 100 km-en beliilrél.
25. Az ¢l0 allat szallitasa a vagohidra, vagy az allati test vagohidrol a darabolo-feldolgozo
tizembe szallitasa 100 km-en beliil torténik.
Csomagolas
26. Elérecsomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagoldanyag hasznalata, igy

kiilonosen a csokkentett csomagolas méret vagy alternativ csomagoldanyagok (pl.:
komposztalhato).
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