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Hokezeléssel tartésitott morzsolt csemegekukorica

A KME, illetve a KME arany fokozatu védjegyek elnyerésére olyan hékezeléssel tartdsitott morzsolt
csemegekukorica elnevezési termékkel lehet palydzni, amelynek eldallitdsi koriilményei
megfelelnek a hatdlyos magyarorszagi €s unids jogszabalyi eldirasoknak, a vonatkozdo Magyar
Elelmiszerkonyv el8irasainak, tovabba ezen elirasokon tal megfelel az alabbi kovetelményeknek.

Kotelezo elemek

A termék meghatarozasa:
A morzsolt csemegekukorica olyan hdkezeléssel tartositott termék, amelyet tejes érésti étkezési
kukoricabdl készitenek.

Alapanyagra vonatkozo kritériumok:

- Kizar6lag friss csemegekukorica hasznalhato fel.
- Fajtakeveredés nem megengedett egy adott tételen beliil.
- Friss csemegekukorica nedvesség tartalma: 74-79%.

Késztermékre vonatkozo kritériumok:
- Elszinez6dott szem (barna): legfeljebb 0,5 % (m/m).
- Roncsolt, 1éha szem: legfeljebb 5 % (m/m).
- Kukoricanovénybdl szarmazé egyéb novényi részek: legfeljebb 0,2 %.
- Torzsaval kitépett szem: legfeljebb 1,0 % (m/m).
- Hozzaadott cukrot nem tartalmazhat.
- Csomagolasra fém, vagy liveg csomagoloanyag hasznalhato.
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Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatli védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezOen teljesitendd eldirasokon tilmenden megfelel az 1. és II. valaszthato elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék eloallitasi folyamata
Onellenérzés

1. Az onellenérzési rendszer keretében az alapanyagra és a késztermékre engedélyezett sajat vagy
kiils6 laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatok meghatarozott id6kdzonként az alabbi kritériumok
tekintetében:

o ¢rzékszervi jellemzok,
e késztermek fizikai és kémiai jellemzdi,

e nodvényvédoszer-maradék a novényi és allati eredetii élelmiszerekben és takarmanyokban,
illetve azok feliiletén talalhaté megengedett ndvényvéddszermaradékok hatarértékérdl
sz016 396/2005/EK rendelet szerint,

e nehézfém tartalom vizsgdlata az élelmiszerekben eléforduld egyes szennyezdanyagok
felsd hatarértékérdl szold 2023/915 rendelet szerint.

2. Vonalba épitett egyedi tomegellen6rzé mérleg minden athaladé elsédleges csomagolasra.

3. Olyan mddszerek alkalmazasa az tizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik a termelési
folyamatokat és a termék biztonsagossagat — beleértve a mikrobiologiai paraméterek gyartas kdzbeni
ellendrzését a termékben és a termékkel érintkezd feliilleteken, a gyartasi folyamatok alatti
hoémérseéklet ellendrzést - valamint a késztermék tarolasi hdmérsékletének szigoru ellendrzését —
mindségét, a higiéniat, azaltal, hogy minden terméktételre rogzitik a mért értekeket, majd ebbdl
trendelemzést végeznek. Az eredmények alapjan javito intézkedéseket vezetnek be, jo gyakorlatokat
hataroznak meg, €s ennek megfelelden képzik a munkatarsakat.

4. A késztermék gyartas kdzben/végén (fosztas, morzsolas, toltés, felontés, zaras, hdkezelés, hiités)
gyartasi tételenkénti teljes korii [fizikai-kémiai és mikrobiologiai (hdkezelés utani) paraméterek]
onellendrzése dokumentaltan (hdkezelési id6 ¢és homérséklet ellendrzés, zarasellenorzés,
iivegellenOrzes).

5. A hokezelés soran olyan hdmérséklet ellendrzé rendszer ilizemeltetése, amely rogziti a mért
értékeket, és automatikusan jelez, amennyiben a hdmérséklet a megadott paramétereken kiviil van.

6. 1SO 22000, BRC FOOD, BRCGS FOOD, FSSC 22000 vagy IFS tantsitvany megléte.

A termék eloallitasanak folyamata

7. Alapanyag értékeld/beszallitor program mitkddtetése, melynek keretében trendelemzést végeznek
a labor eredményeibdl.

8. GOzzel parolt technologia alkalmazasa
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9. Olyan takaritdsi program fenntartdsa, amely a szakirodalmi adatok mellett a gyartolizem
kornyezeti, és a gyartott termék mikrobioldgiai laborvizsgalati eredményeit figyelembe vevd
trendelemzése alapjan készitett kockazatelemzésen alapul.

10. Az alapanyag tanusitott Okoldgiai gazdalkodasbol szarmazik (20. ponttal egyiitt nem
valaszthato).

11. Az alapanyag termesztd rendelkezik Global G.A.P tanusitvannyal.

12. Vonalba épitett fémdetektor és/vagy rontgen detektor minden athalado elsédleges csomagoléasra
csomagolastol fliggden.

I1. Fenntarthatosag
Fogyasztobarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

13. Kényelmi, praktikussagi szempontbol a piacon elérhetd hasonld termékek csomagolasatol
egyértelmiien megkiilonboztethetd €és eldnyds megoldas. Fogyasztobarat csomagolds esetében
figyelembe kell venni a fenntarthatdsagi szempontokat is. Nem fogadhat6 el olyan fogyasztobarat
csomagolas, amelynek Okologiai ldbnyoma/kdrnyezetterhelése nagyobb, mint a piacon elérhetd
hasonl6 termékeké.

Kornyezetbarat, megujulo energiaforrasok alkalmazasa

14. A palyazo a termék-eldallitas, illetve aruva készités sordn megljuld energiaforrasokbol (példaul
termalviz, f61dhd, napelem, biogdz) nyeri energiajanak egy meghatarozott részét.

Fenntarthato technologiai modszerek alkalmazasa

15. Az er6forrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd technologidk alkalmazasa, meglévo technologiadk korszertiisitése
(példaul regenerativ hévisszanyerés, hulladékhd-hasznosités, hiitérendszerek hatasfokanak
javitasa, energiafelhasznalés csokkentése).

16. Kornyezetvédelmi megfelelést tantisitd MSZ EN ISO 14001:2015 Kornyezetkozponta Iranyitasi
Rendszer (KIR) alkalmazésa

17. A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagveszteségek minimalizaldsa, kornyezetet
kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer miikddtetése.

18. Kornyezetkiméld tisztito- €s takaritoszerek alkalmazasa.
19. Olyan beszallitok valasztasa, akik kornyezetvédelmi célii beruhazasokat hajtottak végre.

20. A termék eloallitasahoz hasznalt alapanyag tanusitott 6koldgiai, vagy extenziv gazdalkodasbol
szarmazik (a 10. ponttal egyiitt nem valaszthato).

21. Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa (csokkentett csomagolasméret vagy
biologiailag lebomlo, komposztalhatd gylijtécsomagoloanyagok).
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Szallitasi tavolsag

22. Az alapanyag 100 km-en beliilrél keriiljon a feldolgozo tizembe.
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