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Siitotok
Nagydobosi fajtak

A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére az Eurdpai Unié Kozos
Fajtajegyzékében/Nemzeti Fajtajegyzékben megtalalhatdo azon siitotok fajtakkal lehet palyazni,
amelyek eléallitasi koriilményei megfelelnek valamennyi hatalyos jogszabalyi elbirasnak, valamint
az 543/2011/EU rendelet 1. sz. mellékletének A. részében talalhato altalanos forgalmazasi eléirasban
rogzitett kovetelményeket teljesitik, tovabbd amelyeket Magyarorszagon vagy a vildgpiacon
elfogadott, jo aruminéséget ad6 Cucurbita maxima convar. fajbol termesztettek kozvetlen
fogyasztasra és ipari felhasznalasra is szantak.

A siitotokkel szemben tamasztott specialis kovetelmények:
Minéségi kovetelmények
- matt, sziirke, riicskdsodd, kemény, korommel csak nehezen atszarhato kiilsé hé;
- fajtara jellemz0 alak és narancssarga hus
- fajtara jellemzd iz, allagt, édes
- szarazanyagtartalom: legalabb 18 % + 2%
- cukortartalom: legaldbb 10 °Bx + 1%

Novénytermesztés kotelezo paraméterei:

— A termesztés integralt termesztéstechnologiaval és biologiai ndvényvédelem mellett torténik
(karositok megelézésére szolgald technologiai eszkozok, novényvédelmi elére jelzd
rendszerek alkalmazasa, monitoringozas).

Termesztéstechnologia

— termésnevelés 1ddszakédban minimalis nitrogénbevitel.

— elszamolasi kotelezettség a biologiailag éretlen termés mennyiségével (takarmanyozas,
termdfoldbe visszadolgozas)

— érés idGszakéaban 6ntdzés szabalyozasa (tulont6zés mindségesokkenéshez vezet)

— tarolasi hdmérseklet 10-17 °C, 10 °C alatti tdrolas nem engedélyezett
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Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatu védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezden teljesitendd eldirasokon tilmenden megfelel az 1. és Il. valaszthatdo elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

|. Termesztéstechnologia

1. Nem okologiai novénytermesztés:

- A termék-eldallitdas folyamatdban a pélyazonak rendelkeznie kell tanusitott
mindségbiztositasi rendszerrel (pl. Global GAP), vagy

- Nyomonkdovetési dokumentacioval a novénytermesztéstdl a betakaritdson at a
feldolgozasig. Az onellendrzési rendszer keretében engedélyezett sajat vagy kiilso
laboratériumban elvégeztetett vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében:

- ndvényvéddszer-maradék
- érzékszervi vizsgalat

2. Tanusitott 6kologiai gazdalkodas:

A tanusitott 6kologiai gazdalkodasbol szarmazo dkologiai (bio) termékek esetén az 1. pontban
foglaltak helyett elegendd a termeld és a palyazd nevére kiallitott érvényes oOkoldgiai
tanusitvany.

3. Kistermeldk:

A kistermeldi élelmiszer-eldallitast és értékesitést végz6 palyazoknak az 1. pontban foglaltak
helyett a kis mennyiségli, helyi és marginalis élelmiszer-eldallitas és értékesités higiéniai
feltételeirdl szol6 60/2023 (X1.15) AM rendeletben foglaltaknak kell megfelelniiik.

4. Termék onellenorzése:

Az Onellendrzési rendszer keretében rendszeres érzékszervi vizsgalatok, vagy
laboratoriumban elvégzett vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében.

- ndvényvéddszer-maradék kockazatbecslés alapjan, de legalabb évente egyszer
- érzékszervi (keménység, iz, illat, szin, cukortartalom)
Il. Fenntarthatosag
Kornyezetbarat, megujulo energiaforrasok alkalmazasa
5. A palyazo a termék-eldallitas soran megujuld energiaforrasokbol (példaul termalviz, f61dho,

napelem, biogdz) nyeri energidjanak egy részét. (pl. palantanevelés, tarolasi homérséklet
beallitasa)
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Fenntarthato technolégiai modszerek alkalmazasa

6. Az er6forrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd technologiak alkalmazasa, meglévo technologiak korszertsitése
(példaul regenerativ hovisszanyerés, hulladékh6-hasznositas, hiitérendszerek hatasfokanak
javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

7. Kornyezetvédelmi megfelelést tanusito MSZ EN I1SO 14001:2015 Kornyezetkdzponti
Iranyitasi Rendszer (KIR) alkalmazasa.

8. A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa, kornyezetet
kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer.

Takarékos vizhasznalat (példaul talajtakaras), hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési
technologia.

9. Kornyezetbarat csomagolas, alternativ csomagoldéanyagok (pl. komposztalhato)

Szallitasi tavolsag
10. A novényvédoszerek, a talaj termékenységét fenntarto, javito anyagok 100 km-en beliilrdl
keriilnek a termel6helyre.
11. A termék sajat gazdasagbol, vagy 100 kilométeren beliil kertil a feldolgoz6 tizembe.

12. A termék rovid ellatasi lancon beliil keriil a fogyasztohoz.
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