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Kozvetlen préselésii gyiimolcs- és/vagy zoldséglevek, (hokezelt)

A KME, illetve a KME arany fokozata védjegyek elnyerésére olyan kozvetlen préselésii (nem
stiritménybdl késziilt) termékkel lehet palyazni, amelynek eldallitasi koriilményei megfelelnek a
hatalyos jogszabalyi el6irasoknak, tovabba a termék megfelel a vonatkozo eldirasoknak, illetve a
Magyar Elelmiszerkonyv eldirasanak, és ezeken tul megfelel az alabbi kovetelményeknek.

A kozvetlen préselésii (nem siiritménybdl késziilt) gyiimolcs- és/vagy zoldséglevekkel szemben
tamasztott specialis kovetelmények:

— 100 %-ban gyiimolcs-és/vagy zoldséglevet tartalmaz,

— savkorrekcidra csak citrom/z6ldcitrom 1¢/stiritmény megengedett, adalékanyagot, vagy
technologiai segédanyagot nem tartalmaz,

— nem gyiimdlcs és zoldségsiiritmény felhasznalasaval késziilt,

— hokezeléssel tartositott,

— atermék kozvetlen gyartastechnologiaval késziil: betakaritas, valogatas, mosas, (raktarozas)
préselés, hokezelés, toltés, zaras,

— tobb gylimolcs-€s zoldségfajta keverése megengedett,

— arostos (cloudy) 1€ és a szlirt 1¢ keverése megengedett,

— atermék vizoldhatd szarazanyag-tartalma gytimolcslevek esetén min. 10,0 ref%,

— atermék vizoldhat6 szdrazanyag tartalma zdldséglevek, és zoldséglével kevert gyiimolcslevek
esetén min. 7,0 ref%.

A novénytermesztés kotelezo paraméterei:

— A termesztés integralt termesztéstechnoldgidval torténik; karositok megeldzésére szolgalo
technologiai eszkozok, ndvényvédelmi eldre jelzd rendszerek alkalmazasa, monitorozas,
biologiai novényvédelem alkalmazasa.

Egyéb kovetelmények:

— A nem okoldgiai (bio) termékek esetében a termeldnek rendelkeznie kell:
- tanusitott mindségbiztositasi rendszerrel (pl. GlobalGAP) vagy
- nyomonkovetési dokumentacioval a novénytermesztéstél a betakaritason at a
feldolgozasig,
- az Onellendrzési rendszer keretében engedélyezett sajat, vagy kiilso
laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatokkal az alabbi kritériumok tekintetében:
- ndvényvéddszer-maradék,
- patulin tartalom (almat tartalmazoé termékeknél),
- Olom tartalom.
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A tanusitott 6kologiai gazdalkodasbol szarmaz6 dkologiai (bio) termékek esetén elegendd a
termeld és a palyazo nevére kiallitott érvényes okologiai tanusitvany.

Kistermelok:

A kistermel6i élelmiszer-eléallitast és -értékesitést végzd palydzoknak, az egyéb
kovetelmények els6é bekezdésében foglaltak helyett, a kis mennyiségii, helyi és marginalis
¢lelmiszer-elGallitas és értékesités higiéniai feltételeirél szolo 60/2023. (X1.15.) AM
rendeletben foglaltaknak kell megfelelnitik.

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatli védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezden teljesitendd eldirdsokon tilmenden megfelel az 1. és a II. vélaszthato elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eléallitas folyamata

A termék OnellenOrzése

1. Az onellendrzési rendszer keretében engedélyezett sajat, vagy kiilsd laboratériumban

elvégeztetett vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében:

e vizoldhat6 szarazanyag-tartalom,

e tartositoszer-tartalom,

e mikrobiologia (a 4/1998. (XI.11.) EiiM és a 2073/2005/EK rendeletek szerint),

e ndvényvéddszer-maradek,

e patulin tartalom (almat tartalmazé termékeknél),

e Olom tartalom.

Az adott évben legyartott, kiilonboz6 gyartasi tételekbdl véletlenszerlien megmintazva, évente
legalabb 9 db mintat kell megvizsgaltatni.

2. A terméknek gyartasi tételenkénti teljes korl (érzékszervi, fizikai-kémiai és mikrobiologiai)
tizemi Onellendrzése.

3. Olyan modszerek alkalmazasa az iizemben, aminek a keretében dokumentalt modon,
rendszeresen elemzik a termelési folyamatokat €s a termék biztonsagossagat, mindségét, a
higiéniat. Az eredmények alapjan javitdé intézkedéseket vezetnek be, jo gyakorlatokat
hataroznak meg, és ennek megfelelden képzik a munkatarsakat.

4. Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobioldgiai értékek grafikus megjelenitése céljabol, irany-, figyelmeztetési-,
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és/vagy hatarértékek meghatarozasaval. Ezeket az értékeket kell az aktudlis, dnellenérzés
keretében kapott adatokkal dsszevetni, és sziikség esetén intézkedéseket hozni.

5. A termék-eldallitas (alapanyag atvételétdl a késztermék kiszallitasaig) folyamatéra irdnyuld
tételenkénti onellendrzés.

6. Alapanyag értékeld/beszallitdoi program miikddtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

7. KME-védjegyes alapanyag felhasznalsa.
8. Az Eurodpai Unio altal oltalom alatt all6 gytimdélcs, vagy zoldség felhasznalasa.
9. Tanusitott 6kologiai gazdalkodas (a 13. ponttal egyiitt nem valaszthato).

10. Kényelmi, praktikussagi szempontbdl a piacon elérhetdé hasonld termékek csomagolasatol
egyértelmilen megkiilonboztethetd, ¢és elonyds megoldas. Fogyasztobarat csomagolas
esetében figyelembe kell venni a II. vélaszthatd elem kategoria szerinti fenntarthatosagi
szempontokat is. Nem fogadhatd el olyan fogyasztobarat csomagolds, amelynek okologiai
labnyoma/ kornyezetterhelése nagyobb, mint a piacon elérhetd hasonl6 termékeké.

11. Mindségbiztositasi rendszer megléte (pl. 1SO 22000, BRC, FSSC 22000 vagy IFS
tanusitvany).

I1. Fenntarthatosag

Kornyezetbarat, megtijulé energiaforrasok alkalmazasa
12. Az iizem megujuld energiaforrasokbdl (példaul f61dhd, napelem, biogaz, napkollektor) nyeri
energidjanak egy részét.
Fenntarthatd gazdalkodasi inputok/technologiai modszerek alkalmazasa

13. A termék eldallitasahoz hasznalt alapanyag tantsitott 6koldgiai gazdalkodasbol szarmazik (a
9. ponttal egyiitt nem vélaszthato).

14. Az er6éforrasokkal valé hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technologidk alkalmazasa, meglévd technoldgidk
korszerisitése (példaul regenerativ hovisszanyerés, hulladékhé-hasznositas, a hiitérendszerek
hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalds csokkentése).

15. Kornyezetvédelmi megfelelést tanusito MSZ EN I1SO 14001:2015 Kornyezetkézponti
Iranyitasi Rendszer (KIR) alkalmazasa.

16. Kdrnyezetkiméld tisztito- és takaritoszerek alkalmazasa.

17. A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa, kdrnyezetet
kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer.
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18. Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhaszndlds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznalasa),
hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia.

19. Olyan beszallitok preferalasa, akik kdrnyezetvédelmi célu beruhazasokat hajtottak végre.

20. Csomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa (csokkentett
csomagolas méret, vagy alternativ csomagoldanyagok pl.: komposztalhato).

Szallitasi tdvolsag
21. A termék-eldallitas soran felhasznalt alapanyagok sajat gazdasagbol, vagy 100 kilométeren
beliil keriilnek a feldolgozo iizembe.
22. A termék rovid ellatasi lancon beliil keriil a fogyasztohoz.

23. A termék 100 km-en beliil keriil a fogyasztohoz.
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