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Uborka (fiirtos és berako)

A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére az Eurdpai Unio Kozos
Fajtajegyzékében/Nemzeti Fajtajegyzékben megtalalhato azon uborka fajtakkal lehet palyazni,
amelyek eléallitasi koriilményei megfelelnek valamennyi hatalyos jogszabalyi eléirasnak, valamint
az 543/2011/EU rendelet 1. sz. mellékletének A. részében talalhato altalanos forgalmazasi eléirasban
rogzitett kovetelményeket teljesitik, tovabbd amelyeket Magyarorszagon vagy a vildgpiacon
elfogadott, jo aruminéséget add Cucumis sativus L. fajbol termesztettek kozvetlen fogyasztasra és
ipari felhasznalasra is szantak.

Az uborkaval szemben tamasztott specialis kovetelmények:

a termés maximum 14 c¢cm hosszusagu,
szélesség-hosszusag arany: 1,1:3

legyen kemény, nem deformalt, magvai fejletlenek
keseredésmentes

egyenletesen hengeres alaku, kis maghaz(, gépi betakaritasra is alkalmas, betegségekkel
szemben ellenallo fajta (pl. Promissa, Trilogy, Rapper stb.)

Novénytermesztés kotelez6 paraméterei:

A termesztés integralt termesztéstechnologidval és integralt ndvényvédelem mellett torténik.
(karositok megeldzésére szolgald technologiai eszkdzok, novényvédelmi eldre jelzo
rendszerek alkalmazasa, monitoringozas).

A termesztés soran a technologiai elemek megvalasztasa a kivalo mindségii termék eldallitasat
szolgaljadk (pl. csepegtetd OntdzOrendszer haszndlata, talajtakards, korai szabadfoldi
termesztésben fatyolfolidzas

A termesztéstechnologia legyen dokumentalt (pl. novényvéddszer kijuttatasa,
tapanyagutanpotlas, szedés ideje, tarolas paraméterei stb.)

A tarolasi koriilmények biztositsak a termék j6 mindségének megdrzését. (pl. hiitott tarolas,
feldolgozasra 8°C alatt, szallitasra 1-3 C° alatt.

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatl védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezden teljesitendd eldirasokon tilmenden megfelel az . és a Il. valaszthatd elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.
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I. Technolégia

1. Nem okoldgiai novénytermesztés:

- A termék-eléallitds folyamatdban a palyazonak rendelkeznie kell tanusitott
mindségbiztositasi rendszerrel (pl. Global GAP), vagy

- Nyomkdvetési dokumentacioval a novénytermesztéstdl a betakaritison at a
feldolgozasig. Az onellendrzési rendszer keretében engedélyezett sajat vagy kiilsé
laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében:

- novényvéddszer-maradék
- érzékszervi vizsgalat

2. Tanusitott 6kologiai gazdalkodas:

A tanusitott 6kologiai gazdalkodasbol szarmazo 6kologiai (bio) termékek esetén az 1. pontban
foglaltak helyett elegendé a termelé és a palyazd nevére kiallitott érvényes oOkologiai
tanusitvany.

3. Kistermelok:

A kistermel6i élelmiszer-eldallitast és -értékesitést végzo palyazoknak az 1. pontban foglaltak
helyett a kistermeldi €lelmiszer-termelés, -eldallitas és -értékesités feltételeirdl sz616 52/2010.
(IV. 30.) FVM rendeletben foglaltaknak kell megfelelniiik, illetve tevékenységiiket a
kistermeldi ¢élelmiszer-eldallitas €s -értékesités jo higiéniai gyakorlatdhoz késziilt utmutatd
szerint kell végeznitik.

4. Termék onellenorzése:

Az oOnellendrzési rendszer keretében rendszeres érzékszervi vizsgalatok, vagy
laboratoriumban elvégzett vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében.

- novényveéddszer-maradék, kockazatbecslés alapjan, de legalabb évente egyszer
- érzékszervi (keménység, iz, illat, magvak fejlettsége, szin)

- gorbiileti érték

- méret

I1. Fenntarthatosag
Kornyezetbarat, megujulo energiaforrasok alkalmazasa

5. A palyazo a termék-eldallitas soran megujuld energiaforrasokbol (példaul termalviz, f61dhd,
napelem, biogaz) nyeri energidjanak egy részét.

Fenntarthaté technolégiai médszerek alkalmazasa

6. Az er6forrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd technologidk alkalmazasa, meglévo technoldgidk korszertisitése
(példaul regenerativ hovisszanyerés, hulladékhd-hasznositas, hiitérendszerek hatasfokanak
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https://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/6/ae/e1000/Kistermeloi%20GHP.pdf

javitasa, energiafelhasznalds csokkentése). A melléktermékek hasznositasa, a termék- és
anyagveszteségek minimalizalasa, kornyezetet kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer.

7. Kornyezetvédelmi megfelelést tanusito MSZ EN ISO 14001:2015 rendszer alkalmazasa.

8. Kornyezetbarat csomagolas, alternativ csomagoloanyagok (pl. gongydleg), vagy
csomagolasmentes értékesités

Szallitasi tavolsag

9. A ndvényvédOszerek, a talaj termékenységét fenntarto, javito anyagok, 100 km-en beliilrdl
kertilnek a termelShelyre.

10. A termék sajat iizemben, vagy 100 km-es korzetben keriil értékesitésre vagy feldolgozasra.
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