KIVALO MINOSEGU ELELMISZER TANUSITO VEDJEGYRENDSZER

KIVALO MINOSEGU ELELMISZER
(KME)

TANUSITO VEDJEGY

SPECIALIS TANUSITASI KOVETELMENYEK

Gydmolcsszorp

Budapest, 2023. junius 5.



KIVALO MINOSEGU ELELMISZER

kme.hu

Gyiimolcsszorp

A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére olyan sziirt, vagy rostos
gylimolcsszorp elnevezésii termékkel lehet palyazni, amelynek eldallitasi koriilményei megfelelnek
a hatdlyos magyarorszagi ¢€s unids jogszabalyi eldirdsoknak, tovdbba a termék a Magyar
Elelmiszerkonyv vonatkoz6 el8irasain tul megfelel az aldbbi kovetelményeknek.

Kotelezo elemek
Az alapanyagra és egyéb felhasznalhato 6sszetevOkre vonatkozod kritériumok:

- Agylimdlcsszorp jellemzden direkt préseléssel eldallitott gylimoleslébodl készithetd, a siiritett
gylimolcslé/gytimolcesveld felhasznalasa sem kizart.

- Kizarolag szinez6 élelmiszereket, valamint az 1334/2008/EK rendelet szerinti természetes
aromaanyagokat ¢s aromakészitményeket lehet felhasznalni.

- Savassag beallitdsdhoz kizardlag citromlé, citromlé slritmény, citromsav vagy borkdsav
hasznalhat6.

A tartositas hokezeléssel torténik.
A késztermékre vonatkoz6 kovetelmények:

- A gylimoélcstartalom sziirt gylimolcsszorp esetében legalabb 50 %, citrus gylimolcsszorp és
rostos termék esetében legalabb 35%.

- A termék vizoldhato szarazanyag-tartalma legalabb 35 %, hozzaadott cukrot nem tartalmazo
termékek esetén a vizoldhaté szarazanyag-tartalom a felhasznélt gyiimélcs alapanyag
cukortartalmanak megfeleld.

- Csak iiveg csomagoloanyag hasznalhato,

- A termék megnevezésében fel kell tiintetni a sziirt vagy rostos kifejezést, illetve az
alapanyagra utal¢ kifejezéseket (direkt préselési, siiritménybol késziilt).
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Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatli védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezden teljesitendd eldirasokon talmenden megfelel az 1. és a II. valaszthaté elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eloallitas folyamata

A termék onellen6rzése

1. A terméknek gyartasi tételenkénti teljes korth (érzékszervi, fizikai-kémiai és
mikrobiologiai) tizemi dnellendrzése.

2. Olyan modszerek alkalmazésa az lizemben, aminek a keretében dokumentalt médon
rendszeresen elemzik a termelési folyamatokat és a termék biztonsdgossagat,
mindségét, a higiéniat. Az eredmények alapjan javito intézkedéseket vezetnek be, jo
gyakorlatokat hatdroznak meg, és ennek megfeleléen képzik a munkatérsakat.

3. Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése
az analitikai és mikrobioldgiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irany-,
figyelmeztetési- és/vagy hatarértékek meghatdrozasaval. Ezeket az értékeket kell az
aktualis, Onellenérzés keretében kapott adatokkal Osszevetni, és sziikség esetén
intézkedéseket hozni.

4. Az onellendrzési rendszer keretében engedélyezett sajat vagy kiilsé laboratoriumban
elvégeztetett vizsgalatok az aldbbi kritériumok tekintetében:

« cukortartalom

« Vizben oldhat6 szarazanyagtartalom

. Osszes savtartalom

« patulin tartalom (alma alapanyag felhasznalasakor)

. mikrobioldgia (a 4/1998. (XI.11.) EiiM és a 2073/2005/EK rendeletek szerint)

« novényvéddszer-maradék a beszallitott alapanyagbol.

Az adott évben legyartott kiilonb6z6 gyartasi tételekbol véletlenszerlien megmintazva
évente legalabb 9 db mintat kell megvizsgaltatni.

5. A termék-eldallitas (alapanyag atvételétdl a késztermék kiszallitasaig) folyamatara
iranyulo tételenkénti 6nellendrzés.

6. Alapanyag értékeld/beszallitdi  program mikodtetése, melynek keretében
trendelemzést végeznek a labor eredményeibdl.

7. KME-védjegyes alapanyag felhasznalasa.

8. Az Eurdpai Unio 4ltal oltalom alatt 4116 gyiimdlcs felhasznalasa.

9. Tanusitott 6kologiai gazdalkodas (a 13. ponttal egyiitt nem valaszthato).

10. A gylimolcstermesztd rendelkezik Global G.A.P. tantsitassal.
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11.

Kényelmi, praktikussdgi szempontbol a piacon elérhetd hasonldo termékek
csomagolasatél  egyértelmiien megkiilonboztethetd ¢€s elényds megoldas.
Fogyasztobarat csomagolas esetében figyelembe kell venni a II. vélaszthatd elem
kategoria szerinti fenntarthatosagi szempontokat is. Nem fogadhatdo el olyan
fogyasztobarat csomagolas, amelynek Okologiai labnyoma/ kornyezetterhelése
nagyobb, mint a piacon elérhetd hasonl6 termékeké.

I1. Fenntarthatésag

Kornyezetbarat, megujuld energiaforrasok alkalmazésa

12.

Az lizem megujulé energiaforrasokbol (példaul foldhé, napelem, biogéz,
napkollektor) nyeri energidjanak egy részét.

Fenntarthaté gazdalkodasi inputok/technoldgiai modszerek alkalmazésa

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

A termék eldallitdsdhoz hasznalt alapanyag tantsitott Okologiai vagy extenziv
gazdalkodasbol szarmazik (a 9. ponttal egyiitt nem valaszthatd).

Az eréforrasokkal valé hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos,
valamint kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technoldgidk alkalmazésa,
meglévd technoldgidk korszerisitése (példaul regenerativ hdvisszanyerés,
hulladékh6-hasznosités, a hiitdrendszerek hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas
csokkentése).

Kornyezetvédelmi megfelelést tantsit6 MSZ EN ISO 14001:2015 rendszer
alkalmazasa.

Kornyezetkiméld tisztitd- és takaritoszerek alkalmazasa.

A melléktermékek hasznositdsa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa,
kornyezetet kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer.

Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhasznalas csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz masodlagos tisztitdsi feladatokra torténd

felhasznalasa), hatékony €s kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia.

Olyan beszallitok preferalasa, akik kornyezetvédelmi célii beruhdzasokat hajtottak
veégre.

Uveg csomagoldanyagok visszagylijtése, hasznositasa.

Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa (csokkentett csomagolas méret,

vagy alternativ csomagoloanyagok pl.: komposztalhato).

Szallitasi tdvolsag

22. A termék-eldallitas soran felhasznalt gylimdlcs alapanyagok sajat gazdasagbol vagy
100 kilométeren beliil keriilnek a feldolgozé tizembe.
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