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A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére olyan feldolgozott gabonafélékbol
késziilt puffasztott/extrudalt vagy piritott termékkel lehet palyazni, ami jellegébdl adodoan azonnali
fogyasztasra alkalmas, de Szokas szerint folyadékkal (tejjel, gyiimolcslével) egyiitt altalaban
reggelizd pehelyként fogyasztjak, és amelynek eldallitasi koriilményei megfelelnek a hatalyos
magyarorszagi €s unios jogszabalyi eldirdsoknak, tovabba a termék a vonatkozd jogszabalyi
eloirasokon tul megfelel az alabbi kovetelményeknek.

Kotelezo elemek

Alap-és jarulékos anyagokra vonatkozo kritériumok:

— A gyartés csak hazai alapanyagbdl torténhet.

— Teljes gabona-szem és/vagy teljes kiorlésti 6rlemények legalabb 35 %-ban hasznalandok.

— Gabona- és gabonadrlemények 6sszmennyisége: legalabb 65%.

— Palmaolaj nem hasznalhato, kivéve, ha fenntarthato RSPO igazolassal rendelkezik.

—  lzesitett és szinezett termék esetében kizardlag szinezd élelmiszereket, valamint az
1334/2008/EK rendelet szerinti természetes aromaanyagokat és aromakészitményeket lehet
felhasznalni.

— Legfeljebb 2 féle adalékanyag alkalmazhato.

A késztermékre vonatkozo kritériumok:

— Cukortartalom: legfeljebb 25 g/100 g
— Rosttartalom: legalabb 6 g/100 g
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Erzékszervi kovetelmények

Kiils6

Jellegzetes, a felhasznalt gabonafélékre
jellemzd szinti, egyenletes szineloszlast.
Kakaos, csokoladés vagy szinezett termékek
esetében a szinezésre hasznalt szinezd
¢lelmiszerre jellemzo.

Alloméany

Kellemesen roppanés, szajban/nedvességre
omlossa valik. Kemény, égett részt nem
tartalmaz.

Szag

Az Osszetételnek megfeleléen kellemesen
aromas, tiszta, idegen szagtdl mentes.

iz

Jellegzetesen zamatos, Gsszetételtdl fiiggéen
kellemesen édeskés, tovabbi izesitésnek
megfeleld, tiszta, idegen izt0l mentes.

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatli védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezéen teljesitendd eldirasokon tilmenden megfelel az 1. és Il. valaszthato elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eléallitas folyamata

A termék OnellenOrzése

1.

A késztermék negyedévenkénti teljes kord (mindségi paraméterek, fizikai-kémiai és
mikrobiologiai jellemzdok /Salmonella, Penészgomba, Mikrobaszam, E. coli/, csomagolas,
tomeg, jelolés) onellendrzése.

Foként teljes kidrlésti gabonadrlemény felhasznalasa esetén toxin-vizsgélatok, a kukorica
alapu termékeknél elsdsorban F2(Zearalenon) €s Fumonizin (B1+B2) toxinokra. Kiilonb6z6
gyartasi tételekbdl véletlenszeriien megmintazva kéthavonta legalabb egy minta.

Asvanyi anyagokkal és vitaminokkal dusitott termékek esetében évente kétszeri vizsgalat
az érintett Osszetevokre, folsav és B12 vitaminra vonatkozoan évente négyszer.

Peszticid maradvanyok ellenérzése a felhasznalt gabona alapanyagban évente kétszer,
szurdproba-szeriien.

Arzén, kadmium, 6lom mennyiség vizsgalata rizs alapanyagbol évente kétszer. Tobb
beszallitd esetén minden beszallitora sort kell keriteni egy éven beliil.
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6. A felhasznalando gabonadrlemény alapanyag onellendrzése (ME paraméterei, Salmonella,
Enterobacteriaceae, Penészgomba vizsgalata): negyedévenként legalabb 1 minta. T6bb
beszallitd esetén minden beszallitora sort kell keriteni fél éven beliil.

7. Olyan moddszerek alkalmazasa az iizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik
dokumentalt modon a termelési folyamatokat €s a termék biztonsagossagat, min0ségét, a
higiéniat, az eredmények alapjan javitd intézkedéseket vezetnek be, jO6 gyakorlatokat
hataroznak meg, ¢s ennek megfeleléen képzik a munkatarsakat.

8. 1S0O 22000, BRC, FSSC 22000 vagy IFS tanusitvany megléte.

9. Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobiologiai értékek grafikus megjelenitése céljabdl irany-, figyelmeztetési
¢és/vagy hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket kell az aktudlis, onellendrzés
keretében kapott adatokkal dsszevetni, és sziikség esetén intézkedéseket hozni.

10. Vonalba ¢épitett egyedi sulyellen6rz0 mérleg minden 4thaladd elsddleges és
gyljtécsomagolasra.

A termék eldallitdsanak folyamata
11. A gyartas folyaman miiszakonként oOranként dokumentalt érzékszervi mindsités,
nedvességtartalom mérés.

12. Magasabb higiéniai kovetelményeknek valo megfelelés a termék-eldallitasi folyamat soran:
az élelmiszerekben el6forduld mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetd meértékeérdl
sz616 4/1998. (XI. 11.) EiM rendelet 4. mellékletében talalhaté mikrobioldgiai paraméterek
ellendrzése az alapanyagokra vonatkozdéan minden 10. tétel gyartasi alapanyagabol, de
legalabb havonta egy alkalommal.

13. A termék-eldallitas (alapanyag atvételétol a késztermék kiszallitasaig) folyamatara iranyulo
tételenkénti onellendrzés.

14. Alapanyag értékel6/beszallitoi program miikodtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

15. Alapanyag beszallitok ISO 22000 vagy IFS tantsitvannyal rendelkeznek.
16. KME-védjegyes alapanyag felhasznalasa.

17. Részben vagy teljesen sajat termelésili alapanyag felhasznalésa.

18. UTZ mindsitésii kakaodpor hasznalata.

19. Kotelezd, vonalba épitett fémdetektor minden athaladé elsddleges csomagolasra.
20. Visszazarhaté csomagolas.

Novénytermesztés (az input eldallitdsanak folyamata)

21. Tanusitott 6koldgiai gazdalkodas (a 25. ponttal egylitt nem valaszthatd).

22. AKG-programban valo részvétel.
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23. A gabona termeldje Global GAP — helyes mezOgazdasagi gyakorlat — tanusitassal
rendelkezik.

Il. Fenntarthatosag

Kornyezetbarat, megujuld energiaforrasok alkalmazésa

24. A palyazo meghjuld energiaforrasokbol (példaul f6ldhd, napelem, biogdz, napkollektor)
nyeri energiajanak egy részét.

Fenntarthaté gazdalkodasi inputok/technologiai médszerek alkalmazasa

25. A termék eldallitdisdhoz hasznalt alapanyag tanusitott Okologiai, vagy extenziv
gazdalkodasbol szarmazik (a 21. ponttal egyiitt nem valaszthato).

26. Az er6forrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technoldgiak alkalmazasa, meglévo technologiak
korszertisitése (példaul regenerativ hdvisszanyerés, a hulladékhd-hasznositas, a
hiitérendszerek hatdsfokéanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

27. Energia-visszanyer6 rendszer a gyartogépeken.
28. Kornyezetvédelmi megfelelést tantsitdé ISO 14001 rendszer alkalmazasa.

29. Kornyezetkiméld é€s/vagy viztakarékos tisztitd-, takarito- és fertOtlenitdszerek és/vagy
berendezések alkalmazasa.

30. A melléktermékek hasznositasa, a termék- €s anyagveszteségek minimalizalasa, kornyezetet
kimél6 hulladékgazdalkodasi rendszer.

31. Szelektiv hulladékgytijtés és tijrahasznositas (papir és folia hulladék esetén).

32. Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhasznalas csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz mésodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznalasa),
hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia.

33. Olyan beszallitok preferalasa, akik kornyezetvédelmi céli beruhazasokat hajtottak végre.

Kornyezetbarat csomagoldsi megoldas alkalmazasa

34. Csomagolt termék esetében kérnyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa (csokkentett
csomagolas méret, vagy alternativ csomagoldéanyagok pl.: komposztalhato).

35. Csomagolasi megfeleldség dokumentalt ellendrzése 2 oranként.

36. Csomagoloanyag-beszallitok BRC tanusitvannyal rendelkezzenek.

Szallitasi tavolsag
37. A termék-eldallitas soran felhasznalt alapanyagok 100 kilométeren beliilrdl keriilnek a
feldolgoz6 tizembe.
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