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Buza- és rozsorlemények

A KME, illetve a KME arany fokozatt védjegyek elnyerésére olyan buzaérleményekkel, durumbiiza
orleményekkel és rozsdrleményekkel lehet palydzni, amelyeket az MSZ 6383 szerinti étkezési buza
€s az MSZ 6342 szerinti étkezési rozs szemtermésébol allitottak eld, és amelynek eldallitasi
koriilményei megfelelnek a hatdlyos magyarorszagi és unids jogszabalyi eldirasoknak, tovabba a
Magyar Elelmiszerkonyv eldirasan tal megfelel az alabbi kovetelményeknek.

Palyazhato 6rlemények:

Buzadérlemények: btizafinomliszt (BL 55)
buzakenyérliszt, fehér (BL 80)
buzakenyérliszt, félfehér (BL 112)
buzarétesliszt (BFF 55)
tésztaipari buzaliszt (BTL 50)

Durumbuza drlemények: tésztaipari durumbuzadara (DTD)
durumbuza simaliszt (DSL)

Rozsérlemények: fehér rozsliszt (rozslangliszt) (RL 60)
vilagos rozsliszt (RL 90)
sOtét rozsliszt (RL 125)

Kotelezo elemek

Késztermékre vonatkozo kritériumok:

A) Blizadrlemények:

— gyartés csak hazai alapanyagbdl torténhet, beszallitott tételenként kotelezd DON toxin
vizsgalat

— esésszam: min. 250 (S)

— értékcsoport: min. B1

— nedvességtartalom: max. 14,5 %

— Buzafinomliszt (BL 55), buzakenyérliszt, fehér (BL 80), buzakenyérliszt, félfehér (BL 112),
durumbiiza simaliszt (DSL) nedvessikér-tartalma: min. 29 %

— sikér teriilés: 3-6 mm/h [kivéve buzarétesliszt (BFF 55) és tésztaipari btizaliszt (BTL 50)]
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B) Rozs6érlemények:

gyartas csak hazai alapanyagbol torténhet, beszallitott tételenként kotelezé DON toxin
vizsgalat
esésszam: min. 150 (s)

nedvességtartalom: max. 14,5 %

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatli védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezOen teljesitendd elGirasokon tilmenden megfelel az 1. és Il. valaszthaté elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eléallitas folyamata

A termék OnellenOrzése

1.

A késztermék negyedévenkénti teljes korli onellendrzése €s az eredmények alapjan megfeleld
javito intézkedések bevezetése, mindezt dokumentalt mdédon: mindségi paraméterek, fizikai-
kémiai €s mikrobioldgiai jellemzdk, tomeg.

Olyan modszerek alkalmazasa az {lizemben, aminek keretében rendszeresen elemzik
dokumentélt modon a termelési folyamatokat, a termékbiztonsagot, a mindséget, a higiéniat,
az eredmények alapjan javito intézkedéseket vezetnek be, jo gyakorlatokat hatdroznak meg,
¢s ennek megfelelden képzik a munkatarsakat.

Peszticid maradvanyok ellenérzése a felhasznalt gabona alapanyagban kockézatelemzés
alapjan legalabb évente egyszer, betarolaskor szuréprobaszeriien.

Vonalba ¢épitett egyedi tomegellen6rz0 mérleg minden 4thaladd elsddleges vagy
gylijtdcsomagolasra.

ISO 22000, BRC FOOD, BRCGS FOOD, FSSC 22000 vagy IFS tanusitvany megléte.

A termék eldallitasanak folyamata

Alapanyag értékel6/beszallitdoi program miikodtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

A termék-eldallitas (alapanyag atvételtdl a késztermék kiszallitdsaig) folyamatara irdanyuld
tételenkénti onellendrzeés.

Kotelezd, vonalba épitett fémdetektor minden athalado elsédleges vagy gytiijtdcsomagolasra.

Automata gabonanedvesit hasznalata.
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10. Entoléter vagy sterilator hasznalata.

Novénytermesztés (az input eldallitdsanak folyamata)

11. A beszallit6 AKG programban vesz részt.

II. Fenntarthatosag

Kornyezetbarat, megujuld energiaforrasok alkalmazéasa
12. A palyazoé megujuld energiaforrasokbdl nyeri a terméket gyartd malomiizem gyartashoz
sziikséges energidjanak legalabb 25 %-at.
Fenntarthaté gazdalkodasi inputok/technoldgiai modszerek alkalmazéasa

13. Az er6forrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas: anyag- €s energiatakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technologidk alkalmazasa, meglévd technologiak
korszertisitése (példaul regenerativ hdvisszanyerés, a hulladékhd hasznositds, a
hiitérendszerek hatdsfokéanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

14. A melléktermékek hasznositasa, a termék- €és anyagveszteségek minimalizalasa, kérnyezetet
kimél6 hulladékgazdalkodasi rendszer alkalmazésa, mindezek dokumentalt forméban.

15. Szelektiv hulladékgytijtés és ujrahasznositds dokumentalt formaban.
16. Kornyezetvédelmi megfelelést tanusitdo ISO 14001 rendszer alkalmazasa.
17. Kornyezetkiméld és/vagy viztakarékos tisztito, takarito és fertotlenitdszerek hasznalata.

18. Takarékos vizhasznalat, példaul a fajlagos vizfelhasznalds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd viz méasodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznalasa, hatékony
és kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia.

19. Olyan beszallitok preferalasa, akik kornyezetvédelmi beruhazasokat hajtottak végre.

Kornyezetbarat csomagoldsi megoldés alkalmazasa

20. Csomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa. pl. alternativ
csomagoléanyagok.

21. Csomagolasi megfelel6ség dokumentalt ellendrzése 2 oranként (tomeg, ragasztds, varras,
datumozas, jelolés)

22. A csomagoldanyag beszallitok BRC tanusitvannyal rendelkezzenek.
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Szallitasi tdvolsag

23. A termék eldallitds soran felhasznalt alapanyagok 100 kilométeren beliilrdl keriilnek a
feldolgozo tizembe.

Védjegyiroda, | Cim: 1024 Budapest, Keleti Karoly utca 24.
Elelmiszerlanc-biztonsagi | Levelezési cim: 1525 Budapest, Pf. 212
Centrum Nonprofit Kft. E-mail. info@kme.hu, vedjegy@elbc.hu

5/5
Telefon: +36-30/306-4238 | Web: kme.hu, elbc.hu



