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Gyorsfagyasztott zoldbab
zold és sargahiivelyi, vagott vagy egész

A KME, illetve a KME arany fokozatli védjegyek elnyerésére olyan gyorsfagyasztott vagott zoldbab
elnevezésti termékkel lehet palyazni, amelynek eldallitdsi koriilményei megfelelnek a hatalyos
magyarorszagi és unios jogszabalyi eldirasoknak, tovabba ezen eldirasokon tal megfelel az alabbi
kovetelményeknek.

Kotelezo elemek

A termék meghatarozasa:

A gyorsfagyasztott zoldhiivelyli, vagy sarga hiivelyli vagott, vagy egész zoldbab a zoldbabndvény
(Phaseolus vulgaris L.) gyorsfagyasztassal tartdsitott hiivelye.

Felhasznalhato osszetevok:

7061d hiivelyli vagy sarga hiivelyii zoldbab
Termékspecifikus fogalom meghatarozasok:

Eloregedett, kifejtett babszem: vizveszteség, fonnyadas révén vagy tulérettségbdl adodo valtozas.
Hegyezetlen termék: olyan zoldbab, amelyrdl a szaralap és az ebbdl eredd rovid szarrész nincs
eltavolitva.

Novényi eredetii idegen anyagok: az adott n6vénybdl szarmazd, nem a termékbe tartozo hiively-,
szar- ¢és levéldarabok, csuhé, bajusz, torzsa. Egyéb mads, idegen anyagok, amelyek nem az adott
novénybdl szarmaznak, idegen szemek és viragok.

Rovar altal karositott szemek (szidrt, ragott): rovar vagy rovarlarva altal megragott hiivelyek,
babszemek.

Foltos, rozsdapettyes zoldbab: jellegzetes szindi, feliileti, csak a héjon talalhatd szinelvaltozas, ami
leginkabb a rozsda szinéhez hasonlit.

Tormelékhiively: 3 cm-nél rovidebb babhiively darabok, vagy roncsolt hiively

Torott hiively: 3 cm-nél hosszabb babhiively darabok, amelyek nem roncsoltak és torésfeliiletiik
nem szinezddott el.
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Mindségi jellemzok:
Alapanyagra vonatkozo eldirasok:

- A zoldbab legyen zsenge, szdlka és membranmentes, nedvdis alloméanyt
- Ep, egyontetii szinii

- Hiively atmérdje legalabb 5 mm

- Hiively hossza legalabb 60 mm

- A zoldbabhiively nem lehet lapos, s6tétmagvu

- Fajtakeveredés nem megengedett

Késztermékre vonatkozo eloirasok:

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott. A zoldbab jol tisztitott, megfelelden vagott
¢s megfelelden véglevagott (hegyezett), mérgezé gyomndvényektdl és szervetlen anyagoktol
mentes.

Feliiletén enyhe rozsdas karcolds, pontszerli rozsdafoltossag el6fordulhat. A sarga hiivelyii zoldbab
esetén zsengeségbdl eredd zold szindrnyalat megengedett. Enyhe feliileti fagyszivottsag
megengedett.

A megengedett mindségi eltérések:

A hiba neve Legfeljebb
Eliit6 szint, rozsdas, foltos darab 5 %(m/m)
Kiilonallo babszem 10 db/250 g
Hegyezetlen babvéget/szarrészt 3dh/250 g
tartalmazo darab

Mechanikailag sériilt darab (torott, 3 %(m/m)
tormelékes, zuzodott, egyenetlen

vagasélil)

Eloregedett és/vagy kifejtett babot 5 %(m/m)
tartalmazo

Barnult végdarab 5 %(m/m)
Rovarragott 2 db/250 g
Meéreteltérés a deklaralt mérettol
(méret szerint osztalyozott termék | legfeljebb 15 %-kal
esetén) térhet el.

Erzékszervi jellemzok:

Alak, méret: Egyenletes méretii, hegyezett, nem torott, nem kettéhasadt, nem egyenetlen vagaséld.
Véagott zoldbab esetében a mérettartomany 2,5-3,5 cm kozé esik.
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Szin: a felhasznalt zoldbabfajtara jellemzden zold vagy sarga.

Hlat: a zoldbabra jellemzd illatd, idegen szagtol mentes.

Iz: fajtara jellemzd,

Allomany: A felhasznalt zoldbab legyen a fajtara jellemzd egyontetiien z6ld vagy sarga hiivelyd,
zsenge, friss, kozel azonos fejlettségii, a magok a hiively oldalan ne duzzadjanak ki, nem szalkas, a
magkezdemény nedvdus, kocsonyas allagu.

El6f6zés utani negativ Gvajakol proba.

A szint felengedtetett allapotban, az alakot gyorsfagyasztott allapotban, az izt, illatot, allomanyt a
csomagoléason feltiintetett javaslat szerint elkészitett allapotban kell birlni.

Jelolés:

A termék végleges csomagoldsan, a fogyasztd szamara megfelelden szembetiind helyen és formaban,
a termek jellegére és fogyasztas eldtti hokezelésének sziikségességére utald figyelmeztetd felirat
elhelyezése sziikséges.

Példa a figyelmezteto feliratra:
“A termék nem fogyasztasra kész, csak alapos hékezelés utan fogyaszthato! Legalabb 2-3 percig

"’

forralni sziikséges
A méret szerint osztalyozott termék mérethatdrait a megnevezéshez kapcsolodoan fel kell tiintetni.

Példak a megnevezésre:
Gyorsfagyasztott z6ld hiivelyli vagott zoldbab
Gyorsfagyasztott sarga hiivelyli vagott zoldbab

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatl védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezden teljesitendd eldirdsokon tdilmenden megfelel az 1. és II. valaszthatdé elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék eloallitasi folyamata
Onellenérzés

1. Az onellendrzési rendszer keretében az alapanyagra engedélyezett sajat vagy Kkiilsé
laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatok meghatarozott idokozonként az alabbi kritériumok
tekintetében:

e méret
e mindseégi eltérések
e ¢rzékszervi jellemzOk

e mikrobiologia:
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- az ¢lelmiszerekben el6forduldé mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetd
mértékérdl szolo 4/1998. (XI1.11.) EiM rendelet szerint: Salmonella, S.auerus,
Coliform, Szulf.red. clostridium, Mikrobaszam, Penészgomba

- fogyasztéasra kész ¢élelmiszer termékbesorolés alapjan az élelmiszerek mikrobiologiai
kritériumairol sz616 2073/2005/EK rendelet szerint: Listeria monocytogenes

2. Vonalba épitett egyedi tomegellendrzé mérleg minden athalado elsédleges és gylijtdcsomagolasra.

3. Olyan mddszerek alkalmazasa az lizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik a termelési
folyamatokat és a termék biztonsdgossagat — beleértve a mikrobiologiai paraméterek gyartas kdzbeni
ellenérzését a termékben és a termékkel érintkezd feliileteken, a gyartasi folyamatok alatti
hémérséklet ellendrzést, valamint a késztermék taroldsi hdmérsékletének szigora ellendrzését —
mindségét, a higiéniat, azaltal, hogy minden terméktételre rogzitik a mért értékeket, majd ebbdl
trendelemzést végeznek. Az eredmények alapjan javito intézkedéseket vezetnek be, jo gyakorlatokat
hataroznak meg, és ennek megfelelden képzik a munkatarsakat.

4. A késztermék gyartds kozben/végén gyartasi tételenkénti teljes kort (fizikai-kémiai és
mikrobiologiai paraméterek) onellendrzése.

5. A hiit6kamradkban olyan hémérséklet ellendrzd rendszer iizemeltetése, amely rogziti a mért
értekeket, és automatikusan jelez, amennyiben a hdmérséklet a megadott paramétereken kiviil van.

6. A hiitélanc biztositdsa érdekében a késztermék kiszallitdsakor a rakodas megkezdése eldtt a
rakodofeliilet hdmérsékletének ellendrzése, és az adatok rogzitése, valamint nem megfeleldség
esetén javitointézkedések bevezetése.

7. 1SO 22000, BRC, FSSC 22000 vagy IFS tantsitvany megléte.

A termék eléallitasanak folyamata
8. Alapanyag értékeld/beszallitoi program mitkddtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

9. Olyan takaritasi program fenntartasa, amely a szakirodalmi adatok mellett a gyartoiizem
kornyezeti, és a gyartott termék mikrobioldgiai laborvizsgalati eredményeit figyelembe vevd
trendelemzése alapjan készitett kockazatelemzésen alapul.

10. Az alapanyag tanusitott Okologiai gazdalkodasbol szarmazik (18. ponttal egyiitt nem
valaszthato).

11. Vonalba épitett fémdetektor minden athaladé elsédleges csomagolasra.

I1. Fenntarthatésag
Fogyasztobarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

12. Kényelmi, praktikussagi szempontbol a piacon elérheté hasonld termékek csomagolasatol
egyértelmiien megkiilonboztethetd és eldnyds megoldas. Fogyasztobarat csomagolés esetében
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figyelembe kell venni a fenntarthatosagi szempontokat is. Nem fogadhato el olyan
fogyasztobarat csomagolas, amelynek 0kologiai ldbnyoma/kdrnyezetterhelése nagyobb, mint
a piacon elérhet6 hasonlo termékekeé.

Kornyezetbarat, megijul6 energiaforrasok alkalmazasa

13. A palyazo a termék-el6allitas, illetve aruva készités sordn megtijuld energiaforrasokbol
(példaul termalviz, f61dhd, napelem, biogaz) nyeri energiajanak egy részét.

Fenntarthaté technologiai médszerek alkalmazasa

14. Az er6forrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd technoldgidk alkalmazéasa, meglévd technoldgidk korszeriisitése
(példaul regenerativ hovisszanyerés, hulladékhd-hasznositas, hiitérendszerek hatasfokanak
javitasa, energiafelhasznélas csokkentése).

15. Kornyezetvédelmi megfelelést tanusito MSZ EN ISO 14001:2015 rendszer alkalmazasa.
16. Kornyezetkiméld tisztito- és takaritoszerek alkalmazasa.
17. Olyan beszallitok preferalasa, akik kornyezetvédelmi célu beruhdzéasokat hajtottak végre.

18. A termék eldallitasahoz hasznalt alapanyag tanusitott 6koldgiai, vagy extenziv gazdalkodasbol
szarmazik. (a 10. ponttal egyiitt nem valaszthato)

19. Kornyezetbarat csomagoldsi megoldas alkalmazéasa (csokkentett csomagoldsméret vagy
bioldgiailag lebomlo, komposztalhaté csomagoldanyagok)

Szallitasi tavolsag

20. Az alapanyag 100 km-en beliilrél keriiljon a feldolgozo tizembe.
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