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Gyorsfagyasztott zoldborso

A KME, illetve a KME arany fokozatd védjegyek elnyerésére olyan gyorsfagyasztott zoldborso
elnevezésii termékkel lehet palyazni, amelynek eldéllitasi koriilményei megfelelnek a hatalyos
magyarorszagi és unios jogszabalyi el6irasoknak, tovabba ezen eldirasokon tal megfelel az alabbi
kovetelményeknek.

Kotelezo elemek

A termék meghatarozasa:

A gyorsfagyasztott z6ldborso, a hiivelyes zoldborsé (Pisum Sativum L.) zsenge, zold szind,
gyorsfagyasztassal tartdsitott magja.

Felhasznalhato osszetevok:

Hiivelybdl kifejtett z6ldborso
Termékspecifikus fogalom meghatarozasok:

Beszaradt, tulérett, kemény szem: vizveszteség, fonnyadds révén vagy tulérettségbdl adodo
valtozas.

Hiivelytoret: a termést borito hiively darabjai.

Léha szem: beltartalom nélkiili hé;.

Barnult és/ vagy sargas szem: a nem megfeleld ideig és hémérsékleten tarolt zoldborsd szemen
bekovetkezett sargas vagy barna elszinezddés, amely illat €s iz elvaltozassal is jar.
Rozsdapettyes/foltos szem: A zo6ldborsé szemen jelentkezd rozsdabarna szin petty vagy
elszinez6dés, mely a z6ldbors6 szemnek csak kis feliiletét érinti.

Tort, repedt szem: A zdldborsé szem mechanikai sériilésébdl, illetve érési hibabol szarmazéd
valtozésa.
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Mindségi jellemzdk:
Altalanos jellemzok:

A z06ldborsd gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, gurulos, jol tisztitott, ép, egészséges.
Gyakorlatilag mentes sarga, foltos, rovar altal karositott, sériilt szemektdl, idegen novényi
anyagoktol.

Idegen eredetli anyagokat, mérgezé gyommagot nem tartalmazhat. Héjaban és husaban enyhén
repedt szem nem mindsiil mindségi hibanak. Enyhe feliileti fagyszivottsig megengedett.

A megengedett mindségi eltérések:

A hiba neve Legfeljebb
Gyommag (nem mérgezd) 0 db/250 g
Rovar altal karositott szem 1 db/250 g
(szurt, ragott)

Kiilonall6 hiivelytoret 1db/250 g

Szemre ratapadt levéldarab 2 db/250 g
Barnult és/ vagy sargas szem 5db/250 g
Beszaradt, tulérett, kemény 4 db/250 g

szem
Rozsdapettyes/foltos szem 10 db/250 g
Tort, repedtszem 13 db/250 g
Léha szem 1 db/250 g

Fizikai-kémiai jellemzok:

A gyorsfagyasztott zoldborsoszemek szarazanyag tartalma % (m/m) ¢és szemnagysaga
kategorianként:

A termékkategoria neve Szarazanyag tartalom | Szemnagysag [mm]
% (m/m)

Gyorsfagyasztott extra zsenge zoldborsé | legfeljebb 26 6-9 mm

Gyorsfagyasztott zsenge zoldborséd legfeljebb 32 9-10 mm

Gyorsfagyasztott zoldborso legfeljebb 35 nincs eldiras

Erzékszervi jellemzok:

Alak: gyorsfagyasztott allapotban fajtajara jellemz6 (gombolyti, ovalis, szogletes).

Szin: a zOldborsod jellegzetes zold szinii, kissé kevert szinarnyalat fajtatol fliggden
el6fordulhat.

llat: a zoldborsora jellemz6 illata, idegen szagtol mentes.
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iz: fajtara jellemzo, érettségétol fiiggden édes és enyhén lisztes iz el6fordulhat, de
nem lehet befiilledt, savanyu, idegen mellékiz.

Allomany:  a zoldborsé szemek puhdk, de elvétve néhany kemény, vagy fajtajatol fiiggden

puha beli kemény, ragds héju szem eléfordulhat.

A szint felengedtetett allapotban, az alakot, szemnagysagot gyorsfagyasztott allapotban, az izt,
illatot, allomanyt a csomagoléason feltlintetett javaslat szerint elkészitett allapotban kell biralni.

Jelolés:

A termék végleges csomagolasan, a fogyasztd szamara megfelelden szembetiind helyen és formaban,
a termék jellegére és fogyasztas eldtti hokezelésének sziikségességére utald figyelmeztetd felirat
elhelyezése sziikséges.

Példa a figyelmeztetd feliratra:
“A termék nem fogyasztasra kész, csak alapos hokezelés utan fogyaszthato! Legalabb 2-3 percig

",

forralni sziikséges

A megnevezések az alabbiak lehetnek:
Gyorsfagyasztott extra zsenge zoldborsé
Gyorsfagyasztott zsenge zoldborséd
Gyorsfagyasztott zoldborso

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatt védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezéen teljesitendd eldirasokon tilmenden megfelel az 1. és II. valaszthaté elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék eloallitasi folyamata
Onellendrzés

1. Az oOnellendrzési rendszer keretében az alapanyagra engedélyezett sajat vagy kiilsé
laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatok meghatarozott idokézonként az alabbi kritériumok
tekintetében:

e szarazanyag-tartalom és szemnagysag
e mindségi eltérések
e ¢rzékszervi jellemzOk
e mikrobiologia:
- az ¢lelmiszerekben el6forduld mikrobiologiai szennyezddések megengedhetd

mértékérél szolo 4/1998. (XI.11.) EGM rendelet szerint: Salmonella, S.auerus,
Coliform, Szulf.red. clostridium, Mikrobaszam, Penészgomba,
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- fogyasztésra kész ¢élelmiszer termékbesorolés alapjan az élelmiszerek mikrobiologiai
kritériumairol sz6l6 2073/2005/EK rendelet szerint: Listeria monocytogenes
e ndvényvéddszer-maradék a novényi és allati eredetii élelmiszerekben és takarmanyokban,
illetve azok feliiletén talalhaté megengedett ndvényvéddszermaradékok hatarértékérdl
sz016 396/2005/EK rendelet szerint.

2. Vonalba épitett egyedi tomegellendrz6 mérleg minden athalado elsddleges €s gytijtécsomagolasra.

3. Olyan mddszerek alkalmazasa az lizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik a termelési
folyamatokat €s a termék biztonsagossagat — beleértve a mikrobiologiai paraméterek gyartas kozbeni
ellenérzését a termékben és a termékkel érintkezé feliileteken, a gyartasi folyamatok alatti
hémérséklet ellendrzést, valamint a késztermék tarolasi homérsékletének szigorti ellendrzését —
mindségét, a higiéniat, azaltal, hogy minden terméktételre rogzitik a mért értékeket, majd ebbdl
trendelemzést végeznek. Az eredmények alapjan javito intézkedéseket vezetnek be, j6 gyakorlatokat
hatdroznak meg, és ennek megfelelden képzik a munkatarsakat.

4. A késztermék (Qyartds kozben/végén gyartasi tételenkénti teljes kort (fizikai-kémiai és
mikrobiologiai paraméterek) onellendrzése.

5. A hiitékamrédkban olyan hémérséklet ellendrzé rendszer iizemeltetése, amely rogziti a mért
értekeket, és automatikusan jelez, amennyiben a hdmérséklet a megadott paramétereken kiviil van.

6. A hiitélanc biztositdsa érdekében a késztermék kiszallitasakor a rakodds megkezdése elétt a
rakodofeliilet homérsékletének ellendrzése, és az adatok rogzitése, valamint nem megfelel6ség
esetén javitointézkedések bevezetése.

7. 1SO 22000, BRC vagy IFS tanusitvany megléte.

A termék eloallitasanak folyamata
8. Alapanyag értékeld/beszallitoi program mitkddtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

9. Olyan takaritasi program fenntartasa, amely a szakirodalmi adatok mellett a gyartoiizem
kornyezeti, és a gyartott termék mikrobioldgiai laborvizsgalati eredményeit figyelembe vevd
trendelemzése alapjan készitett kockazatelemzésen alapul.

10. Az alapanyag tanusitott 6kologiai gazdalkodasbdl szarmazik (18. ponttal egyiitt nem valaszthato)

11. Vonalba épitett fémdetektor minden athalad6 elsddleges csomagolasra.

I1. Fenntarthatésag
Fogyasztobarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

12. Kényelmi, praktikussagi szempontbdl a piacon elérhetd hasonlo termékek csomagolasatol
egyértelmiien megkiilonboztethetd €s elonyds megoldas. Fogyasztobarat csomagolas esetében
figyelembe kell venni a fenntarthatdsagi szempontokat is. Nem fogadhato el olyan
fogyasztobarat csomagolas, amelynek 6koldgiai labnyoma/kdrnyezetterhelése nagyobb, mint
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a piacon elérhet6 hasonlo termékekeé.

Kornyezetbarat, megijul6 energiaforrasok alkalmazasa

13. A palyazo a termék-eldallitas, illetve aruva készités soran megjuld energiaforrasokbol
(p¢ldaul termalviz, f61dhd, napelem, biogaz) nyeri energidjanak egy részét.

Fenntarthaté technologiai médszerek alkalmazasa

14. Az er6forrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd technologidk alkalmazasa, meglévo technologiak korszertisitése
(példaul regenerativ hdvisszanyerés, hulladékhd-hasznositas, hiitérendszerek hatasfokanak
javitasa, energiafelhasznélas csokkentése).

15. Kornyezetvédelmi megfelelést tanusito MSZ EN ISO 14001:2015 rendszer alkalmazasa.
16. Kornyezetkiméld tisztito- és takaritoszerek alkalmazésa.
17. Olyan beszallitok preferalasa, akik kornyezetvédelmi célu beruhdzasokat hajtottak végre.

18. A termék eldallitdsahoz hasznalt alapanyag tanusitott 6koldgiai, vagy extenziv gazdalkodasbol
szarmazik. (a 10. ponttal egyiitt nem valaszthato)

19. Kornyezetbarat csomagolasi megoldds alkalmazasa (csokkentett csomagolasméret vagy
bioldgiailag lebomlo, komposztalhaté csomagoldanyagok)

Szallitasi tavolsag

20. Az alapanyag 100 km-en beliilrél keriiljon a feldolgozo tizembe.
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