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Kozvetlen préselésii almalé (hokezelt)

A KME, illetve a KME arany fokozata védjegyek elnyerésére olyan kozvetlen préselésii (nem
stiritménybdl késziilt) almalé elnevezésli termékkel lehet palyazni, amelynek eldallitasi koriilményei
megfelelnek a hatalyos jogszabalyi eldirasoknak, tovabba a termék megfelel a vonatkozo
eldirasoknak, illetve a Magyar Elelmiszerkonyv elbirasanak, és ezeken til megfelel az alabbi
kovetelményeknek.

A kozvetlen préselésti (nem stritménybdl késziilt) almalével szemben tamasztott specialis
kovetelmények:

csak almalevet tartalmaz,

savkorrekcidra csak citrom/zoldcitrom 1¢/stiritmény megengedett (vizmentes citromsavban
kifejezve: max. 3 g/l), adalék- vagy segédanyagot nem tartalmaz,

nem almastritmény felhasznalasaval késziilt,

hoékezeléssel tartdsitott,

a termék kozvetlen gyartastechnologiaval késziil /betakaritas, valogatas, mosas, (raktarozas)
préselés, hokezelés, toltés, zaras/,

tobb almafajta keverése megengedett,

a rostos (cloudy) 1¢ és a szlirt 1¢ keverése megengedett,

a termék vizoldhato szarazanyag-tartalma min. 10,0 ref%.

A novénytermesztés kotelezo paraméterei:

M¢éhkiméld technologia (méheket kiméld novényvéddszerek alkalmazasa).

A termesztés integralt termesztéstechnoldgidval torténik; karositok megeldzésére szolgalod
technologiai eszkozok, novényvédelmi eldrejelzd rendszerek alkalmazasa, monitoringozas,
biologiai novényvédelem alkalmazasa. Bizonyos kémiai hatéanyagok, készitmények
alkalmazasa csak novényvédelmi szakmérndk, ndévényorvos irdsos engedélye alapjan
megengedett.

Egyéb kovetelmények:

A nem okologiai (bio) termékek esetében a termeldnek rendelkeznie kell tanusitott
mindségbiztositasi rendszerrel (pl. GlobalGAP).

A tanusitott 6kologiai gazdalkodasbol szarmazo okoldgiai (bio) termékek esetén elegendd a
termeld €s a palyazo nevére kiallitott érvényes 6kologiai tanusitvany.
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Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatu védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezden teljesitendd eldirasokon tilmenden megfelel az 1. és a II. valaszthaté elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eléallitas folyamata

A termék OnellenOrzése

1. A terméknek gyartasi tételenkénti teljes korti (érzékszervi, fizikai-kémiai és mikrobiologiai)
tizemi Onellendrzése.

2. Olyan modszerek alkalmazasa az iizemben, aminek a keretében dokumentilt mddon
rendszeresen elemzik a termelési folyamatokat és a termék biztonsagossagat, mindségét, a
higiéniat. Az eredmények alapjan javitdé intézkedéseket vezetnek be, jO gyakorlatokat
hataroznak meg, és ennek megfeleléen képzik a munkatarsakat.

3. Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobiologiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irdny-, figyelmeztetési-
¢és/vagy hatarértékek meghatarozasaval. Ezeket az értékeket kell az aktudlis, onellendrzés
keretében kapott adatokkal dsszevetni, és sziikség esetén intézkedéseket hozni.

4. Az onellendrzési rendszer keretében engedélyezett sajat vagy kiilsé laboratoriumban
elvégeztetett vizsgalatok az aldbbi kritériumok tekintetében:

e vizoldhato szarazanyag-tartalom

e tartositoszer-tartalom

e mikrobiologia (a 4/1998. (XI.11.) EiiM és a 2073/2005/EK rendeletek szerint)

e ndvényveéddszer-maradék

e patulin tartalom

e Olom tartalom.

Az adott évben legyartott kiilonbozo gyartasi tételekbdl véletlenszerlien megmintadzva évente
legalabb 9 db mintat kell megvizsgaltatni.

5. A termék-eldallitas (alapanyag atvételétdl a késztermék kiszallitasaig) folyamatara iranyuld
tételenkénti onellendrzés.

6. Alapanyag értékeld/beszallitdoi program miikddtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

7. KME-védjegyes alapanyag felhasznalasa.

8. Az Europai Unio altal oltalom alatt 4116 alma felhasznalésa.

9. Tanusitott 6koldgiai gazdalkodas (a 12. ponttal egyiitt nem valaszthato).
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10

. Kényelmi, praktikussagi szempontbol a piacon elérhetd hasonld termékek csomagolasatol
egyértelmiien megkiilonbdztethetd és eldnyos megoldas. Fogyasztobarat csomagolas esetében
figyelembe kell venni a II. valaszthat6 elem kategoria szerinti fenntarthatosagi szempontokat
is. Nem fogadhat6 el olyan fogyasztobarat csomagolds, amelynek Okoldgiai labnyoma/
kornyezetterhelése nagyobb, mint a piacon elérhetd hasonl6 termékeké.

I1. Fenntarthatosag

Kornyezetbarat, megjulé energiaforrasok alkalmazasa

11

. Az lizem megujuld energiaforrasokbol (példaul f61dho, napelem, biogaz, napkollektor) nyeri
energidjanak egy részét.

Fenntarthaté gazdalkodasi inputok/technoldgiai modszerek alkalmazéasa

12

13.

14.
15.
16.

17.

18.
19.

. A termék elballitasahoz hasznalt alapanyag tanusitott 6kologiai gazdalkodasbol szarmazik (a
9. ponttal egyiitt nem valaszthato).

Az er6éforrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technoldgidk alkalmazésa, meglévd technologiak
korszertsitése (példaul regenerativ hdvisszanyerés, hulladékhd-hasznositas, a hiitérendszerek
hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

Kornyezetvédelmi megfelelést tantsitd6 MSZ EN 1SO 14001:2015 rendszer alkalmazésa.
Kornyezetkiméld tisztito- és takaritoszerek alkalmazasa.

A melléktermékek hasznositasa, a termék- €s anyagveszteségek minimalizalasa, kornyezetet
kimel6 hulladékgazdalkodasi rendszer.

Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhasznalds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz mésodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznalasa),
hatékony és kdrnyezetbarat szennyvizkezelési technologia.

Olyan beszallitok preferaldsa, akik kdrnyezetvédelmi célu beruhdzasokat hajtottak végre.

Csomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagoldsi megoldés alkalmazésa (csokkentett
csomagolas méret, vagy alternativ csomagoldanyagok pl.: komposztalhato).

Szallitasi tavolsag

20

. A termék-eldallitas soran felhasznalt alapanyagok sajat gazdasagbdl vagy 100 kilométeren
beliil keriilnek a feldolgoz6 iizembe.
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