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Trappista sajt

A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére kizarolag tehéntejbél/tejszinbél,
tejsavbaktérium szintenyészet és alvasztd enzim — laktézmentes termék esetén laktdz enzim
hozzaadésaval késziilt, jellegzetes érzékszervi tulajdonsagut, oltés alvasztasu, félkemény, erjedési
lyukas, korong, mini korong, hasab vagy korongcikk/darabolt hasab alaku, zsiros, félzsiros és
zsirszegény, legalabb 3 hétig érlelt trappista sajttal lehet palydzni. Hagyomanyos fiistoléssel késziilt
termék esetében is nytjthato be palyazat.

A terméknek meg kell felelnie a hatdlyos magyarorszagi és unios jogszabalyi eldirdsoknak, valamint
az alabbi kritériumoknak.

Felhasznalhat6 anyagok:

a) tehéntej,

b)  sovanytej, részben folozott tej, membranszeparacioval beallitott zsir- és/vagy
fehérjetartalmu tej vagy ezek keverékei,

C) tejszin,

d) tejsavbaktérium-szintenyészetek,

e)  alvasztd enzim,

f)  ivoviz,

g)  étkezési so,

h)  engedélyezett adalékanyagok koziil kalcium-klorid, kalium-nitrat, tovabba a 160a, 160b
és 160c szinezékek hasznalhatok,

i)  laktézmentes termék esetén a laktaz enzim.

A sajt alakja, mérete és tomege:

A sajt alakja és mérete érlelésének megkezdésekor, tomege pedig érlelésének befejezésekor
feleljen meg az alabbi kovetelményeknek:

Alak Méret, cm Tomeg, kg
atméro: 14-18
Korong - 1,0-2,2
magassag: 6-9
Mini korong atméro: 9-12 0,15-0,6
Hasab* nem korlatozott nem korlatozott

*Hasab alaku sajt csak szeletelt vagy reszelt formaban hozhat6 forgalomba, valamint tobb 6sszetevébdl allo élelmiszer
alapanyagaként gyarthato.

Korongcikk (darabolt korong) vagy darabolt hasab alaku sajt esetében a gyartonak garantalnia kell,
hogy a terméke az ebben a termékleirasban szerepl6 kritériumoknak megfelel6 sajtbol szarmazik.

Védjegyiroda, | Cim: 1024 Budapest, Keleti Karoly utca 24.

Elelmiszerlanc-biztonsagi Levelezési cim: 1525 Budapest, Pf. 212
Centrum Nonprofit Kft. E-mail. info@kme.hu, vedjegy@elbc.hu 2/6

Telefon: +36-30/306-4238 | Web: kme.hu, elbc.hu



Osszetétel:

. B Zsirfokozat
Beltartalmi jellemzo - — - -
zsiros félzsiros | zsirszegény
Szarazanyag-tartalom, % (m/m) 58 £2,5% | 53+£2,5% | 47,5+2,5%
Zsirtartalom a szarazanyagban, % (m/m) 47 £2,5% | 32+£2,5% | 22,5+2,5%
Sétartalom (natrium-kloridban kifejezve), % (m/m) 1,5+0,5%
Lakt6zmentes termék esetén laktoztartalom: <0,1¢/100g

*A megengedett eltérések a mérési bizonytalansagot is magukban foglaljak.

Erzékszervi kovetelmények:

Kiilso (alak,
kiils6)

Korong alaku
egész sajt

Korong alaku, alap- és feddlapja sik, oldalfeliilet kissé
kidomborodd, a csomagolo anyag sértetlen, [égmentesen €s
egyenletesen simul a sajt feliiletére.

A sajtfeliilet egyenletesen halvanysarga, szaraz vagy enyhén
nyirkos tapintasu, rajta a sajtforma mintdzata esetleg lathato,
Iégmentesitésbol adodo kisebb mértékii deformaltsag nem
kifogasolhato.

Haséb alaku sajt

Hasab alak, alap- ¢és feddlapja sik, az oldalfeliilet kissé
kidomborodd. A sajtfeliilet egyenletesen halvanysarga,
szaraz vagy enyhén nyirkos tapintasy, rajta a sajtforma
mintazata esetleg lathato.

Csomagolt,
darabolt sajt

Megkozelitdleg szabalyos hengercikk alakt, a sajt eredeti,
nem vagott feliilete sik vagy kissé kidomborodo. A
csomagolas sértetlen, vakuum csomagolas esetén feszesen
simul a sajt feliiletére. A sajtfeliilet egyenletesen
halvanysarga, szaraz vagy enyhén nyirkos tapintasu, rajta a
sajtforma mint4zata esetleg lathato.

Csomagolt,
szeletelt sajt

Megkozelitden szabalyos alakll és azonos méretli
sajtszeletek, a csomagolas sértetlen. A sajtfeliilet egyenletes
halvanysarga szin{i, szaraz vagy enyhén nyirkos tapintast.
Vakuumcsomagolas esetén a légmentesitésbol adodo, kisebb
mérvii deformaltsag nem kifogasolhato.

Belso (szin,

Egész, darabolt

A sajttészta egyenletesen halvanysarga szinii, a metszéslapon
kozel egyenletes eloszlasban néhany borsdszem nagysagu,
kerek, fényes erjedési lyuk lathato.

lyukazottsag) [és szeletelt sajt _ '
Kozvetleniil a kéreg alatti lyukazas és az un. csillaglyukazas
nem hiba.
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Alloméany Jol Véghaté, rugalmas, széj‘pan elo.mlé, az egész- vagy
darabolt sajtbol vett furatminta hajlithat6.

Szag Enyhe, kellemes, sajtos, jellegzetesen aromads, tiszta, idegen
szagtol mentes.

iz Kellemesen sds, enyhén savanykas, telt, sajtos, jellegzetesen
zamatos, idegen izt6l mentes.

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatli védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezéen teljesitend6 eldirasokon tilmenden megfelel az 1. és a II. valaszthaté elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eléallitas folyamata

A termék Onellendrzése

1. A terméknek gyartasi tételenkénti teljes korli (érzékszervi, fizikai-kémiai és mikrobiologiai)
iizemi Onellendrzése.

2. Eltarthatosagi vizsgalatok minden gyartasi tétel kapcsan, érzékszervi, fizikai-kémiai és
mikrobiologiai paraméterek vizsgalata, dokumentalasa.

3. A feldolgozé a beszallitoi szerzddésekbe foglalja bele, hogy kizarolag hatdrértéket nem
meghalado aflatoxin-M1 tartalmt tejet és/vagy tejszint vesz at a tejgazdasagtol, melyet
valamennyi, az lizembe beszallitott és tvett nyers tej és/vagy tejszin tételbol maga is ellendriz.
A vizsgalati moddszernek olyannak kell lennie, amellyel a Bizottsag 1881/2006/EK
rendeletében meghatarozott hatarérték teljesitése vizsgalhatd, azaz legalabb 0,050
mikrogramm/kg aflatoxin-M1 mennyiség kimutathato.

4. Olyan moédszerek alkalmazasa az iizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik a
termelési folyamatokat és a termék mindségét, a higiénidt, az eredmények alapjan javitd
intézkedéseket vezetnek be, j6 gyakorlatokat hataroznak meg, és ennek megfeleléen képzik a
munkatérsakat.

5. Termékelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobiologiai értékek grafikus megjelenitése céljabdl irany-, figyelmeztetési-
és/vagy hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket kell az aktualis, Onellendrzés
keretében kapott adatokkal dsszevetni, €s sziikség esetén intézkedéseket hozni.

6. Az oOnellendrzési rendszer keretében kiilsé laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatok az alabbi
kritériumok tekintetében:

— zsirtartalom,
— szarazanyag-tartalom,
— Zzsirmentes szarazanyag-tartalom,
— viztartalom a zsirmentes sajtanyagban,
— tejidegen zsir, amennyiben az lizemben névényi zsirt is felhasznalnak,
— mikrobiologia (a 4/1998. (XI.11.) EiM. és a 2073/2005/EK rendeletek szerint),
— netto tomeg,
— laktézmentes termék esetén laktoztartalom.
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Az adott évben legyartott és értékesitésre atadott kiillonbozo gyartasi tételekbol véletlenszeriien
megmintazva évente legalabb 9 db mintat kell megvizsgaltatni ugy, hogy minden negyedévbol
kertiljon be legalabb egy minta.

Tejfeldolgozasi modszerek

7. Magasabb higiéniai kdvetelményeknek valdé megfelelés a termék-eldallitasi folyamat sordn:
az ¢lelmiszerekben el6fordulé mikrobiologiai szennyezddések megengedhetd mértékérdl
sz016 4/1998. (XI. 11.) EiM rendelet 4. mellékletében foglaltak alkalmazasa az ilizembe
érkezd nyers elegytejre €s tejszinre vonatkozdan havonta 3 alkalommal.

8. A termék-eldallitds (a nyers tej/tejszin atvételétdl a késztermék kiszallasdig) folyamatara
iranyul6 tételenkénti onellendrzés.

9. Nyers tej/tejszin beszallitoi program mitkddtetése, melynek keretében trendelemzést végeznek
a nyers tej/tejszin labor eredményeibdl.

10. Zart gyartastechnologia.
11. KME-védjegyes alapanyag felhasznalasa.

Allattartas (az input elééllitasanak folyamata)
12. GMO-mentes termelésben felhasznalhato takarméanyok etetése.
13. Tanusitott 6kologiai gazdalkodas (a 19. ponttal egylitt nem valaszthato).
14. Az éllattarto6 telep érvényes Global GAP allatjoléti tanusitassal rendelkezik.
15. Az allattarto telep unios forrasbol allatjoléti timogatasban részesiil.

16. Amennyiben a tejfeldolgoz6 egyben tejtermeld is, negyedévente legalabb egyszer elvégzett és
dokumentalt aflatoxin-vizsgalat (a sajat termesztésii takarmanybdl, valamint az esetlegesen
hozzavasarolt takarmanyokbol — tomeg, abrak, kiegészité premixek — is).

Fogyasztobarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

17. Kényelmi, praktikussagi szempontbol a piacon elérhetd hasonlod termékek csomagolasatol
egyértelmiien megkiilonboztethetd és elonyds megoldas. Fogyasztobarat csomagolas esetében
figyelembe kell venni a I1. valaszthato elem kategoria szerinti fenntarthatésagi szempontokat
is. Nem fogadhato el olyan fogyasztobarat csomagolas, amelynek Okoldgiai ldbnyoma /
kornyezetterhelése nagyobb, mint a piacon elérhetd hasonld termékekeé.

Il. Fenntarthatosag

Kornyezetbarat, megujulo energiaforrasok alkalmazasa

18. A palyaz6 megujuld energiaforrasokbol (példaul f61dhd, napelem, biogdz) nyeri energidjanak
egy részét.

Fenntarthat6 gazdalkodasi inputok/technologiai modszerek alkalmazasa

19. A termék eldallitasdhoz hasznalt alapanyag tanusitott Okologiai, vagy extenziv
gazdalkodasbol szarmazik (a 13. ponttal egyiitt nem valaszthato).

20. Az erdforrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technologiak alkalmazéasa, meglévd technoldgidk
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korszertisitése  (példaul regenerativ. hdvisszanyerés, a hulladékh6-hasznositds, a
hiitérendszerek hatdsfokéanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

21. Kornyezetvédelmi megfelelést tanusito MSZ EN I1SO 14001:2015 rendszer alkalmazasa.
22. Kornyezetkiméld tisztito- és takaritoszerek alkalmazasa.

23. A melléktermékek hasznositasa, a termék- €s anyagveszteségek minimalizalasa, kornyezetet
kimél6 hulladékgazdalkodasi rendszer.

24. Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhaszndlds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznéldsa),
hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technolégia.

25. Olyan beszallitok preferalasa, akik kornyezetvédelmi céli beruhdzéasokat hajtottak végre.
26. Jogosultsag a Tejsziv logd hasznalatara.
27. Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa (csokkentett csomagolas méret vagy
alternativ csomagoloanyagok pl.: komposztalhato).
Szallitasi tavolsag
28. A termék-eldallitas soran felhasznalt alapanyagok (pl. a tejfeldolgozoba beszallitott tej/tejszin,

a tejfeldolgozd iizemhez tartozd tejtermeld gazdasagban a tej eldallitasa sordn etetett
takarmany) 100 km-en beliilrd] keriiljenek a feldolgozé lizembe.
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