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Tojaspor

A KME, illetve a KME arany fokozatd védjegyek elnyerésére a tyuk (Gallus gallus) madarfaj
tojasainak;, illetve a tojasok kiilonb6z6 alkotorészeinek vagy a tojasok keverékeinek feldolgozasabol
szarmazo6, a héj eltavolitasa utan nyert tojaslébol homogénezés, pasztérozeés €s porlasztva szaritas
utjan eléallitott tojasporral lehet palyazni.

A KME-védjegyet csak olyan teljes tojaspor, fehérje tojaspor vagy sargaja tojaspor (a tovabbiakban:
tojaspor) viselhet, amelyet engedélyezett Iétesitményben allitottak eld. A tojaspor az engedélyezett
létesitményben végzett vizsgalattal emberi fogyasztasra kdzvetleniil alkalmasnak mindsitett és A
osztalyba sorolt tojas feldolgozasabol szarmazhat.

A terméknek meg kell felelnie a hatalyos jogszabalyi el6irasoknak, beleértve az allatok tartasara és
a tojaspor csomagolasara vonatkozo allatjoléti, technoldgiai higiéniai és jelolési kdvetelményeket.

KME-védjeggyel nem hozhat6 forgalomba a tojaspor, ha

— a tojas olyan tojastermeld teleprdl szarmazik, amely barmely okbol allategészségiigyi
korlatozas alatt all,

— ha a tojas sziilpar teleprdl szarmazik,

— harepedt, torott tojasbol allitottak elo,

— ha a forgalomba hozatal eldtt Onellenérzés keretében a tojaspor tételbdl vett mintat
Salmonella jelenlétére iranyuld mikrobiologiai vizsgélatnak vetettek ald €s az pozitivnak
bizonyult.

Az allattartasra vonatkozo kovetelmények

Az éloallatok takarmanvozasat az alabbiak szerint kell végezni:

— Az etetett takarmanykeverékek csak GMO-mentes termelésben felhasznalhaté gabonat és
gabonabol szarmaz6 termékeket tartalmaznak.

— Gabonafélékre, mint takarmany-0sszetevokre a tojaspor csomagok jelolésében csak akkor
lehet hivatkozni, ha azok a megadott takarmanykészitmény tomegének legalabb 60%-at
teszik ki.

— Ha egy adott gabonafélére hivatkoznak, akkor a felhasznalt takarmanykészitmény legalabb
30%-4at kell kitennie. Ha egynél tobb gabondara kiilon hivatkoznak, mindegyiknek a
takarmanykeéplet legalabb 5%-at kell kitennie.

— A termeld csak olyan takarmanyt hasznalhat a tyukok etetésére, mely legfeljebb 2,5 mg/kg
deoxinivalenol-t (DON toxin) tartalmaz. A termelé az étkezési tojast termeld tyuk
termelésben tartasi ideje alatt, évente egy alkalommal ellendrizteti az altala felhasznalt tojo
keveréktakarmany deoxinivalenol tartalmat. A mintavételnek az étkezési tojast termeld tyuk
atmindsitését kovetden kell megtorténnie. A mintavételt a 152/2009/EK rendeletben eldirt
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mintavételi eljaras (vagy azzal egyenértékii mintavételi eljaras) alkalmazasaval kell végezni
DON-vizsgalatok elvégzésére akkreditalt laboratoriumban.

— Az éllatok itatovizének vizsgalata itatovizvizsgdlatra akkreditalt laboratériumban évente
egyszer. A termeld a tytkallomany itatdsahoz az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az
ellendrzés rendjérdl szolo 201/2001. (X. 25.) Korm. rendelet eldirasainak megfeleld
mindségl vizet kell hasznaljon.

Az itatdshoz hasznalt vizet ivoviz mindségiinek kell tekinteni,
a) ha az allatok vizellatasa nem vezetékes vizhaldzatrol torténik:

— a viznyerOhely megfeleléen van kialakitva, biztositva ezzel az itatdéviz szennyezddésének
megakaddlyozasat,

— rendelkezésre 4ll az akkreditalt laboratorium vizsgéalati eredmény arrdl, hogy az itatdsra
hasznalt viz az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az ellendrzés rendjérdl sz616 201/2001.
(X. 25.) Korm. rendelet 1. szdmu mellékletében a viz nyerési modjatol fiiggden
meghatdrozott hatarértékek tekintetében megfelel az ivoviz mindségi kovetelményeinek az
alabbi paraméterek vonatkozasaban:

—

. mikrobiologiai vizsgalatok: E. coli, telepszam 22 °C-on,

[\

. kémiai vizsgalatok: nitrit, permanganat index, vezetoképesség,
. érzékszervi vizsgalat: szin, szag

w

vagy

b) ha a telepen az allatok vizellatasa vezetékes vizhalozatrol torténik, a vizszolgaltatd irasos
nyilatkozataval arrdl, hogy az éltala szolgaltatott viz ivoviz mindségti.

A telepen beliili gyogyszerfelhasznalas csak sziikséges €s indokolt esetekben, dokumentéltan
torténjen. A kezelés el6tt, vagy legkésébb annak megkezdésével parhuzamosan rezisztencia vizsgalat
elvégzése sziikséges.

Allategészséeiigyi kovetelmények:

s

— A tojastermeld allattartd telep részt vesz az orszagos mentesitési programokban, kiilonds
tekintettel a Salmonella gyéritési programra. Az allattarté telep rendelkezik érvényes hatosagi
igazolassal, mely szerint az étkezési tojast termel6 allatai S. Enteritidis és S. Typhimurium
tekintetében mentesek.

"o

A tojaspor eldallitod 1étesitményekre vonatkozo kiillonleges kovetelménvek:

o

— A tojaspor eldallitadsahoz hasznalt tojasok héjanak teljesen kialakultnak és repedésmentesnek
kell lennie.

— A tojasokat nem lehet addig feltorni, amig nem tisztak és szarazak.

— A tojasokat a szennyezddés minimalizalasa mellett kell feltorni kiilonosen a tobbi miivelettdl
torténd megfeleld elkiilonités biztositasaval.
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— A tojas tartalma nem nyerhet6 ki a tojas centrifugalasaval vagy sajtolasaval. A tojashéjban
maradt, emberi fogyasztasra szant tojasfehérje sem nyerhet6 ki centrifugalassal.

— A feltorés utan a tojas minden részét a lehetd leggyorsabban fel kell dolgozni a mikrobiologiai
veszélyek elkeriilése vagy azok elfogadhato szintre csokkentése érdekében. Amennyiben a
feldolgozast nem végzik el azonnal a feltdrés utan a tojaspor alapanyagéul szolgald tojaslét
4°C alatti hémérsékleten kell tarolni. Feldolgozas el6tt a 4°C homérsékleten torténd tarolas
nem haladhatja meg a 48 orat.

— A tojaspor eldallitasara csak olyan étkezési tytktojas hasznalhato fel, amely esetében az
orszagos hatdsagi monitoring mintavétel soran, valamint a vallalkozés altal onellenérzés
keretében végzett laboratoriumi vizsgéalat soran hatarérték feletti szermaradék (reziduum)
nem volt kimutathato.

A tojasporral szemben tamasztott kovetelmények

A tojaspor csak akkor viselheti a KME védjegyet, ha orszagos hatdsagi monitoring mintavétel soran,
valamint a vallalkozas altal onellendrzés keretében végzett laboratoériumi vizsgalat soran hatarérték
feletti szermaradék (reziduum) nem volt kimutathat6 a termékbdl.

Mindségi jellemzok:

1.) A 3-OH-vajsav koncentracioja nem haladhatja meg a 10 mg/kg mennyiséget a nem modositott
tojastermékek szérazanyag tartalmaban.

2.) A tojastermékek eldallitasara hasznalt alapanyag tejsav tartalma nem haladhatja meg az 1 g/kg
értéket a szarazanyag tartalomban.

3. A tojasmaradék, a héjhartya és egyéb részek mennyisége a feldolgozott tojastermékben nem
haladhatja meg a 100 mg/kg értéket.

Fizikai, kémiai paraméterek

Teljes tojaspor
e Szin: vilagossarga, idegen anyagot, szennyezddést, égett szemcséket nem tartalmaz
o 1z, illat: teljes tojasporra jellemzd, kellemes, idegen iztSl és szagtol mentes
o Allomany: egyenletes, az esetleges szemcsék ujjal konnyen szétnyomhatok
e Nedvességtartalom: legfeljebb 5%
e Oldhatésag: legalabb 85%

Tojassargaja por:
e Szin: sarga, idegen anyagot, szennyezddést, égett szemcséket nem tartalmaz
oz illat: tojassargaja porra jellemzd, kellemes, idegen izté1 és illatto] mentes
o Allomany: egyenletes, az esetleges szemcsék ujjal konnyen szétnyomhatok
e Nedvességtartalom: legfeljebb 5%
e Oldhatosag: legalabb 70%

Tojasfehérje por:
e Szin: fehér, idegen anyagot, szennyezddést, égett szemeséket nem tartalmaz
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iz, illat: tojasfehérje porra jellemzd, kellemes, idegen izt6] és illattol mentes
Allomany: egyenletes, az esetleges szemcsék ujjal konnyen szétnyomhatok
Nedvességtartalom: legfeljebb 5%

Oldhatosag: legalabb 70%

Mikrobioldgiai jellemzok:

Elelmiszerbiztonsdgi kritérium:

Salmonella: n=5 ¢=0 hatarérték: 0/25 g

Technologiai higiéniai kritérium:

Enterobacteriaceae: n=5 ¢c=2 m=10/g M=10%/g
S. aureus n=5 c= 2 m=10? M=10?
Mikrobaszam n=5 ¢=2 m=10* M=10°

E.coli n=5 c=2 m<1 M <10

E. faecalis n=5 c=2 m=10° M=10*
Penészgomba n=5 c=1 m=10?> M=10°

Az onellen6rzés keretében az eldallitott tojasporok mikrobiologiai megfeleldségének ellendrzése
havonta egyszer kotelez6 (5 elemi mintaszam, a termékleirasban szereplé mikrobakra).

Tarolas: hiivos, szaraz, direkt napsugarzastol védett helyen.

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatt védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezéen teljesitendd eldirasokon tulmenden megfelel az 1. és a II. valaszthatdo elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eléallitas folyamata

Onellendrzés

1.

Beszallitoi auditok végzése dokumentéalt mddon, az onellendrzés keretében meghatarozott
szempontok szerint kialakitott kockazatbecslés alapjan meghatarozott gyakorisaggal ugy,
hogy minden beszallito 3 év alatt legalabb egyszer sorra kertiiljon.

Olyan dokumentalt technologiai folyamatok alkalmazasa a termék eldallitasa soran, amellyel
folyamatosan biztosithaté a KME altaldnos ¢€s specialis kovetelményeinek teljesiilése, az
esetlegesen el6forduld hibak kisziirése, a sziikséges javitd intézkedések megtétele.

A létesitményben az eldallitas folyamataban a termékkel érintkezd feliiletek (pl. eszk6zok,
berendezések, edények stb.), ill. a termék-eldallitas kornyezete tisztasdganak ellendrzése
legalabb negyedévente: az élelmiszerrel kozvetleniil érintkezd feliilet 10x10 cm teriiletét,
ennél kisebb feliileti eszkoznél a teljes feliiletet vizsgalva tisztitds, fertStlenités utan.
Hatarérték: lenyomati mintavétellel vizsgalva a mikrobaszam 1 cm?2 feliileten 1-3, 100 cm2
feliiletre szamitva 250 lehet, palack esetében a kdbtartalom 10%-anak megfelelé mennyiségi
steril 6blitd folyadékot hasznalva 1 cm?® térfogatra szamitva a mikroorganizmus szam 1-3,
100 cm? térfogatban legfeljebb 300 lehet.
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Amennyiben engedélyezett a tojastermék eldallitbban a tojashé) feliiletének
csiracsOkkentését vagy fertdtlenitését célzod kezelés, az eljaras hatékonysaganak ellendrzése
negyedévente kiilsd laboratoriumi vizsgalat igénybevételével.

5. Az alapanyagbol a tojastermék eldallitd létesitményben az onellenérzési rendszer keretében
kiilsO, vagy engedélyezett sajat laboratoriumban legaldbb félévente elvégeztetett vizsgalatok
a mikrobiologiai kritériumok tekintetében (Salmonella, S. aureus, Enterobacteriaceae,
Mikrobaszam, E. coli, E. faeccalis, penészgomba). A hatarértékek megegyeznek a
tojastermékekre vonatkozdan fentiekben leirtakkal.

6. A mikrobiologiai paramétercknek valdé megfelelés ellenérzése a KME védjegyes termék
vonatkozasaban negyedévente, kiils6 akkreditalt laboratériumban.

7. Trendelemzés az Onellenérzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése a
mikrobiologiai és - amennyiben ilyet vallal - az analitikai értékek (pl. omega3 zsirsav, E-
vitamintartalom stb.) grafikus megjelenitése céljabol irany-, figyelmeztetési- és / vagy
hatarértékek meghatarozasaval. Ezeket az értékeket kell az aktualis, 6nellendrzés keretében
kapott adatokkal 6sszevetni, és szilikség esetén intézkedéseket hozni.

8. A tojastermék el6allito létesitmény tanusitott mindségbiztositasi rendszerrel rendelkezik.

9. A tojas szallitasa szigetelt felépitésii szallitojarmiivel torténik a tojadscsomagoloba, illetve a
feldolgozas helyére.

10. KME-védjegyes alapanyag felhasznalasa.

Allattartas

11. Az éllattart6 telep érvényes Global GAP allatjoléti tanusitassal rendelkezik.

12. Az allattarto telep unios forrasbol allatjoléti tdimogatasban részesiil.

13. Amennyiben a tojastermék csomagolasan feltiintetésre keriilt a tojotyukok tartasi modja, a
telepen az arra vonatkozo jogszabalyi el6irasok teljesitésének dokumentalt feliilvizsgalatat
minden betelepitéskor el kell végezni. Az erre vonatkozd igazoldsnak a tojastermék
eldallitasanak helyén az alapanyagra vonatkozoan rendelkezésre kell allnia.

14. A tojastermék csomagolasan feltiintetett takarmanyozasi moédra® — amennyiben ezt feltiintetik
— vonatkozo jogszabalyi eldirasok teljesitésének dokumentalt feliilvizsgalata negyedévente.

15. GMO-mentes termelésben felhasznalhato takarméanyok etetése.

16. A tojastermeld telep tanusitott mindségbiztositasi rendszerrel rendelkezik.

17. Tantsitott 6kologiai gazdalkodas folytatasa a tojotelepen/a tojaseldallitas helyén.

18. AKG-programban valo részvétel.

19. A telep iizemeltetdje biztositja azt, hogy a nevelési iddszakban, egyhetes kort kdvetden

antibiotikumot kapott jarvanytani egys€gbdl szarmaz¢ allatok tojasabol késziilt termék nem
viseli a KME-védjegyet. Az allattartd telep tanusitott mindségbiztositasi rendszerrel
rendelkezik.

! Az él8allatok takarmanyozasara vonatkozo kovetelményeknél eldirtak szerint.
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20. Etetd, itato, ilorad kovetelmények eldirasa:

A B C
Technologia Kovetelmény
1 tytkra
alternativ tartas etetd:
egyenes 10,5 cm
kor alaku 4,5 cm
itato:
folyamatos 3cm
kor alaka 1,5cm
szelepes csészés 9 tyuk/ szelep, v. csésze
itatopont tyuk/ 2,5 csésze v. szelep elérhetosége
ilérud legalabb 15,1 cm
feljavitott ketrec ilérad legalabb 15,1cm
eteto 12,5 cm
itato tyuk/ 2,5 csésze v. szelep elérhetOsége

A tyukok szamara acéltiiske nélkiili, megfelel6 il6 rudat kell biztositani, legalabb 15,1 cm
férohellyel allatonként. A tojofészek folé il6rad nem helyezhetd.

21.

22.

23.

24.

Mikroklima kovetelmények (ammonia, hdmérséklet, relativ paratartalom):

1. A hazitytk fejmagassdgdban mérve az ammonia (NH3) koncentracioja nem haladja
meg a 20 mg/kg-ot és a szén-dioxid (COz) koncentracidja nem haladja meg a 3000
mg/kg-ot.

2. Az arnyékban mért 30°C feletti kiils6 homérsékletnél a bels6 homérséklet legfeljebb
3°C-kal haladja meg a kiils6 hdmérsékletet.

3. 10°C alatti kiils6 homérsékletnél az 6lban 48 oran keresztiill mért atlagos relativ
paratartalom nem haladja meg a 70%-ot.

Tojofészkekre vonatkoz6 kdvetelmények meghatarozasa:

Egyedi toj6fészek: minden 7 allatra legalabb egy tojofészeknek jut.

K6z6s tojofészek: max. 120 allat szamithaté egy kozos tojofészekre, mely legalabb 1 m?. A
tytkoknak nem kell a tojofészekben tartozkodniuk éjszaka. A tojofészkek nedvességtdl és
szennyez6déstél mentesek. A tojofészkek  atfogd  tisztitasa legalabb  minden
szervizperiddusban.

Az istalldo megvilagitdsara vonatkozd kovetelmény: legalabb 8 o6rds megszakitatlan,
mesterséges megvilagitas nélkiil éjszakai pihendiddszak biztositasa. A 24 6ras napi ritmusnak
megfelelden biztositott az 5-20 Lux fényerejii megvilagitas.

Az életkorhoz, termelési szinthez bedllitott nyersfehérje-tartalmt takarmany biztositésa,
mely az allatok szervezetét kevésbé terheli, s mellyel az ammonia-tartalom csdkkenhetd az
istalloban €s csokkenthetd a kornyezet N-terhelése.
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I1. Fenntarthatosag

Kornyezetbarat, megujuld energiaforrasok alkalmazésa
25. A palyaz6 megujul6 energiaforrasokbol (példaul f61dhd, napelem, biogdz) nyeri energiajanak
egy részeét.
Fenntarthaté gazdalkodasi inputok/technologiai mdédszerek alkalmazasa
26. Kornyezetbarat tragyakezelési modszerek alkalmazasa.

27. Az eréforrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd modszerek alkalmazéasa, meglévd technologiak korszertisitése
(példaul regenerativ hévisszanyerés, a hulladékh6é-hasznositas, a hiitérendszerek
hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

28. Kornyezetvédelmi megfelelést tantsitdo MSZ EN 1SO 14001:2015 rendszer.
29. Kornyezetkiméld tisztito-, takaritoszerek alkalmazésa.

30. A melléktermékek hasznositdsa, a termék- €s anyagveszteségek minimalizalasa, kdrnyezetet
kimél6 hulladékgazdalkodasi rendszer.

31. Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhasznalas csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznalasa),
hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technolédgia.

Szallitasi tavolsag
32. A tojas szallitasa 80 km-en beliil torténik a tojastermék eldallitoba.
33. Takarmanykeverék beszerzés 100 km-en beliilrol.

34. A jérce (elbnevelt) szallitasanak maximalis szallitasi tartama 100 km.

Csomagolas

35. Forgalomba keriild termék esetében kornyezetbarat csomagoléanyag hasznélata, igy
kiilonosen a csokkent csomagolasméret, vagy alternativ csomagoléanyag hasznalata (pl.
komposztalhato).

36. Csomagoldlizem ¢és a telep kozott ujrafelhasznalhatd csomagoldanyag (fertdtlenithetd,
moshatd milanyag talca) haszndlata (ez esetben mindkét létesitményben biztositottak a
tisztitashoz, fertétlenitéshez sziikséges feltételek).
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