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Szaraztészta

A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére olyan szaraztészta elnevezésii
termékkel lehet palyazni, amelynek eléallitasi koriilményei megfelelnek a hatdlyos magyarorszagi
és unids jogszabalyi eldirasoknak, tovabba a termék a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé eldirasain
tul megfelel az alabbi kovetelményeknek.

Kotelezo elemek

Az alapanyagokra vonatkozd kritériumok:

— Csak specialis tésztaliszt hasznalhato fel a gyartashoz: aestivum buzabol késziilt termék
esetében tésztaipari buzaliszt (BTL-50) és durum buzabol késziilt termék esetén tésztaipari
durumbuzadara (DTD).

— A teljes kidrlésti szaraztésztanak 100%-ban teljes kidrlési lisztbol kell késziilnie.

— Durum termékek esetében az aestivum-szennyezettség mértéke nem haladhatja meg az 5%-
ot.

— Tojéasos termék esetében kizardlag feldolgozatlan, frissen feltort tojas (max. 18 oraval a
felhasznalas el6tt letdrve) hasznalhato6.

A késztermékre vonatkozo kritériumok:

— Széttoveés mérteke: legfeljebb 5 darabszéazalék.
— Savfok: legfeljebb 4 (kivétel a teljes kidrlésii termekek).

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatt védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezéen teljesitendd eldirasokon tulmenden megfelel az 1. és a II. valaszthatd elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eléallitas folyamata

A termék OnellenOrzése

1. A késztermék negyedévenkénti teljes kori (Magyar Elelmiszerkonyv paraméterek, fizikai-
kémiai €s mikrobiologiai; csomagolas, tomeg, jelolés) onellendrzése.

2. Teljes kidrlésti szaraztészta esetén DON-toxin vizsgélata. Kistermeldk esetén kiilonb6zd
gyartasi tételekbdl véletlenszerlien megmintdzva negyedévente legaldbb egy minta, egyéb
tizemek esetén kéthavonta legalabb 1 minta.

3. Durum késztermék esetén az aestivum-szennyezettség vizsgalata évente kétszer.
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Tojas esetén Onellendrzésben negyedévenkénti vizsgalat (feltdrés utan) 5 elemi mintabol a
Salmonella, S. aureus, Enterobacteriaceae, mikrobaszam, E. coli, E. faecalis
paraméterekre. Tobb beszallitd esetén minden beszallitora sort kell keriteni fél éven beliil.

A buzadrlemény alapanyag onellendrzése (Magyar Elelmiszerkonyv paraméterei, toxinok,
Salmonella, penész vizsgalata): negyedévenként legalabb 1 minta.

Olyan modszerek alkalmazdsa az {izemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik
dokumentalt modon a termelési folyamatokat €s a termék biztonsagossagat, min0ségét, a
higiéniat, az eredmények alapjan javitd intézkedéseket vezetnek be, jo gyakorlatokat
hataroznak meg, ¢s ennek megfelelden képzik a munkatarsakat.

IFS tanusitvany megléte.

Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobioldgiai értékek grafikus megjelenitése céljabdl irany-, figyelmeztetési
¢és/vagy hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket kell az aktudlis, onellendrzés
keretében kapott adatokkal dsszevetni, és sziikség esetén intézkedéseket hozni.

Vonalba ¢épitett egyedi stlyellen6rz6 mérleg minden dathaladé elsddleges ¢és
gyljtécsomagolasra.

A termék eldallitasanak folyamata

10.

11.

12.

13.

14.
15.
16.
17.
18.

A gyartas folyamén 2 6rdnként dokumentalt érzékszervi mindsités, nedvességtartalom ¢és
tojastartalom mérés.

Magasabb higiéniai kovetelményeknek valo megfelelés a termék-eldallitasi folyamat soran:
az élelmiszerekben el6forduld mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetd meértékeérdl
sz016 4/1998. (X1. 11.) EiiM rendelet 4. mellékletében foglaltak, valamint a 2073/2005/EK
rendeletben talalhatdé mikrobiologiai paraméterek ellendrzése az alapanyagokra
vonatkozoan minden 10. tétel gyartasi alapanyagabol, de legalabb havonta egy alkalommal.

A termék-eldallitas (alapanyag atvételétdl a késztermék kiszallitasaig) folyamatara irdnyulo
tételenkénti onellendrzés.

Alapanyag értékeld/beszallitor program mikodtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

Alapanyag beszallitok ISO vagy IFS tanusitvannyal rendelkeznek.
KME-védjegyes alapanyag felhasznalasa.

Részben vagy teljesen sajat termelésii alapanyag felhasznélésa.
Elsddleges csomagolas iddalapu nyomonkdvetésének biztositasa.

Vonalba épitett fémdetektor minden 4thalad6 elsddleges csomagolasra.

Novénytermesztés (az input eldallitdsanak folyamata)

19.
20.

Tantsitott 6kologiai gazdalkodas (a 23. ponttal egyiitt nem valaszthato).

AKG-programban valo részvétel.
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21. A buzaliszt termeldje alkalmazza a 4/2004. (I. 13.) FVM rendelet szerinti ,,Helyes
Mez6gazdasagi ¢és Kornyezeti Allapot” illetve a ,,Helyes Gazdéalkodasi Gyakorlat”
feltételrendszerét.

I1. Fenntarthatésag

Kornyezetbarat, megtjulé energiaforrasok alkalmazasa

22. A palyazo megajulo energiaforrasokbol (példaul f6ldhd, napelem, biogdz, napkollektor)
nyeri energidjanak egy részét.

Fenntarthatd gazdalkodasi inputok/technologiai modszerek alkalmazasa

23. A termék eldallitasahoz hasznalt alapanyag tanusitott Okologiai, vagy extenziv
gazdalkodasbol szdrmazik (a 19. ponttal egyiitt nem vélaszthato).

24. Az er6forrasokkal vald hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos,
valamint kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technoldgidk alkalmazasa, meglévo
technologidk korszerlsitése (példaul regenerativ hdvisszanyerés, a hulladékhdé-hasznosités,
a hiitérendszerek hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

25. Energia-visszanyer6 rendszer a gyartogépeken.
26. Kornyezetvédelmi megfelelést tantsitdo ISO 14001 rendszer alkalmazasa.

27. Kornyezetkimélo és/vagy viztakarékos tisztitd- és takaritdoszerek és/vagy berendezések
alkalmazasa.

28. A melléktermékek hasznositdsa, a termék- ¢és anyagveszteségek minimalizélésa,
kornyezetet kimél6 hulladékgazdalkodasi rendszer.

29. Szelektiv hulladékgytijtés és Gijrahasznositas (papir és folia hulladék esetén).

30. Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhasznalds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznalasa),
hatékony €s kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia.

31. Olyan beszallitok preferalasa, akik kornyezetvédelmi célii beruhazasokat hajtottak végre.

Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazésa

32. Csomagolt termék esetében kdrnyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazésa (csokkentett
csomagolas méret, vagy alternativ csomagoldanyagok pl.: komposztalhato).

33. Csomagolési megfeleldség dokumentalt ellendrzése 2 6ranként.

34. Csomagoldanyag-beszallitdé BRC tanusitvannyal rendelkezzen.
Szallitasi tavolsag

35. A termék-eldallitds soran felhasznalt alapanyagok 100 kilométeren beliilrdl keriilnek a
feldolgozo lizembe.
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