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Friss marhahus

A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére engedélyezett vagohidon torténd
vagast kovetden mindsitett marhahussal lehet palyazni.

A termékleirdsban a hiismarha, hushasznositasi szarvasmarha fogalma ald tartoznak az allatok
fajtakodja alapjan a hiishasznu, valamint a kettds hasznositast fajtak is.

A vonatkozd jogszabaly 1308/2013/EU rendelet 10. cikke szerinti unids osztalyozasi rendszerek
értelmében a mindsitési kritériumokat legalabb 8 honapos szarvasmarhafélék hasitott testére kell
alkalmazni.

A KME-mindésitésre az alabbi kategoriakba tartozé husokra vonatkozodan lehet palyazni:

1. Borjuhus!
— legalabb 50%-ban hiismarha vérhanyaddal rendelkez6 allatokbol szarmazik beleértve
a kettds hasznositast fajtakat is

2. Hushasznositasu szarvasmarha husa (beleértve a hustermelésre szelektalt kettos
hasznositasu fajtakat)
— husossagi osztalyba sorolas: S-E-U
— faggyusagi osztaly: 2+ és 5 kozott
— vagasi suly, kor: 300 kg-nal nagyobb hasitott suly, 7 éves korig
— egyéb mérhetd mindségi jellemzdk: 5,8+0,2 a vagas utan 24 6raval mért pH érték

A terméknek meg kell felelnie a hatdlyos magyarorszagi €s eurdpai unids jogszabalyi eldirdsoknak,
beleértve az allatok tartasara, vagohidra szallitasara (az allatok rakodasa és szallitasa), valamint
vagasara vonatkozo technologiai, higiéniai és allatjoléti kovetelményeket.

Fagyasztott és felengedtetett marhahtis nem hozhato forgalomba KME-védjeggyel.

Darabolt és csomagolt (szeletelt, kockazott) termékek esetén a hust a darabolast kovetéen legfeljebb
48 oran belil kell szeletelni és csomagolni.

Daralt hus esetében csak hiitott hus hasznéalhato fel az eldallitashoz, fagyasztott nem. A darédlasra
kertil6 alapanyag legfeljebb kétnapos lehet. A daralast kovetden az elkésziilt daralt hust 2 °C-on, vagy
az alatti hdmérsékleten kell tarolni, szallitani és a kiszolgalopultban tartani.

1A 1308/2013 EU rendelet alapjan V kategoria ala tartozd, 8 honaposnal fiatalabb allat hisa.
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Az allattartasra vonatkozo kovetelmények

Az éloallatok takarméanyozasat az alabbiak szerint kell végezni:

— A sz6ja kivételével csak GMO mentes termelésben felhasznalhaté takarméanyokkal torténd
takarmanyozas.

— Az etetett takarmanyok csak engedélyezett adalékanyagokat tartalmazhatnak, antibiotikum,
hozamfokoz6 hasznalata tilos. Takarméanyozasi célra csak az arra engedélyezett allati eredetii
alapanyagok hasznalhatok fel. A telepen beliili gyogyszerfelhasznalas csak sziikséges és
indokolt esetekben, dokumentaltan torténjen. Kizarolag allatorvos altal elrendelt és feliigyelt
gyogyszeres kezelés engedélyezett. A kezelés eldtt, vagy legkésObb annak megkezdésével
parhuzamosan rezisztencia vizsgalat elvégzése sziikséges.

A védjegy hasznalata csak olyan egészséges, fogyasztasra alkalmasnak itélt, hozamfokozas céljabol
antibiotikummal, hormonnal illetve ilyen hatasu anyaggal nem etetett? allati testbél szarmazo6 termék
esetén megengedett, amely esetében az orszagos hatdsagi monitoring mintavétel soran, valamint a
vallalkozas 4ltal onellendrzés keretében végzett laboratoriumi vizsgalat sordn hatarérték feletti
szermaradék (reziduum) nem volt Kimutathato.

A friss hussal és a beldle készitett daralt hussal szemben tamasztott kovetelmények

Mikrobiologiai paraméterek:

Salmonella: n=5 ¢=0 M=25 grammban nem kimutathato
— S.aureus: <10%cfu/g

E. coli: <50 cfu/g

Mikrobaszam: <108 cfu/g

A friss husra vonatkozd érzékszervi kovetelmények:

— fényesen csillogd
— nem ragad, nem csuszik, nem tapad
— idegen szagtol mentes, husra jellemzd illat

A daralt husra vonatkozd érzékszervi kovetelmények:

— legaldbb 3 mm szemcsenagysagl részekbdl all, egyenletes allaga
— porc, indarabka nem talalhaté benne
— 1vari szagtol, idegen szagtol mentes, husra jellemz6 illat

Az eldallitasra vonatkozo kovetelmények

Csak engedélyezett Iétesitményekben (vagohidakon, darabold iizem) levagott és eldallitott marhahus
esetében alkalmazhat6 a védjegy.

265/2012 (VI1.4.) VM rendelet
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Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozata védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezéen teljesitendd eldirasokon tulmenden megfelel az 1. és a II. valaszthatdo elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eléallitas folyamata

A termék Onellendrzése

1.

Rendszeres beszallitoi auditok végzése dokumentalt modon, az Onellenérzés keretében
meghatarozott szempontok szerint kialakitott kockézatbecslés alapjan, meghatarozott
gyakorisdggal, de legalabb évente kétszer.

Olyan technologiai folyamatok (takarméanyozés, allathigiénia, allatvédelem) alkalmazasa a
gazdasagban, amelyeket folyamatosan elemeznek a vagohidi visszacsatolasok eredményeivel
egylitt, mert ezek egylittesen befolydsoljak a gazdasagbol kiszallitott szarvasmarhak
mindsitését. Sziikség esetén javitod intézkedéseket vezetnek be, jo tartdsi és takarmanyozasi
gyakorlatokat hatdroznak meg, é¢s ennek megfeleléen képzik a munkatarsakat.

Az eldallitas folyamataban a termékkel érintkezd feliiletek (pl. eszk6zok, berendezések,
edények stb.), illetve a termék-elballitas kornyezete tisztasaganak ellendrzése mikrobioldgiai
vizsgalattal legalabb negyedévente.

Vagast és/vagy daraboldst végzd létesitményben az Onellendrzési rendszer keretében
engedélyezett sajat vagy kiilsé laboratoriumban, legalabb negyedévente, véletlenszeriien
kivalasztott testrészre elvégeztetett vizsgalatok a mikrobiologiai kritériumok tekintetében
Ggy, hogy egy éven beliil minden KME-védjegyes terméktipus legaldbb egyszer sorra
kertiiljon.

Daralt hust eldallitd létesitményben a termék friss hus alapanyaga mikrobiologiai
megfeleldségének vizsgalata engedélyezett sajat vagy kiilsd laboratoriumban negyedévente.

rrrrrr

tizemi Onellenérzése a vonatkozd 2073/2005/EK rendeletben el6irt mikrobioldgiai
vizsgalatokon tilmenden negyedévente.

Magasabb higiéniai kovetelményeknek valo megfelelés a termék-eldallitasi folyamat soran:
nyers marhahts, valamint az abbol késziilt daralt hus vonatkozésdban az élelmiszerekben
el6forduld mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetd mértékeérdl szolo 4/1998. (X1. 11.)
EiM rendelet 4. mellékletében eldirt mikrobiologiai paraméterek vizsgalata — mely E. coli
esetén a Shigatoxint termeld torzsekre is kiterjed — havonta 3 alkalommal.

Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobiologiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irdny-, figyelmeztetési-
¢s/vagy hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket kell az aktudlis, onellendrzés
keretében kapott adatokkal dsszevetni, s sziikség esetén intézkedéseket hozni.

Az eldallitas folyamata

9.

A termék eljuttatdsa a fogyaszto felé a vagast kovetden 72 oran beliil.

10. Hosszu ideig — darabolas nélkiil legalabb 3 hétig — érlelt marhahus.
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Allattartas (az input eléallitasanak folyamata)

11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.
19.

GMO-mentes takarmanyozasban felhasznalhat6 takarmanyokkal torténd takarmanyozas.
Szojamentes takarmanyozas.

Legelon tartas.

Tanusitott 6koldgiai gazdalkodas.

AKG-programban val6 részvétel.

A jogszabdlyi kotelezettségekben foglaltakon feliili allatjoléti, allatvédelmi intézkedések
alkalmazasa a munkatarsak képzésével egybekotve, példaul igazolt allatjoléti eldirdsok
tobbletvallalasa miatt allatjoléti timogatasban részestil.

Allatjoléti tanusitassal rendelkezd telepek.
Az allattart6 telep mindségbiztositasi rendszert miikodtet.

Az eléallito vallalja, hogy olyan allattol szarmazé hus nem viseli a KME-védjegyet, ahol az
adott egyede(ke)t az €lete sordn antibiotikummal kezelték.

Il. Fenntarthatésag

Kornyezetbarat, megujuld energiaforrasok alkalmazéasa

20.

A gazdasag/palyazd megljuld energiaforrasokbol (példaul f6ldhd, napelem, biogaz) nyeri
energidjanak egy részét.

Fenntarthat6 gazdalkodasi inputok/technoldgiai modszerek alkalmazasa

21.
22.

23.
24,
25.

26.

Kornyezetbarat tragyakezelési modszerek alkalmazasa.

Az er6forrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd modszerek alkalmazasa, meglévé technologiak korszertsitése
(példaul regenerativ hdvisszanyerés, a hulladékhdé-hasznositds, a hiitérendszerek
hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

Kornyezetvédelmi megfelelést tanusito 1SO 14001 rendszer.
Kornyezetkiméld tisztito-, takarito- és fertdtlenitdszerek alkalmazésa.

A melléktermékek hasznositdsa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa, kornyezetet
kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer.

Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhaszndlds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznalasa),
hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technolégia.

Csomagolas

27.

Eldrecsomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagoldanyag hasznélata (csOkkentett
csomagolas méret vagy alternativ csomagoldanyagok pl.: komposztalhato).

Szallitasi tavolsag

28.

29.

Az ¢élééllat szallitasa a vagohidra, vagy az allati test vagohidrol a darabolo-feldolgozo
tizembe szallitasa 100 km-en beliil torténik.

Tomegtakarmanyok és takarmanykeverékek beszerzése 100 km-en beliilrdl.
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