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Nyers tej
(tehéntej)

A KME, illetve a KME arany fokozatd védjegyek elnyerésére olyan tejtermelé gazdasagok
palyazhatnak, amelyek tehenészeti telepeiken nyers tehéntejet allitanak eld.

Fogalom meghatarozasok:

»lejtermeld gazdasdg”: olyan létesitmény, ahol egy vagy tobb tenyésztett allatot tartanak
tejtermelésre, azzal a céllal, hogy a tejet élelmiszerként hozzak forgalomba.
»Nyers tej”: tenyésztett allatok tejmirigyébdl kivalasztott tej, amelyet nem melegitettek 40 °C {ol¢,
¢s azon nem végeztek semmilyen, ezzel egyenértékii hatdssal jaro kezelést.

A terméknek meg kell felelnie a hatalyos jogszabalyi eldirasoknak.

Az allattartasra vonatkozo kovetelmények:

Az éléallatok takarmanyozéasat az aldbbiak szerint kell végezni. Az etetett takarmany szabdlyosan
jelolt és biztonsagos, nem tartalmaz nemkivanatos anyagot hatarérték felett, és nem tartalmaz tiltott
anyagot. Az etetett abraktakarmany a sz6jat leszdmitva GMO-mentes dsszetevokbdl alljon.

A nyers tejnek olyan egészséges allatoktol kell szarmaznia, amelyek tenyésztése, tartasa, elhelyezése
soran betartottdk a vonatkozo jogszabalyi eldirdasokat, beleértve a jarvany-, és allategészségiigyi,
valamint allatjoléti és allatvédelmi kovetelményeket.

A tejet azonnal lehitik legalabb 6 °C homérsékletre napi begylijtés esetén, vagy legalabb 4 °C
homérsékletre, ha a begylijtés nem naponta torténik.

A szallitas alatt fenntartjadk a hiitési lancot, €s a rendeltetési létesitménybe torténd megérkezéskor a
tej hdmérséklete nem haladhatja meg a 10 °C-ot.

A nyers tejjel szemben tamasztott kovetelmények

Fizikai, kémiai jellemzdk tekintetében az alabbi kovetelményeknek kell megfelelni:
— Fehérjetartalom éves atlagban legalabb: 3,20 g/100 g,

Stirliség 20 °C-on mérve legalabb 1,03 g/cm?,

Fagyaspont -0,520 °C vagy ennél alacsonyabb homérséklet,

Gatléanyagot nem tartalmazhat.

Mikrobiologiai kdvetelmények:

Osszcsiraszam 30 °C-on (1 ml-ben) | <50 000™
Szomatikus sejtszam (1 ml-ben) <250 000®
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() Két honapos idészak mozgd mértani 4tlaga, legaldbb havi két mintaval.

@ Harom honapos idészak mozgd mértani atlaga, legaldbb havi két mintaval, kivéve, ha a
hataskorrel rendelkez6 hatosdg mas modszert hatdroz meg a termelési szintekben jelentkezd
szezonalis valtozasok figyelembevételére.

Erzékszervi kovetelmények tekintetében az alabbiaknak kell megfelelni:

Kiilsé megjelenés: fehér, vagy sargasfehér szinii, egynemi, lathato elvaltozasoktol
mentes, a felf616z6dott zsirréteg eloszlathatd

Szag: jellegzetes, idegen szagtdl mentes

iz jellegzetes, enyhén édeskés, telt, idegen izektdl mentes

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatti védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezéen teljesitendd eldirasokon tulmenden megfelel az 1. és a II. valaszthatd elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eléallitas folyamata
A termék Onellendrzése

1. A nyers tej teljes kori mikrobioldgiai tejhazi onellendrzése negyedévente.

2. A termeld altal leadott tej aflatoxin-M1 mentessége a nyers tej értékesitési szerzédésben
foglaltak szerint, de legaldbb kétnaponként - a tejtermeld, vagy a feldolgoz6 éltal -
ellendrzésre keriil. Tétel alatt azt az egységes, egyértelmlien meghatarozhatod
termékmennyiséget €rtjlik, amely eredetét, jelolését tekintve azonosnak tekinthetd. Nyers tej
esetén, egy tételnek tekinthetd, amit a termeld az adott alkalommal lead a tejszallitonak vagy
beszallit a feldolgozonak.

3. Trendelemzés az oOnellendrzés keretén beliil: mindségszabdlyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobiologiai értékek grafikus megjelenitése céljabdl irany-, figyelmeztetési
és/vagy hatarértékek meghatdrozasaval. Ezeket az értékeket kell az aktualis, onellendrzés
keretében kapott adatokkal 6sszevetni, és sziikség esetén intézkedéseket hozni.

A tej eldallitasanak folyamata

4. Olyan technologiai folyamatok (tartastechnologia, takarmanyozas, higiénia, allatvédelem,
allatjolét) alkalmazéasa a gazdasdgban, amelyet folyamatosan ellendriznek és elemeznek, és
ezt megfeleléen dokumentaljadk. A kapott eredmények alapjan sziikség esetén javitd
intézkedéseket vezetnek be, jo tartasi €s takarmanyozasi gyakorlatokat hataroznak meg, €s
ennek megfelelden képzik a munkatarsakat.

5. Magasabb higiéniai kdvetelmeényeknek valdo megfelelés a termék-eldallitasi folyamat soran:
az ¢lelmiszerekben el6forduld mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetd mértékérdl
sz0160 4/1998. (XI. 11.) EiM rendelet 4. mellékletében foglaltak vizsgalata legalabb havonta.

6. ISO 9001 mindségiranyitasra és az ISO 22000 élelmiszerbiztonsagra vonatkozo6 szabvanyok
alkalmazasa.

Allattartas

7. GMO-mentes termelésben felhasznalhatd takarméanyozas.
8. Tanusitott 6kologiai gazdalkodas.
9. AKG-programban vald részvétel.
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10. A jogszabalyi kotelezettségekben foglaltakon feliili allatjoléti, allatvédelmi intézkedések
alkalmazdsa a munkatarsak képzésével egybekotve, példaul igazolt allatjoléti eldirdsok
tobbletvallalasa miatt allatjoléti timogatasban valo részesiilés.

11. Allatj6léti tanusitassal rendelkez6 telepek.

12. Negyedévente legalabb egyszer elvégzett ¢és dokumentalt aflatoxin-vizsgalat (a sajat
termesztésli takarmanybol, valamint az esetlegesen hozzavasarolt takarmanyokbol (tomeg,
abrak, kiegészitd premixek is).

Il. Fenntarthatosag
Kornyezetbarat, megtjulé energiaforrasok alkalmazasa

13. Az iizem megtjul6 energiaforrasokbol (példaul f6ldhd, napelem, biogaz) nyeri energidjanak
egy részet.

Fenntarthato gazdalkodasi inputok/technologiai modszerek alkalmazasa.

14. Kornyezetbarat tragyakezelési eljarasok, modszerek alkalmazésa.

15. Az er6forrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technologidk alkalmazasa, meglévd technologiak
korszerlisitése (példaul regenerativ hdvisszanyerés, a hulladékhd-hasznositds, a
hiitérendszerek hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

16. Kornyezetvédelmi megfelelést tantsitdo ISO 14000 rendszer alkalmazasa.

17. Kornyezetkiméld tisztito-, takarito- €s fertétlenitdszerek alkalmazasa.

18. A melléktermékek hasznositasa, a termék- €s anyagveszteségek minimalizdldsa, kornyezetet
kimél6 hulladékgazdalkodasi rendszer.

19. Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhaszndlds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznalasa),
hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia.

20. Olyan beszallitok preferalasa, akik kornyezetvédelmi céli beruhazasokat hajtottak végre.

Szallitasi tavolsag
21. A nyers tej olyan feldolgozohoz torténd beszallitasa, amely 100 km-en beliil talalhato.
22. Tomegtakarmany beszerzése sajat gazdasagbol, vagy 100 km-en beliil.
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