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KIVALO MINOSEGU ELELMISZER

Hazityuk friss husa

A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére engedélyezett vagohidon torténd
vagast kovetden az 543/2008/EK rendelet szerinti hazityuk (Gallus domesticus) friss husaval® lehet
palyazni:

- csirke: 90 napnal nem iddsebb, nem ivarérett hazityuk nemre val6 tekintet nélkiil, amelynek
laba sima pikkelyti, mellcsontnyulvanya hajlithatd, a kakas sarkantyti fejletlenek, a néi ivaru
allat még nem tojt.

- tyuk: 20 hétnél iddsebb, ivarérett ndivaru allat, (valamint a kiselejtezett tenyészallat és
étkezési tojastermeld egyed) amelynek a ldba kemény pikkelyli, mellcsontnytilvanya
elmeszesedett, nem hajlithato.

- kappan: himivara tyukféle amelyet az ivarérettség eldtt sebészetileg kasztralnak, a levagas
als6 korhatara 140 nap; a kasztralas utan a kappanokat legalabb 77 napig kell hizlalni.

- bébi csirke: csirke, amelynek 650 grammnal kisebb a grilltest tomege/vagott test tomege
(belsOségek, fej és labak nélkiil). A 650 g és 750 g kozotti csirke bébi csirkének nevezhetd,
ha vagaskor legfeljebb 28 napos.

- fiatal kakas: 90 nap - 20 hét kozotti életkort himivart allat, melynek 1aba kemény pikkelyti,
sarkantyui nagyok, mellcsontnyulvanya elmeszesedett, nem hajlithato.

A védjegyhasznalatra a husvizsgalattal fogyasztasra alkalmasnak itélt és ,,A” osztalyt husmindsitési
kategoriaba besorolt csirkehussal lehet palyazni.

A terméknek meg kell felelnie a hatalyos jogszabalyi eldirasoknak, beleértve az éllatok tartdsara,
vagohidra szallitasara (az allatok rakodasa és szallitasa), valamint vagasara, darabolasara vonatkozo
technologiai, higiéniai és allatjoléti kovetelményeknek.

Fagyasztott és felengedtetett hus nem hozhat6 forgalomba KME-védjeggyel.

Darabolt és csomagolt (szeletelt, kockazott) termékek esetén a hust a darabolast kdvetden legfeljebb
24 oran beliil kell szeletelni és csomagolni.

Az allattartasra vonatkozo kovetelmények

Az ¢éloallatok takarméanyozasat az alabbiak szerint kell végezni:
— Az etetett takarmanykeverékek csak GMO-mentes termelésben felhasznalhatd gabonat és
gabonabdl szarmazé termékeket tartalmaznak.
— A telepen beliili gyogyszerfelhasznaléas csak sziikséges és indokolt esetekben, dokumentéltan
torténjen. Kizarolag allatorvos altal elrendelt és felligyelt gydgyszeres kezelés engedélyezett.

L A friss his fogalma alatt a 853/2004/EK rendelet szerinti meghatarozast kell érteni.
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A kezelés elott, vagy legkésébb annak megkezdésével parhuzamosan rezisztencia vizsgalat
elvégzése sziikséges.

Allategészségiigyi kovetelmények

Az allattart6 telep részt vesz az orszagos mentesitési programokban, kiilongs tekintettel a szalmonella
gyéritési programra.

A védjegy hasznalatara csak olyan egészséges, a huisvizsgalattal fogyasztasra alkalmasnak itélt allati
test, darabolt testrész vagy bels6ség hasznalhato fel, amely esetében az orszagos hatdsagi monitoring
mintavétel sordn, valamint a vallalkozas altal onellendrzés keretében végzett laboratoriumi vizsgalat
soran szermaradék (reziduum) hatarérték felett nem volt kimutathato.

A friss hussal szemben tamasztott kovetelmények

Mikrobiologiai paraméterek:
Elelmiszerbiztonsagi kritériumok a 2073/2005/EK rendelet alapjan:
— Salmonella Enteritidis, Salmonella Typhimurium: 25 g-ban nem kimutathaté

Technolodgiai higiéniai kritériumok a 2073/2005/EK rendeletben meghatarozott mintavételi
szabalyok ¢€s gyakorisdg szerint vett mintak alapjan:

— Salmonella spp.: nyaki borbél vett n=50 mintabol legfeljebb ¢=5 minta 25 g-jaban
kimutathat6

— Campylobacter spp.: nyaki borb6l vett n=50 mintabdl legfeljebb c=15 mintaban
legfeljebb 1000 cfu/g

Technologiai  higiéniai  kritériumok az élelmiszerekben el6forduld mikrobioldgiai
szennyezddések megengedhetd mértékérdl szolo 4/1998. (XI. 11.) EiiM rendelet alapjan:

— E. coli: n=5, c=2, m=50/g, M=5x10?
— Mikrobaszdm: n=>5, ¢=3, m=10°, M=10’

Mindségi paraméterek:

— Hus maghdmérséklet: 0 — 4 °C, belsdség esetén 0 — 3 °C
— HuspH: 58+0,2
— Csepegési veszteség: legfeljebb 2 %
— Adszorbealt viztartalom
- levegds hiitésnél: 0 %
- permetezéses hiitésnél: max. 2,0 %
- bemeritéses hiitésnél: max. 2,0 %

Erzékszervi kovetelmények:

— afriss hus fényesen csillogd

— nem ragad, nem csuszik, nem tapad

— romlasra utald vagy idegen szagtol mentes, husra jellemz6 illata

— tiszta, mentes barmilyen lathaté idegen anyagtol, szennyez0déstdl vagy vértol
— mentes a lathato vérfoltokrol, bevérzésektol

— mentes a nyilt csonttérésektol
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— mentes a zz6dasoktol

— ahuasformak gusztusosak, fajra, hasznositési tipusra, az allat korara, ivarara jellemzoek

— amellen, a haton, a combon ¢és hastirben vékony allando zsirréteg lehet, megengedett

— néhany kis toll, tolltok és pihe lehet a faron, a labiziileteken és a szarnyvégeken

— némi karosodas, zuzodas vagy elszinez6dés megengedett, amennyiben nincs sok beldle,
kicsi és nem feltling, €s nem a mellen vagy a combokon van. A szadrnyvég hianyozhat. A
szarnyvégek enyhén pirosak lehetnek.

A vagohidra vonatkozo kovetelmények

Csak engedélyezett Iétesitményekben (vagohid, darabolo tizem) levagott és el6allitott hazityuk friss
husa esetében alkalmazhat6 a védjegy.

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatti védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezéen teljesitendd elbirasokon tulmenden megfelel az 1. és a II. valaszthatdo elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eldallitas folyamata

A termék OnellenOrzése

1. Rendszeres beszallitéi auditok végzése dokumentdlt modon, az Onellendrzés keretében
meghatarozott szempontok szerint kialakitott kockézatbecslés alapjan meghatarozott
gyakorisaggal, de legalabb évente kétszer.

2. Olyan dokumentalt technoldgiai folyamatok alkalmazasa a termék eldallitasa soran, amellyel
folyamatosan biztosithaté a KME altalanos és specidlis kovetelményeinek teljesiilése, az
esetlegesen elfordul6 hibak kisziirése, a sziikséges javito intézkedések megtétele.

3. Az eldallitas folyamataban a termékkel érintkezd feliiletek (pl. eszk6zok, berendezések,
edények stb.) ill., a termék-eldallitds kornyezete tisztasdganak ellendrzése mikrobioldgiai
vizsgalattal legalabb negyedévente.

4. Vagast és/vagy darabolast végzd létesitményben az Onellendrzési rendszer keretében
engedélyezett sajat vagy kiilsd laboratoriumban legalabb negyedévente véletlenszeriien
kivalasztott testrészre elvégeztetett vizsgalatok a mikrobiologiai kritériumok tekintetében
gy, hogy egy éven beliil minden KME-védjegyes terméktipus legaldbb egyszer sorra
kertiiljon.

5. A termék teljes korii (a KME-ben meghatarozott érzékszervi, fizikai-kémiai és
mikrobiologiai paraméterekre vonatkozd) tizemi onellenérzése a vonatkozd 2073/2005/EK
rendeletben eldirt mikrobiologiai vizsgalatokon tilmenden havonta egyszer.

6. Magasabb higiéniai kovetelményeknek valdo megfelelés a termék-eldallitasi folyamat soran:
az ¢élelmiszerekben eléfordulé mikrobiologiai szennyezddések megengedheté mértékérdl
sz0l6 4/1998. (XI. 11.) EiM rendelet 4. mellékletének 1. pontjaban foglaltaknak vald
megfelelés ellendrzése a termék vonatkozasdban negyedévente.

7. Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobiologiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irany-, figyelmeztetési-
¢és / vagy hatarértékek meghatarozasaval. Ezeket az értékeket kell az aktualis, onellen6rzés
keretében kapott adatokkal 6sszevetni, és sziikség esetén intézkedéseket hozni.
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8. A termék eljuttatasa a fogyasztohoz a vagast kovetden 72 oran beliil.

Allattartas (az input eléallitasanak folyamata)

9. Olyan technoldgiai folyamatok (takarmanyozas, allathigiénia, allatvédelem) alkalmazésa a
gazdasagban, amelyeket folyamatosan elemeznek a vagohidi visszacsatolasok eredményeivel
egylitt, mert ezek egylittesen befolyasoljak a gazdasagbdl a vagohidra szallitott ¢ldallatok
mindsitését. Sziikség esetén javitod intézkedéseket vezetnek be, jo tartasi €s takarméanyozasi
gyakorlatokat hatdroznak meg, és ennek megfeleléen képzik a munkatarsakat.

10. GMO-mentes termelésben felhasznalhat6 takarmanyozas.
11. Tanusitott 6kologiai gazdalkodas.
12. AKG-programban valo részvétel.

13. A jogszabalyi kotelezettségekben foglaltakon feliili allatjoléti, allatvédelmi intézkedések
alkalmazdsa a munkatarsak képzésével egybekdtve, példaul igazolt allatjoléti eldirasok
tobbletvallalasa miatt allatjoléti timogatasban vald részesiilés.

14. Allatjoléti tanusitassal rendelkezé telepek.
15. Az éllattart6 telep mindségbiztositasi rendszert mikdodtet.

16. Annak biztositasa, hogy a nevelési idészakban, egyhetes kort kovetéen antibiotikumot kapott
jarvanytani egységbol szarmaz6 allatok htisa nem viselheti a KME-védjegyet.

Il. Fenntarthatésag

Kornyezetbarat, megujulo energiaforrasok alkalmazasa
17. A gazdasag megujuld energiaforrasokbol (példaul foldhd, napelem, biogaz) nyeri
energidjanak egy részét.
Fenntarthat6 gazdalkodasi inputok/technoldgiai modszerek alkalmazasa
18. Kornyezetbarat tragyakezelési modszerek alkalmazésa.

19. Az er6forrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkenté modszerek alkalmazasa, meglévé technologiak korszertisitése
(példaul regenerativ hdvisszanyerés, a hulladékhd-hasznositds, a hiitérendszerek
hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csdkkentése).

20. Kornyezetvédelmi megfelelést tantsito 1ISO 14001 rendszer.
21. Kornyezetkiméld tisztito-, takarito- és fertdtlenitdszerek alkalmazasa.

22. A melléktermékek hasznositasa, a termék- €s anyagveszteségek minimalizalasa, kdrnyezetet
kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer.

23. Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhasznalas csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznalasa),
hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technolégia.

Szallitasi tavolsag
24. Az ¢loallat szallitasa 100 km-en beliil torténik a vagohidra.

25. Takarmanykeverék beszerzése 100 km-en beliilrél.
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Csomagolas

26. Elérecsomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagoldanyag-hasznalat (csokkentett
csomagolas méret vagy alternativ csomagoldanyagok pl.: komposztalhato).
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